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,O mitosci wiemy niewiele. Z mitosciq jest
jak z gruszkg.
Gruszka jest stodka i ma ksztatt.
Sprobujcie zdefiniowaé ksztatt gruszki”

Andrzej Sapkowski

e B80S

A Riedy juz zdecydujesz sie spedzié
z Rim$ reszte swojego zycia, chcesz
zeby ta reszta zycia zaczeta
sie, jak najszybciej.
_ ————a—
Restauracja Szafranowy Dwér
i Hotel Szafran to przestronne, réznorodne
wnetrza, wieloletnie doswiadczenie,
autorska kRuchnia, kompetentny personel,
otwarto$§é na potrzeby Gosci. To miejsce
w ktérym mieszajq sie style i tgezg gatunki,
a jedynym ograniczeniem jest nasza
wyobraznia.

Zapraszamy do kontaktu. Wybierzemy
dogodny dla Panstwa termin spotkania,
podczas ktérego przy wspélnym stole
i aromacie kawy podzielicie si¢ z nami
wizjg Waszego wesela marzen.

Anna Samul
Specjalista ds. sprzedazy ustug hotelowych

i gastronomicznych
|:@ T: +48 32 784 31 41
T: +48 795 155 797

anna.samul@hotelszafran.pl

HEFTEL STAFRAN™**




WARIANT SREBRNY - 379 PLN OSOBA DOROSLA

POWITANIE CHLEBEM I SOLA N

APERITIF

Toast winem musujgeym,
dla najmtodszych Gosci bezalkoholowe wino
musujgce

ZUPA
(JEDNA DO WYBORU)SERWOWANA
Tradycyjny rosét z makaronem
Aksamitny krem pomidorowy z kwasng §mietang
Zupa cebulowa z chipsem serowym

MIESA
(TRZY DO WYBORU)NA PATERACH
Rolada $lgska
S8ztufada wotowa szpikowana stoning
Pieczone udko z kurczaka
Bitki wieprzowe w sosie
Medaliony z poledwiczki wieprzowej
przektadane wedzonkg i szatwig
Kotlet po szwajcarsku
Filet z indyka zapiekany z pieczarkami
i wedzonym boczkiem
Filet z biatej ryby w ziotowej kruszonce

DODATKI
(TRZY DO WYBORU)W MISACH
Kluski slgskie
Frytki
Ziemniaki pieczone z boczkiem i cebulkg
Ziemniaki glazurowane mastem i koperkiem

WARZYWA
(TRZY DO WYBORU) W MISACH
Zasmazana czerwona kapusta z boczkiem
Zasmazana kiszona kapusta
Buraczki z jabtkiem i chrzanem
Suréwka z biatej kapusty
Suréwka z marchwi i mandarynek
Warzywa na parze

SOSY
(DWA DO WYBORU)
Sos pieczeniowy
Sos ziotowy z musztardqg francuskg N
Sos koperkowy

Sos rieslingowy
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DESER
SERWOWANY
Panna Cotta z musem z malin

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH

Pasztet wtasnego wyrobu wypiekany w kamionce
Sledzie w korzennych przyprawach
Sledzie w $mietanie
Jajka faszerowane pikantnymi pastami
Deska seréw
Tymbaliki drobiowe serwowane na plastrach
cytryny
Patera migs pieczonych : karczek, schab z
morelami, rolowany boczek pieczony
Patera wedlin
Satatka makaronowa z brokutem
i prazonym stonecznikiem
Satatka jarzynowa
Satatka grecka
Masta smakowe
Pieczywo

KOLACJA
BUFETOWO

Roladki drobiowe ze spinakiem, ziemniaki i
suré6wka

NA ZAKONCZENIE
BUFETOWO
Bogracz wegierski podawany z lanymi
Rluseczkami

NAPOJE

Parzona kawa, wybdr herbat
woda mineralna, napoje niegazowane

ALKOHOLE
(NA PARE)

Wédka Wyborowa 0,51 lub butelka wina 0,751
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WARIANT ZLOTY - 429 PLN OSOBA DOROSLA

POWITANIE CHLEBEM I SOLA \{¥

~N

APERITIF

Toast winem musujgeym
Dla najmtodszych Goéci bezalkoholowe wino
musujqgce

PRZYSTAWKA
(JEDNA DO WYBORU) SERWOWANA
Carpaccio z marynowanego buraka
z serem feta i rukolg
Bruschetta
Capresse z pesto bazyliowym i grzankg

ZLUPA
(JEDNA DO WYBORU)SERWOWANA
Tradycyjny rosét z makaronem
Aksamitny krem z pomidoréw
Zupa cebulowa z chipsem serowym

MIESA
(TRZY DO WYBORU) NA PATERACH
Rolada §lgska
Sztufada wotowa szpikowana stoning
Bitki wieprzowe w sosie
Cielgcina duszona w warzywach z rozmarynem
Medaliony z poledwiczki wieprzowej
przektadane wedzonkg i szatwig
Kotlet po szwajcarsku
Filet z indyka zapieczony z pieczarkami
i wedzonym boczkiem
Filet z tososia

DODATKI
(TRZY DO WYBORU)W MISACH
Kluski §lgskie
Frytki
Ziemniaki pieczone z boczkiem i cebulkg
Ziemniaki glazurowane mastem i koperkiem
Ryz z warzywami sezonowymi

WARZYWA
(TRZY DO WYBORU)W MISACH
Zasmazana czerwona kapusta z boczkiem
Zasmazana kiszona kapusta z suszonymi
pomidorami
Buraczki z jabtkiem i chrzanem
Suréwka z biatej kapusty
Suréwka z marchwi i mandarynek
Mix satat z sosem vinegret
Warzywa na parze
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SOSY
(TRZY DO WYBORU)
sos pieczeniowy
sos ziotowy z musztardg francuskg
sos koperkowy
sos rieslingowy

DESER
(JEDEN DO WYBORU) SERWOWANY
Prawdziwe wtoskie Tiramisu
Panna Cotta z musem malinowym

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH

Pasztet z wtasnego wyrobu z grzybami
Sledzie w korzennych przyprawach wtasnej
produkeji

$ledzie w émietanie z cebulkq i jabtkiem wtasnej
produkeji
Tatar z wedzonego pstrgga
Boczek w sosie
Deska seréow zoéttych
Schab nadziewany owocami suszonymi
Patera miegs pieczonych : karczek, schab z
morelami, rolowany boczek pieczony
Satatka z grillowanym kurczakiem
Satatka jarzynowa
Satatka grecka
Masta smakowe
Pieczywo

GORACA KOLACJA
(BUFETOWO)
Sztygar z kluskami §lgskimi oraz kapust a
zasmarzang

NA ZAKONCZENIE
(BUFETOWO)
Tradycyjny Beef Strogonoff z pieczywem

NAPOJE

Parzona kawa, wybdér herbat, woda mineralna,
soki owocowe

ALKOHOL
(NA OSOBE)

Wédka WyborowaO,51 lub butelka wina 0,75 1
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WARIANT DIAMENTOWY - 459 PLN OSOBA DOROSLA
POWITANIE CHLEBEM | SOLA

W
APERITIF ~

4 SOSY

(TRZY DO WYBORU)
Sos pieczeniowy

Toast winem musujgeym,
Bezalkoholowe wino musujqgce dla

Najmtodszych
S8os ziotowy z musztardg francuskg
PRZYSTAWKA Sos z grzybow ledénych
(JEDNA DO WYBORU) SERWOWANA Sos rieslingowy
Mini tatar z tososia S8os koperkowy

Plastry indyka w sosie sojowo-sezamowym

DESER
(JEDEN DO WYBORU) SERWOWANY
Brownie czekoladowe

z grzankg
Capresse z pesto bazyliowym i grzankg

ZUPA Szarlotka na ciepto

(DWIE DO WYBORU) W WAZACH
Tradycyjny rosét z makaronem

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH
Pasztet z grzybami wtasnego wyrobu
Zupa rybna ) . grzy g ke
, , Sledzie w korzennych przyprawach
Krem z grzybéw lesnych z grzankqg razowg . . L. . . .

. Sledzie w é§mietanie z cebulkg i jabtkiem
Zupa cebulowa z chipsem serowym
Tatar z pstrgga wedzonego

MIESA Deska seréw

(TRZY DO WYBORU) NA PATERACH Schab nadziewany owocami suszonymi

Plastr ieczonego indyka w sosie
Rolada $lgska Y p 9 Y
, . ) miodowo—sezamowym
Sztufada wotowa szpikowana stoning na dziko ) .
. . . Migsa pieczone
Policzki wotowe w sosie wtasnym : .
. . Satatka z grillowanym kurczakiem
Cielgcina duszona w warzywach z nutg ] © . .
Satata z kawatkami tunczyka i §wiezymi
rozmarynu )
warzywami
Medaliony z poledwiczki wieprzowej H
. . Satatka jarzynowa
przektadane wedzonkg i szatwig
. Masta smakowe
Kotlet po szwajcarsku .
. . . . . Pieczywo
Filet z indyka zapieczony z pieczarkami

i wedzonym boczkiem GORACA KOLACJA
Filet z tososia z Zurawing w pomaranczach (BUFETOWO)
Filet z biatej ryby w ziotowej kruszonce

Devolay, ziemniaki puree, suréwka Colestaw
Pieczone udko z kaczki

NA ZAKONCZENIE
(JEDNA DO WYBORU) BUFETOWO
Kwaénica z wedzonym zeberkiem i pieczywem

DODATKI
(TRZY DO WYBORU) OW MISACH
Kluski slgskie
Frytki
Ziemniaki pieczone z boczkiem i cebulkg NAPOJE

Zurek $lgski z jajkiem i ziemniakami

Ziemniaki glazurowane mastem i koperkiem Parzona kawa, wybér herbat, woda mineralna,

Ziemniaki gratin z pieczarkami soki owocowe

Szafranowe kaszotto z cukinig i pomidorem
suszonym

ALKOHOLE
WARZYWA (NA OSOBE)
(TRZY DO WYBORU) W MISACH
Kapusta czerwona zasmazana boczkiem Wédka Wyborowa/ Finlandia 0,71 lub
Kiszona kapusta zasmazana z suszonymi butelka wina 0,75 1

pomidorami
Buraczki z jabtkiem i chrzanem

Suréwka z biatej kapusty

Suréwka z marchwi i mandarynek N )

Satata z sosem vinegret N Vg
Warzywa na parze



DODATKOWE OPCJE

STOt WIEJSKI Z WYROBAMI Z SZAFRANOWEJ WEDZARNI
75PLN/ OSOBA

Kietbasa wedzona wieprzowa
Schab wedzony
Poledwica wieprzowa
filet z Rurczaka
Szynka wedzona wieprzowa
Boczek wedzony
Karczek wieprzowy
Filet z indyka
Ryby wedzone
Pasztet naszego wyrobu
Kietbasa Jackowa
Smalec
Pikle
Chleb naszego wypieku

TORT WESELNY
L SZIAFRANOWEJ CUKIERNI 20 PLN 7/ OSOBA

Kompozycje smakowe oraz ksztatt i wielkoéé ustalana indywidualnie
BUFET StODKI 50 PLN / OSOBA

Ciasto czekoladowe
Tarta owocowa
Sernik
Mini tiramisu z ptatkami Swiezej miety
Mini Panna Cotta
Monodesery
Pop-cake
Patera owocéw sezonowych

FOTOLUSTRO

450 PLN / godzina

FOTOBUDKA 360
650 PLN / godzina

Dekoracje kwiatowe oraz pozostate- wycena po konsultacji z florystkqg

W PREZENCIE OD HOTELU | RESTAURACJI MtODA PARA OTRZYMUIJE:
Noc poélubng w Apartamencie dla Pary Mtodej, pokrowce na krzesta, zaproszenie
o warto$ci 200 PLN na rocznicowg kolacje w Resta&gqg@kﬁ&g}(ranowy Dwér.

HEETEL SIAFRAN* ™ Scafranomy Dwir



