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Reserved

OFERTA KOMUNIJNA 2016

Przyjecia z okazji Pierwszej Komunii Swietej sg waznym wydarzeniem w zyciu dla catej rodziny. To
takze wiele waznych spraw i czynnosci do zorganizowania. Aby utatwi¢ Panstwu organizacje

przyjecia zapraszamy do skorzystania z oferty przygotowanej przez Restauracije Szafranowy Dwor.

OFERUJEMY

Indywidualne podejscie do kazdego zapytania

Fachowq i mitg obstuge, ktéra zadba o satysfakcje wszystkich Gosci

Petne wsparcie Specjalisty ds. Organizaciji Spotkan Okolicznosciowych

Specjalne menu dla dzieci (do lat 3 bezptatnie, od 4 do ? lat - 50%)

Uroczystg dekoracje kwiatowq stotéw

Klimatyzowane wnetrza

Atfrakcyjne ceny noclegdw dla uczestnikdw spotkania

Bezptatne miejsca parkingowe dla Gosci
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MENU KOMUNIJNE 2016

PROPOZYCJAI

ZUPA
Krem z biatych szparagdw podany z kremowym twarozkiem
ziotowym

DANIE PODSTAWOWE

Sznycel Cordon Blue z szynkqg i serem

Roladka wieprzowa faszerowana grzybami lesnymi
Sztufada wotowa szpikowana stoning na dziko
Kluski $lgskie, mtode ziemniaki z koperkiem, frytki.
Aksamitny sos z kurek, sos pieczeniowy

Mtoda zasmazana kapusta z pomidorami

Satatka z czerwonej kapusty z winnym jabtkiem

DESER
Mrozony suflet z owocdw lednych na satatce z $wiezych
fruskawek, melasy i miety

PAKIET NAPOJOW
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
Lampka wina

CENA: 100,00 PLN /1 osoba

*powyzsze propozycje obiadu sg serwowane wielo porcjowo

PROPOZYCJAI

ZAKASKA
Grillowane $wieze szparagi w szynce dojrzewajgcej podane z salsq
pomidorowo-ziotowq

ZUPA
Krem serowy z diablotkg francuskg

DANIE PODSTAWOWE

Fileciki Mignom z poledwiczki wieprzowej zawijane stoning podane
z sosem piwno-lipowym, grilowanymi ziemniakami oraz duszong
szalotkg

DESER
Beza francuska podana z kremem kawowym oraz pomaranczg

PAKIET NAPOJOW
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
Lampka wina

CENA: 80,00 PLN /1 osoba

*Powyzsze propozycje obiadu sg serwowane jedno porcjowo

RESTAURACJA & GRILL BAR
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PROPOZYCJAII

ZUPA
Domowy rosét z makaronem i zielening

DANIE PODSTAWOWE

Rolada slgska,

Filet z kurczaka zawijany w bekonie faszerowany ricottq

i szpinakiem

Schab nadziewany mastem i z6ttym serem

Kluski §lgskie, mtode ziemniaki z koperkiem

Ryz z warzywami

Sos pieczarkowy, sos pieczeniowy

Mtoda zasmazana kapusta, suréwka z marchwi i mandarynek

DESER
Orzezwiajgce lody jogurtowe podane z gorgcym puree
malinowym oraz bitg Smietang o smaku wanilii

PAKIET NAPOJOW
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
Lampka wina

PROPOZYCJAII

ZAKASKA
Bruschetta z satatkg z pomidora, oliwek, szalotki i oliwy bazyliowej

ZUPA
Zupa z zielonych szparagdw z prazonymi orzechami laskowymi i
parmezanem

DANIE PODSTAWOWE
Pier$§ kacza duszona w czosnku i majeranku podana z kluskami $lgskimi
i zasmazang czerwong kapustq z bakaliami

DESER
Pana cotta z musem truskawkowo-czekoladowym w asyscie
kremowego sosu waniliowego i $wiezej miety

PAKIET NAPOJOW
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
Lampka wina
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MENU KOMUNIJNE 2016

ZIMNA PLYTA

PROPOZYCJAI
30,00 PLN/1 osoba

Deska serdw polskich zéttych i twarogowych

Wybdr swojskich wedlin

Galaretka z golonki dekorowana jajkiem

Sledz marynowany w czerwonej cebuli i gorczycy

Sataty z pomidorem, ogdérkiem zielonym, rzodkiewkq i czerwonq
cebulkg z ogrodowym sosem vinegrette

Masto, wybor pieczywa

PROPOZYCJAIII
45,00 PLN /1 osoba

Wybdr pasztetdw: z grzybami i zielonym pieprzem

Pieczona karkéwka w musztardzie dijon i cebuli

Deski seréw polskich zéttych i dojrzewajgcych z winogronami
Galaretki z kurczaka serwowane na plastrach cytryny

Plastry pieczonej piersi indyka z sosie sojowo — sezamowym
Sledz po litewsku

Satatka z kurczaka wedzonego z kukurydzg

Masto, wybor pieczywa

KOLACJA GORACA

PROPOZYCJAI

15,00 PN /1 os0ba

Wegierska zupa gulaszowa z ktadzionymi kluseczkami —tagodna
lub pikantna

PROPOZYCJAII
]5,00 PLN /1 osoba
Potrawka z kurczaka z kurkami i kwasng $mietang

PROPOZYCJAIII
25,00 PLN /1 osoba

Medaliony drobiowe w panierce z orzeszkdw ziemnych, sos Dijon,

placuszki rosti, warzywa prowansalskie

PROPOZYCJA IV

25,00 PLN /1 osoba

Dorsz z pieca z kruszonkqg ziotowqg podany z kremowym sosem
chrzanowym, ryz basmati, warzywa sezonowe

RESTAURACJA & GRILL BAR
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PROPOZYCJAII
35,00 PLN /1 osoba

Rolada z indyka z brokutami i serem

P&tmisek wybornych sledzi w sosie smietanowym

Rostbef pieczony po angielsku

Pieczen rzymska w stylu wtoskim

Schab faszerowany musem drobiowym

Deska wybornych seréw dekorowana owocami suszonymi
Soczysta satatka grecka z serem feta i oliwkami

Masto, wybdér pieczywa

PROPOZYCJA IV

50,00 PN /1 os0ba

Staropolski pasztet zapiekany w boczku

Tatar z tososia wedzonego na satatce z ogdrka zielonego i kopru
Babeczki krakowskie z pastami twarogowymi

Deska serow plesniowych z konfiturg z cebuli i gruszki
Galantyna drobiowa dekorowana gesig wgtrébkg
Patery mies pieczonych

Satatka Cezar z ziotowymi grzankami, filecikami anchois,
oprdszona parmezanem

Satatka toskanska z oliwkami, brokutami i suszonymi
pomidorkami

Wybodr pieczywa, masto w trzech smakach

DODATKOWE PROPOZYCJE

TORT SMIETANOWY z owocami w ksztatcie ksigzki

10,00 PN /1 osoba

PATERA CIAST WEASNEGO WYPIEKU - sernik, jabtecznik, piegusek

15,00 PIN /1 osoba

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

Krystyna Czechowska-Lebioda
Specijalista ds. Gastronomii

T: +48 327843140

M: +48 698 759 202

F: +48 327843 103

E: krystyna.lebioda@hotelszafran.pl
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