
MAGICZNE
ŚWIĘTA?

Zorganizuj z nami
 spotkanie wigilijne

tylko u nas!



ZUPA
Krem z kalarepy i żuru z grzybami

DANIE GŁÓWNE
Rolada z dzika, sos à demi-glace, pieróg z bigosem, pieczone marchewki 
z cynamonem

DESER
Czekoladowe ciasto z buraka, krem orzechowy

PRZYSTAWKA
Śledź smażony w cieście, jabłko pieczone z korzeniami, 
konfitura z czerwonej cebuli i żurawiny

ZUPA
Barszcz z pieczonych buraków z wędzoną śliwką, pierożki z fasolą

DANIE GŁÓWNE
Noga z kaczki pieczona z miodem jodłowym, kasztanami i pomarańczami, smażona
kiszka ziemniaczana, marynowane buraki

DESER
Mus z mleka makowego z dodatkiem chałwy

Menu Serwowane

PRZYSTAWKA
Gofry z fermentowanej kaszy gryczanej z wędzonym łososiem, 
kwaśną śmietaną i pistacjami

ZUPA
Zupa z roszponki z wędzoną kaczką

DANIE GŁÓWNE
Sandacz z sosem szafranowym z rodzynkami, pieczona gruszka z komosą

DESER
Mus z kasztanów z wiśniówką, galaretka z żurawiny

ZESTAW 2
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ZESTAW 1

ZESTAW 3

 79 zł netto / za osobę

 99 zł netto / za osobę

 99 zł netto / za osobę
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PAKIET  PRZYSTAWEK

Zupa grzybowa z białą kaszą gryczaną
Kremowa zupa rybna z pomidorami i wędzoną śmietaną
Pierogi z kapustą i grzybami
Karp smażony
Boczniaki smażone w cieście
Kapusta z grochem
Ziemniaki pieczone
Fasola z masłem i miodem
Kompot z suszu
Ciasta świąteczne

sales@hoteltobaco.pl

Carpaccio z buraka z serem korycińskim i oliwą limonkowo-ziołową
Śledź z piernikiem, imbirem i rodzynkami
Ceviche z łososia z awokado i papryką chilli
Wybór wędlin i mięs pieczonych ( wędliny naszego wyrobu)
Sałatka z pieczonego ziemniaka, fasoli i pora
Bliny z pstrągiem wędzonym i masłem jałowcowym

Menu Bufetowe

BUFET

 59 zł netto / za osobę

 109 zł netto / za osobę

tel. 42 207 07 07

Kontakt


