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PRZYJECIA okolicznosciowe Hotel Tobaco 2022

todzkie wnetrza Restauracji u Kretschmera, to idealna
przestrzen do organizacji przyjec okolicznosciowych -
wykwintnych bankietow, spotkan rodzinnych oraz
zachwycajacych wesel. Dotozymy wszelkich staran, aby
byto doskonale. Dopasujemy przestrzen, pomozemy
skomponowac menu, dopracujemy detale. Mozecie czuc
sie pewnie powierzajac nam organizacje
uroczystosci,bowiem tworzymy z pasjq i
zaangazowaniem.
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Menu serwowane

Starter

Jeden do wyboru

Parafait z watrobek drobiowych,
piklowana

czerwona cebula, gruszka marynowana z
anyzem, grzanka z chatki (120g/os)

Rostbef s/v, zOttko konfitowane, rukola,
majonez z musztardy dijon, rukola,
grzanka

(120g/0s)

k 0soS marynowany w burakach, kawior z
cytryny i jabtka, satatka z pora i moreli
(120g/0s)

Tatar z pieczonego baktazana, pasta z
pieczonej papryki i migdatow, kapar,
tramezini (120g/0s)

Tartaletka z grzybami, zielony ser,
konfitowane pomidory, rukola (120g/os)

Zupa

Jedna do wyboru

Bulion z pieczonego ptactwa, pierozki z konfitowanym
miesem, olej ziotowy (300ml/os)

Kwasnica na growiznie, pieczone prazoki
(300ml/os)

Kremowa zupa rybna z kwasng Smietang,
szafranem i matzami (300ml/0s)

Krem z pasternaku, salsa z gruszki, chips z
kopru wtoskiego (300ml/os)

Consomme z palonych warzyw, krokiet z
kaszy peczak z grzybami (300ml/os)

3 dania serwowane - 79 zt brutto/os
4 dania serwowane - 99 zt brutto/os
w cenie powyzszych kawa/ herbata/ woda i soki




Menu serwowane

Danie giowne

Jeden do wyboru

Poliki wotowe z sosem z czarnego bzu,
kiszone rzodkiewki, pieczony knedel z ciasta
drozdzowego

Noga kacza, kluska $lgska, pieczone buraki

Schab s/v, demi glace, szara kluska, kiszona
kapusta

Piers z kurczaka (s/v) z mastem
tymiankowym, krokiet z manny, satatka z
kopru wroskiego i jabtka, jarzebina

Krokiet z tososia pieczony w niskiej
temperaturze, brukselka z orzechami,
SOCzewica z warzywami, SOs cytrynowy

Stek z selera, kaszotto z jarmuzem, dynig |
kozim serem

(Gotgbki z papieru ryzowego z ciecierzyca,
ratatuj warzywne, purre ziemniaczano -
selerowe

Deser

Jedna do wyboru

Panna cotta karmelowa, gruszka, imbir,
ananas (120g/os)

Sernik z matchg i malinami (120g/0s)

Mus czekoladowy, ciastko czekoladowe,
Sliwka z cynamonem (120g/0s)

(Gruszka gotowana w winie, krem
waniliowy, liofilizowane maliny (120g/0s)

Weganska beza, krem z kaszy jaglanej |
pomaranczy, rabarbar gotowany w likierze
Sliwkowym, kruszonka z karmelizowanego
stonecznika (120g/os)

Pomaranczowy krem jaglany z musem z
malin, karmelizowane orzechy (120g/0s)

3 dania serwowane - 79 zt brutto/os
4 dania serwowane - 99 zt brutto/os
w cenie powyzszych kawa/ herbata/ woda i soki




Menu serwowane na
otmiskach 129 zi
rutto/osoba

Pakiet napoi kawa/ herbata/ woda/ soki w cenie
W cenie na start rowniez zupa, do wyboru jedna

Do wyboru 3 pozycje

Noga z kaczki pieczona z jabtkami i pomaranczg

Piers z kurczaka gotowana s/v z mastem ziotowym
Tradycyjny kotlet schabowy

Roladka z poledwicy wieprzowej z owocami

Golonka pieczona w piwie z korzennymi przyprawami
Roladka z tososia z sosem z suszonych pomidorow
Roladka z kurczaka ze szpinakiem i mozarellg
Dodatkowa miesna opcja + 10 brutto/os

Do wyboru 2 pozycje

Peczotto z burakami

Purre ziemniaczano - selerowe

Ziemniaki pieczone

Kopytka

Ryz orientalny

Purre z dyni i ziemniakow

Dodatkowa opcja skrobiowa + 6zt brutto/os

do wyboru 2 pozycje

Marchew glazurowana z miodem i imbirem
Fasolka szparagowa z mastem i butkg tartg
Grillowane warzywa

Kapusta czerwona duszona z owocami
Kapusta zasmazana

Surowki — dwa rodzaje

Dodatkowa opcja warzywna + 6 zt brutto / 0s

Za mato stodyczy?
Dobierz bufet deserowy za jedyne 59 zt brutto/os:
- Mini pgczki (50g/0s)
s Mini ptysie z kremem Smietanowym i stonym
\ karmelem (50g/0s)
Eklery z kremem chatwowym i czekoladg (70g/0s)
Delicja czekoladowa (50g/0s)
Ciasto domowe — dwa rodzaje (50g/0s)
Deser w mono porcji - dwa rodzaje (70g/0s)
Mini bezy (30g/0s)
Satatka owocowa (50g/0s)
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Zimne przekgski

Zestaw 1 za 49 zt brutto/os

Wybor wedlin i mies pieczonych

Wybor seréw podanych z musztardami owocowymi
Roladki z tortilli z pikantnym kurczakiem

SledZ z imbirem i zurawing

Mozarella z pomidorem i marynowanym baktazanem
Pieczywo i masto nielimitowane

Zestaw 2 za 69 zt brutto/os

Wybor wedlin i mies pieczonych

Wybor serow podanych z musztardami owocowymi
Roladki z tortilli z pikantnym kurczakiem

SledZ z imbirem i zurawing

Mozarella z pomidorem i marynowanym baktazanem
Tatar z tososia i awokado podany na ciescie francuskim
Schab pieczony z musem chrzanowym

Pieczywo i masto nielimitowane

Wybierz 9 z ponizszych za 89 zt brutto/os

Wybor serow podanych z sosem chrzanowo

-zurawinowym

Wybor wedlin i mies pieczonych

Roladki z tortilli z pikantnym kurczakiem

Roladki z tortilli z wedzonym tososiem

Ser kozi, sataty, gruszka, dressing malinowy

Satatka z paluszkami krabowymi, ogorkiem i vinegretem mietowym
Satata z awokado, czerwong fasolg, mini pomidorami i nachos
Vol au vent, mus z tunczyka, jajko

Sledz z jabtkiem i Smietang

SledZ z imbirem i zurawing

Tatar z tososia i awokado podany na ciescie francuskim
Rolada z kurczaka z owocami

Schab pieczony z musem chrzanowym

Pasztet z dzikiem i suszonymi Sliwkami

Mozzarella z pomidorem i marynowanym baktazanem

Pieczywo i masto nielimitowane




Menu uzupetniajgce

Tresciwa zupa

Jedna do wyboru, 25 zt/os
/upa z soczewicy z morelami (300ml/os)

Krem z buraka z pieczong kaczkg (300ml/os;
/upa gulasz z dzika z grzybami (300ml/os)

Orientalna zupa z szarpanym chlebowcem
(300ml/0s)

Weganskie curry z kalafiorem, fasolkg
edame i mlekiem kokosowym (300ml/os)

Flaki z zotgdkow drobiowych (300ml/os)
(Gulasz z fasoli, dyni i grzybow (300ml/os)

Barszcz z pieczonych burakow na giczy
jagniece| z pierozkami nadziewanymi gesig

watrobg i kaszg lub z krokietami z kaszg
jaglang, szpinakiem i wedzonym serem -
do wyboru jeden dodatek (300ml/os)

Il obiad

Jeden zestaw do wyboru, 35zt/0s

/razy wieprzowe z kaszg i wedzong stoning w sosie
chrzanowym, duszona kiszona kapusta z kminkiem, kluska
drozdzowa

Golonka duszona z pomidorami, pieczarkami i pieczong
dynia, purre selerowe, mtode marchewki

Patki z kurczaka faszerowane wedzonym tososiem i ryzem,

gnocchi szpinakowe z mastem szatwiowym, marynowany
brokut

Udko z kaczki faszerowane kuskusem z rodzynkami, figg |
skorkg pomaranczowa, polenta, szpinak duszony na masle,

grzyby

Kartacze z nadzieniem z bobu, mtoda kapusta duszona z
jabtkami

Gulasz z tofu | baktazana w sosie teriaki z ryzem
jasminowym

Karminadle z kalafiora, purre z palonego ziemniaka, kiszone
Warzywa
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92 PLN/0S (DO GH)
.................... WODA MINERALNA,

D0 2H SOKI, NAPOJE
BUPLN/OS (D0 ZH)  WANE KAWA,
99 PLN/0S  (DOAH)  yrepATA WINO BIALE
125 PLN/0S  (DOGH) | CZERWONE, PIWO,
WGDKA, WHISKEY
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125 PLN/0S (DO 4H) Wﬂsllé\KIIVIIrlliEguAll.ENA,
135 PLN/OS (D0 6H) GAZOWANE . KAWA.
HERBATA WINO BIALE

| CZERWONE, PIWO,

WODKA, WHISKEY,

RUM, TEQUILA, GIN,

MARTINI, CAMPARI

123 PLN /0S (DO 2H)
OFERTA UZUPELNIAJACA 155 PLN /0 (DO 4H)
= Tort 15z¢/porcja ( porcja tortu liczona jest réwniez dla dzieci) 195 PLN /05 (D0 6H)
= Opfata serwisowa wtasnego alkoholu 15zt/0soba dorosta
= Dekoracja stotu
= Profesjonalna obstuga

ALKOHOLE
Wodka 65zt brutto za 0,5l
Wino domowe 50 zt brutto za 0,75l

MENU DLA DZIECI DZIECI 49 zi brutto

= R0OsOt z makaronem/ Zupa pieczarkowa z makaronem/ Krem pomidorowy po 250ml

= Filet z kurczaka w chrupigce] panierce podany z frytkami i surowkg z marchewki 1/70g/200g
= Hamburger z wotowing, satatg, pomidorem podany z frytkami 170g/200g

= Paluszki rybne podane z frytkami i satfatami 170g/200g

= Puchar lodowy z bitg Smietang, owocami sezonowymi i polewg czekoladowg 200g

Serdecznie zapraszamy
Dziat Sprzedazy Hotelu Tobaco i ArcheVita
Telefon 042 208 10 16

Mail sales@hoteltobaco.pl



