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WESELE INNE

NIŻ WSZYSTKIE
Znudziły się Wam "standardowe" Wesela? Marzycie o weselu innym niż wszystkie? Zatem

dobrze trafiliście....

Łódzki klimat Restauracji u Kretschmera, jakość obsługi oraz smak jedzenia sprawią, że Wasze

wesele będzie idealne i inne niż wszystkie.

Do każdego przyjęcia podchodzimy indywidualnie i elastycznie.

Współpracujemy z dekoratorami, fotografami, Dj'ami 

i innymi podwykonawcami. Pomożemy Wam kompleksowo zorganizować Ten Wielki Dzień.



OFERTA WESELNA 

ZAWIERA

Wynajem sali

Możliwość degustacji menu w preferencyjnej cenie

Apartament dla Nowożeńców

Bezpłatny parking dla Gości

Profesjonalną Obsługę

Wyjątkowe przestrzenie do sesji zdjęciowych

Możliwość wynajmu przestrzeni

na Uroczystość zaślubin

DZIEŃ DOBRY PANI KASIU!

 

WSZYSTKO WYSZŁO CUDNIE, GOŚCIE BYLI ZACHWYCENI DEKORACJAMI SZCZEGÓLNIE TYMI

PRZY NASZYM STOLE. 

WSZYSTKO POSZŁO SPRAWNIE, JEDZENIE PYSZNE (JESTEM ZACHWYCONA WEGE ZUPKĄ, NO

NIEBO W BUZI!), DUŻO GO BYŁO I JESZCZE SPORO ZABRALIŚMY DO DOMU. NASZA

ZAMRAŻARKA ZNOWU JEST PEŁNA COBY DELEKTOWAĆ SIĘ PO POWROCIE Z WAKACJI. 

DZIEŃ POSZEDŁ ZGODNIE Z PLANEM, WSZYSTKO UDAŁO SIĘ ZORGANIZOWAĆ I NAPRAWDĘ

NIE WIEM KIEDY MI CAŁY DZIEŃ MINĄŁ. NIM SIĘ OBEJRZAŁAM JUŻ BYŁA PÓŁNOC A MY

SIEDZIELIŚMY W POKOJU SZCZĘŚLIWI I WYKOŃCZENI :) 

BARDZO DZIĘKUJEMY ZA ORGANIZACJĘ TEGO WYJĄTKOWEGO DNIA, ZA UŚMIECH,

CIERPLIWOŚĆ I MASĘ WSKAZÓWEK ORAZ PRZYGOTOWANIE PIĘKNYCH DEKORACJI. BEZ PANI

POMOCY ZDECYDOWANIE TAK DOBRZE BY TO NIE WYSZŁO :)



Aneta Wiśniewska - Szefowa Kuchni

Laureatka wielu prestiżowych nagród. Stawia

kuchnię roślinną ponad mięsną. Jest

inicjatorką wegetariańskich wesel. Pod jej

czujnym okiem Wasi wegetarianie wyjdą

szczęśliwie najedzeni. Nie martwcie się jednak

na stekach też zna się jak mało kto.

MENU PÓŁMISKOWE
PIERWSZA OPCJA NA PIERWSZY POSIŁEK, W TYM DODATKOWO ZUPA

NA START

Mięsa (3 do wyboru) 

Tradycyjny schabowy

Kotlet de volaille

Udko z kurczaka faszerowane

Cordon blue z indyka

Pieczony schab z sosem cebulowym

Żeberka w miodowo imbirowej glazurze

Grillowana karkówka z pieczarkami

Dodatki skrobiowe (2 do wyboru) 

Purre ziemniaczane

Ziemniaki z wody z koperkiem

Ziemniaki pieczone

Kopytka marchewkowe

Frytki

Kasza kus kus z warzywami

Pęczotto z burakami

Dodatki warzywne (2 do wyboru)

Kolorowe fasolki z bułką i masłem

Grillowane warzywa 

Sałata z vinegretem

Modra kapusta z żurawiną i jabłkiem

Surówka sezonowa

Młoda kapusta



MENU SERWOWANE
DRUGA OPCJA NA PIERWSZY POSIŁEK

Carpaccio z buraka z kozim serem, granatem i gruszką 

Tatar z wędzonego łososia i pora, wakame, krewetki, grzanka

Wolno pieczony schab, mus tuńczykowy, kapary, pieczone pomidory koktajlowe

Pasztet z kaczką, grzanka z chałki, wiśnie duszone z tymiankiem

PRZYSTAWKI

ZUPA + DANIE GŁÓWNE                                                                        

ZUPA + DANIE GŁÓWNE + DESER

PRZYSTAWKA + ZUPA + DANIE GŁÓWNE

PRZYSTAWKA + ZUPA + DANIE GŁÓWNE + DESER  

               

ZUPY
Krem z pieczonych selerów i jabłek, chrupka orzechowa   wege

Zalewajka, jajko sadzone, krokiet z kaszanki, grillowany boczek

Bulion z pieczonego mięsa, pierożki z kasza i wątróbką, szczypior

Bulion cebulowo - serowy,pieczarka duszona w maśle, mus z pieczonej cebuli, paluch z ciasta       

francuskiego

DANIA GŁÓWNE
Rolada z kaczki , sos pieczeniowy z rabarbarem i morelami, kasza pęczak, sałatka z grillowanych buraków           

i szparagów w sosie musztardowo balsamicznym

Wolno pieczony boczek w pięciu smakach, ryż jaśminowy, sałatka z marynowanych warzyw, kolendry i sezamu

Pieczony filet z (pstrąga lub cefala) w ziołowej posypce, młode ziemniaki pieczone z rozmarynem i gorczycą,

sałatka z cykorii i jabłka

Wolno gotowana pierś z kurczaka, sos piccata, papardelle, sałatka z mini pomidorów i cukinii

Tagine z ciecierzycy z morelami, mleko kokosowe, ryz jaśminowy, grillowana kukurydza, podpłomyk

DESERY
Ciastko czekoladowe na ciepło, gorące maliny

Beza pavlova z musem mascarpone, i truskawkami duszonymi w syropie klonowym

Szarlotka z owocami leśnymi, lody waniliowe 

Semifredo waniliowe z pistacjami, gorące maliny



MENU DODATKOWE

Zimne przekąski 

Schab pieczony w niskiej temperaturze podany 

z rukolą i musem kaparowym

Pasztet z konfiturą z czerwonej cebuli

Omlet szpinakowy z wędzonym łososiem

Sałatka z ziemniakami, wędzonym serem i boczkiem

Sałatka grecka

Salaty z półgęskiem, truskawkami i dressingiem 

miętowo porzeczkowym

Hummus orzechowy, pieczona papryka, foccacia

Śledź w śmietanie z jabłkiem i cebulą

Śledź z imbirem i żurawiną

Rolada z kurczaka z owocami

Pieczywo i masło nielimitowane

Treściwa zupa

Jedna do wyboru 

Zupa gulasz z dziczyzny z maślaną bułeczką 

własnego wypieku 

Zupa z czerwonej soczewicy z morelami, mini 

cebularz 

Barszcz czerwony na kiszonych burakach, pierożki 

z białą fasolą 

Krem czosnkowo chlebowy z chipsami z kiełbasy

II obiad

Jedna opcja  do wyboru 

Kartacze z soczewicą 1 szt. oraz kartacze z mięsem 

1 szt. podane z bulionem mięsnym 

Bułka drożdżowa naszego wypieku, szarpana 

orientalna wieprzowina, frytki, surówka 

Roladka wieprzowa z kaszą w sosie chrzanowym,

duszona kapusta kiszona, knedel drożdżowy

Gołąbki z kaszą jęczmienną i soczewicą, sos

pomidorowo warzywny, purre ziemniaczane

Selekcja Pierogów

Podawany miks 

Pierogi z kaszą gryczaną, wędzonym twarogiem 

i miętą

Zielone pierogi z palonymi ziemniakami

Różowe pierogi ze szpinakiem, ziemniakami i fetą

Orkiszowe pierogi z pieczonym burakiem, ricottą 

i orzechami

Z różnymi rodzajami mięsa

Grzybowo kapuściane

z soczewicą

Słodki bufet

Ciasta 3 rodzaje

Desery w monoporcjach

Mini donuty

Profiterolki



MENU DLA DZIECI

Rosół z makaronem / zupa pieczarkowa z makaronem / krem pomidorowy

Filet z kurczaka w chrupiącej panierce podany z frytkami i surówką z marchewki

Hamburger z wołowiną, sałatą, pomidorem, podany z frytkami

Paluszki rybne podane z frytkami i sałatami

Puchar lodowy z bitą śmietaną, owocami sezonowymi i polewą czekoladową

POLECAM JAKO ORYGINALNE MIEJSCE NA WESELE W MIEŚCIE. 

SKUSIŁ NAS BANER WESELE PO ŁÓDZKU...PO WSZYSTKICH ODWIEDZONYCH LOKALACH,

GDZIE PORÓWNYWALIŚMY MENU, WYSTRÓJ I PRZEDE WSZYSTKIM PODEJŚCIE DO PARY

MŁODEJ NIE MIELIŚMY ZŁUDZEŃ, ŻE NASZE WYMARZONE WESELE BĘDZIE W RESTAURACJI U

KRETSCHMERA. I TAKIE BYŁO, DZIĘKI PRZEMIŁEJ OBSŁUDZE, BARDZO ELASTYCZNEMU

PODEJŚCIU, SPEŁNIENIU NAPRAWDĘ WSZYSTKICH ZACHCIANEK I PRZEDE WSZYSTKIM

WSPANIAŁEMU DORADZTWU NA JAKIM POLEGALIŚMY - PANI MANAGER KATARZYNY

PASIECZYŃSKIEJ. W TRAKCIE PRZYGOTOWAŃ ABSOLUTNIE ZADBAŁA O KAŻDY SZCZEGÓŁ, W

WIELU KWESTIACH NAS WYRĘCZYŁA I ZAPEWNIŁA PRZEPIĘKNĄ DEKORACJE. BIORĄC POD

UWAGĘ NAJKORZYSTNIEJSZĄ CENĘ JAKĄ DOSTALIŚMY Z PORÓWNYWALNYCH LOKALI,

DODATKOWO SUPER PROMOCJE NA POKOJE HOTELOWE W TOBACO DLA GOŚCI TO BYŁA

NAJLEPSZA Z MOŻLIWYCH DECYZJI, MIMO ŻE RESTAURACJA OD NIEDAWNA ROBI WESELA.

PORADZILI SOBIE NAWET Z WIĘKSZĄ, BO PONAD 80 OSOBOWĄ LISTĄ GOŚCI...JEDZENIA NIE

DO PRZEJEDZENIA... W KWESTII ALKOHOLU BARDZO KONKURENCYJNE PODEJŚCIE. NA KONIEC

JESZCZE PREZENT -NIESPODZIANKA DLA PARY MŁODEJ:-) OD RESTAURACJI. JEŚLI

MIELIBYŚMY PODAĆ JAKĄ WADĘ ...HMMM...TO TYLKO FAKT, ŻE TA NOC BYŁA ZA KRÓTKA...Z

PEWNOŚCIĄ JESZCZE WRÓCIMY PRZY OKAZJI INNYCH IMPREZ RODZINNYCH.



NAPOJE ALKOHOLOWE 

I BEZALKOHOLOWE

POSIADAMY BOGATĄ OFERTĘ OPEN BARÓW,

WSPANIAŁYCH BARMANÓW I DRINK BAR.

SERWIS ALKOHOLU PRZYNIESIONEGO

PRZEZ PARĘ MŁODĄ - 22 ZŁ/ OSOBA DOROSŁA.



OPEN BAR

OPEN BAR MENTOLOWY
WODA MINERALNA, SOKI OWOCOWE , KAWA,

HERBATA

Koktajl bar
wycena indywidualna

OPEN BAR POPULARNY

WODA MINERALNA, SOKI, NAPOJE GAZOWANE ,

KAWA, HERBATA, WINO BIAŁE I CZERWONE,

WÓDKA

OPEN BAR MOCNY

WODA MINERALNA, SOKI, NAPOJE GAZOWANE ,

KAWA, HERBATA, WINO BIAŁE I CZERWONE,

WÓDKA, WHISKEY JAMESON



NOCLEGI

W Hotelowych pokojach możecie 

zarówno przygotować się do

Ślubu jak i urządzić sesję poślubną

115 pokoi, w tym także pokoje rodzinne

po preferencyjnych stawkach dla Waszych Gości.



ZAUFAJ NAM -

WESELA TO NASZA

SPECJALNOŚĆ

KONTAKT

KATARZYNA PASIECZYŃSKA

SALES@HOTELTOBACO.PL

506 074 274


