MENUcarering

2. Pasztet wlasnego wypicku - 50 zl
3. Schab z musem chrzanowo - jajecznym 50 zi
4. Ryba z warzywami - 45z1
5. Pstrag w occie - 55 71
6. Tradycyjny Sledz w oleju z cebulka — 40 7t
7. Tatar wolowy — 100 zt
; 8. Rolada szpinakowo —lososiowa - 55 7l
9.Roladki z szynki parmeniskicj z gruszka i sosem malinowym- 60 zl
‘ \ 10. Tortilla z kurczakiem i warzywami — 60 zl
\/ 11.Ptysic z pasta z tuiiczyka lub z kurczakiem i warzywami - 60 zl
12.Springrollsy z mi¢sem i warzywami- 60 zi
11.Mix kanapek, koreczkow tortilli (ok.40szt) — 150 7t
SALATKI S
L.ISalatka z komosa ryzowa - 35 z e
2.Salatka grecka - 35 71
3.Salatka z kurczakiem, liczi i serem salatkowym - 40 z1
4.Salatka gyros - 40 71
5.Salatka z boczkiem na roszponce - 40 7l
6.Salatka z piersia z kaczki i mango -45 7l
7.Carpaccio z buraka - 40 71

*Podana cena za 1 potmisek- dla ok 6 0sob

DANIA GELOWNE

1. Rotlet drobiowy w panierce - 15 7l

2. Devolay 17 7l

3. Kieszonki drobiowe z suszonymi pomidoramii serem feta — 17 z1
4. Eskalop drobiowy w panierce panko z serem wedzonym 17 z1
5. Udko z kurczaka faszerowane z warzywami — 17 zl

0. Zrazy wicprzowe z boczkiem i ogorkiem w sosic wlasnym - 18 7
7. Schabowy w panierce migdalowej - 18 7t

8. Rarkowka grillowana pod warzywna pierzynka - 18 71

9. Schab faszerowany w sosie grzybowym- 18 71

10. Zeberka na miodzie -20 71

; 11. Zeberka BBQ - 20 71
= 12. Poledwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowym -20 zl
13. Noga kaczki z zurawina i jablkiem -25 71/ 1 szt

E\ 14. Filet z sandacza w panicrce z sezamu -30 7l
___ B 15. Filet z okonia z porem i jablkiem - 30 71
16. Filet z lososia zapickany beszamelem -30 71

*Porcja to ok.150 g
**Zamowienia mozna sktadac od 4 porgji
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