ZUPA do wyboru :

Rosot domowy z makaronem
Krem z biatych warzyw z migdatami
Krem z pomidorow z bazylig
Krem warzywny (sezonowy)
Zupa gulaszowa drobiowa

DANIE GEOWNE podane na pélmiskach (3rodzaje):
Devolay
Devolay z suszonymi pomidorami, ziotami i serem
Devolay ze szpinakiem
Eskalop drobiowy zapiekany z brokutem i serem
Udko z kurczaka zapiekane w boczku
Piers z kurczaka z ananasem i serem
Zrazy wieprzowe z boczkiem i 0gorkiem w sosie wtasnym
Karkowka grillowana pod warzywnaq pierzynkq
Karkéwka w sosie grzybowym
Schab faszerowany w sosie smietankowym
Zeberka na miodzie
Zeberka barbecue
Golonka na kapuscie
Poledwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowym
Miruna w sosie Smietanowym z warzywami
Filet z sandacza w panierce z sezamu
Filet z okonia z jabtkiem i porem
Pieczony filet z tososia
Papryka/Baklazan faszerowany kaszq i warzywami - danie wegetariariskie

Dodatki do dai: ziemniaki gotowane i ziemniaki zapiekane
Mizeria, zestaw surowek

Napoje zimne: woda, kompot, soki, pepsi, mirinda, 7up bez limitu
Kawa, herbata- bufet

Koszt 140 z1/ osoba

Czas trwania przyjecia max 3 godziny. Koszt przedtuzenia o kazda dodatkowa godzine 300 zt



MENU II

ZUPA, DANIE GEOWNE, NAPOJE do wyboru (tak jak w menu I)

PRZYSTAWKIna stole:
Do wyboru 4:
Miesa domowe
Deska serow z owocami
Pasztet wieprzowo- drobiowy z Zurawing lub suszonymi pomidorami
Schab z musem chrzanowo - jajecznym
Smalec z ogorkiem kiszonym
Smalec vege z biatej fasoli
Galantyna drobiowa
Tortilla z warzywami i dipem czosnkowym
Tortilla z kurczakiem
Nugesty z dipami
Galaretka drobiowa
Rolada szpinakowa z tososiem
Ryba z warzywami
Ryba po japorisku
Ryba w occie
Sledz w sosie $mietanowo — jabtkowym

Sledz po zydowsku
Tatar z tososia
Tatar wolowy

Do wyboru 2:
Salatka z komosq ryzowq
Salatka grecka
Satatka z kurczakiem i sosem czosnkowym
Satatka z boczkiem na roszponce
Satatka z tososiem
Carpaccio z buraka

Pieczywo

Koszt 210 z1/ osoba

Czas trwania przyjecia max 5 godzin. Koszt przedtuzenia o kazda dodatkowa godzine 300 zt



Dzieci do 2 lat-bez oplat
Dzieci do 10 lat 50% ceny
Powyzej 10 lat-100%

Dodatkowe oplaty:
e Whniesienie wlasnego alkoholu - korkowe 100 zt
e Whniesienie wlasnych ciast - 100 zi

Dodatkowo w ofercie:

e Danie dla dzieci - Poledwiczki kurczaka z frytki
e Owoce filetowane 8 zt/osoba

e Wybor 4 dania gtéwnego 20 zt/osoba

e Deser lodowy 10z1/os

Podana oferta obejmuje obstuge podczas trwania przyjecia, nakrycie stotéw,
wyserwowanie tortu dostarczonego przez Gosci

e DPokrowce na krzesta 5 zt/osoba

Minimalna liczba 0s6b na przyjeciu to 15 0sé6b dorostych, maksymalna - 30.

W przypadku organizacji przyjecia na mniejsza iloé¢ os6b, nalezy doliczy¢
dodatkowy koszt 20 z1/osoba.

Menu oraz dokladna liczbe oséb nalezy ustali¢ najp6zniej 10 dni przed planowanym
przyjeciem.

Szanowni Pafistwo podane oferty moge stuzy¢ jedynie jako przyklad
menu.
Kazda oferte przygotujemy indywidualnie i dostosujemy do Panfistwa
najwyzszych oczekiwan.

Wiecej informacji:
e-mail: komosianka@hutta.pl
Tel:502-272-701



tel:502-272-701

