
 

 

 

 

 

 

 

 

Menu  

Komosianka 

 
Apetyt rośnie w miarę jedzenia… 

 

 



 

 

PRZYSTAWKI 

Domowy smalec z pieczywem i kiszonym ogórkiem 80g/80g/80g.........26 zł 
Homemade lard with pickled cucumber served with bread   

 

Krążki cebulowe, chipsy z boczku podane z sosem serowym150 g……...….29 zł 
Onion rings, bacon chips, served with cheese sauce           

Deska rozmaitości (chipsy z boczku, kęski z kurczaka, frytki, serki w panierce, krążki 

cebulowe, sosy) 400 g……………………………………………………………………………...….90 zł 
Onion rings, bacon chips, chicken, french fries, cheese, sauce           

 

SAŁATKI 

„Komosianka” (komosa  ryżowa,  mix sałat, pomidor, marchew, orzechy 

włoskie, ser sałatkowy, sos ziołowy)    200g………….……..……….39 zł 
 Salad with quinoa, mix salad, tomato, carrot nuts,  white cheese, herb sauce 
                                                                                
 

„Cezar” (sałata rzymska, grzanki, kurczak, pomidorki koktajlowe, 

sos serowy)    200g……………………………..….…..……...39 zł 
 Salad with chicken, salad, tomato, croutons  white cheese sauce 

 

 
                      

ZUPY                                                             

Folwarczna zupa dnia 300ml ……….…………………..…....…..19 zł 
Soup of the day   

 

Rosół z makaronem  300ml………………………………………........18 zł 
Chicken soup with noodle 

Żurek na zakwasie z jajkiem podawany z pieczywem 300ml…..26 zł 
Sour rye soup with egg and sausage served with bread  



 

DANIA GŁÓWNE 

Filet z sandacza  w posypce koperkowej z sezamem podawany  

z frytkami z batatów i surówka 150/120g/80g………………………............65 zł 
Zander fillet sprinkled with dill, sesame seeds served sweet potatoes  and  salad 

 

Lin w śmietanie podany z puree ziemniaczanym 

                              i sałatką z ogórków 150/120g/80g…………………….49 zł 
Tench in cream with potatoes puree and cucumber 

 

Zapiekanka rybna z kawałkami sandacza i łososia, z porem, 

zielonym groszkiem i puree ziemniaczanym350g………………………….56 zł 

Fish pie  with pieces of zander and salmon, with leek, green peas and mashed 

potatoes in béchamel sauce               
                

Golonka w miodowo – piwnej glazurze na kapuście zasmażanej 

z boczkiem podana z frytkami, chrzanem i surówką300g/120g/80g.59 zł 
Ham hockin honey and beer glaze on cabbage with bacon with frices and 

             
Stek z karkówki w sosie whisky z cząstkami ziemniaczanymi 

i zestawem surówek 150g/120g/80g ………………………………………………..…......55 zł 
Pork neck steak in whiskey sauce with potatoes and salads 

 

Policzki wołowe w sosie z puree ziemniaczanym,  pieczoną 

marchewką i cebulą czerwoną 150g/150g…………………………65 zł 
Beef cheeks in sauce with mashed potatoes, roasted carrots and red onion 

Zrazy  wołowe  z puree ziemniaczanym,   i surówką 150g/120g/60g.65 zł 
Beef roulades with mashed potatoes and salad 

 

Polędwiczka wieprzowa w sosie  z grzybami shimeji z buraczkową 

kaszą bulgur i dzikim brokułem  150g/150g……………..……..…55 zł 
Pork tenderloin with beetroot bulgur and broccoli 

 

Pierś kurczaka w panko z serem wędzonym podana z frytkami, 

sałatką ze świeżych warzyw z sosem letnim z ziołami 150g/120g/80g.....52zł 
Chicken breast in panko with frices and salad 



 

 

Dzik duszony w sosie z leśnych grzybów z dodatkiem czerwonego 

wina podawany w kociołku  

z babką ziemniaczaną i sałatką z ogórka 350g/120g/80g..................75 zł 
Wild boar stewed in forest mushroom sauce with red wine with baked potatoes 

and cucumber salad 

 

Nogi z kaczki z sosem żurawinowym z kluskami śląskimi   

i buraczkami250g/120g/80g…………………………………………....…....69 zł 
Duck leg with cranberry sauce with potato noodles and beetroot 

 

Krewetki  z makaronem tagliolini z papryczką chilli, czosnkiem, 

pietruszką i imbirem 350g……………………………………………...55 zł 
Shrimps with tagliatelle 

REGIONALNIE  
Placki ziemniaczane podawane ze śmietaną…………… 32 zł/4 szt 
Potato pancakes served with sour cream                                       

 

Domowe kartacze  z zasmażką podawane z surówką.……40 zł/2 szt 

Dostępne w sobotę i niedzielę 

Soczewiaki z sosem czosnkowym  i sałatką  

                 ze świeżych warzyw………………………….…………...42 zł/3szt 

Babka ziemniaczana z okrasą podawana ze śmietaną i zestawem 

surówek 300g………………………………….…...……………..35 zł  
Potato cake with cream and salad  

        

Placki kamedulskie  350g (Placki ziemniaczane z gulaszem)……….……..42 zł 
Potato pancake with goulash     

 

Pierogi ręcznie lepione.........................................................................8 szt /36 zł 

do wyboru: z mięsem/ ruskie/ z soczewicą/ kaszą, tofu i warzywami-vege 
Homemade dumplings (meat/cheese-potato/ lentil/groats tofu and vegetables)    

 



 

 

DANIA DLA DZIECI 

Chrupiące kęski z kurczaka z frytkami i ketchupem 120g/100g……28 zł 
Chicken fillet with crispy batter served with fries and ketchup  
 
Naleśniki z dżemem/z serem/z nutellą i bananem………… 26 zł/ 2 szt 
Pancakes with homemade jam/with sweet cheese/Nutella and banana  

 

 Spaghetti bolognese 200g…………………………..……….….…26 zł 

        

Frytki z ketchupem100 g……………………………………………12 zł 
French fries with ketchup 

 

 

 

DESER                       

Brownie z lodami i sosem owocowym 120g……………………….25 zł 
Brownie with ice-cream        

 

Strudel z gruszką marynowaną w winie  

                podany z sosem waniliowym 150 g……………….……..24 zł 
Strudel with pear marinated in wine with vanilla sauce 

 

Mus z palonej czekolady z mango i orzechową kruszonką….1 szt/20 zł 
Chocolate mousse with mango and nut crumble 

 

 

 

 



 

 

NAPOJE GORĄCE 

Herbata/ Tea 300ml (czarna, earl gray, zielona, owocowa, biała z brzoskwinią, miętowa)…12 zł 

Espresso / Podwójne espresso 40ml/80ml…………...……...……….... 8 zł/ 14 zł 

Kawa czarna / Coffee 180 ml……………………………………………....  10 zł 

Kawa z mlekiem  / Coffee with milk 200 ml…………………………..….... 12 zł 

Cappuccino 200 ml…………………...…………………….….. 13 zł 

Latte 200 ml…………………………………………..…….....15 zł 

 

Herbata rozgrzewająca z pomarańczą, cytryną, sokiem malinowym  

                                      i goździkami 250 ml.......……………………17 zł 

Herbata rozgrzewająca z pomarańczą, cytryną, miodem, pałką cynamonu, 

jabłkiem, goździkami, imbirem i anyżem 250 ml  …….……………..   20 zł   

NAPOJE ZIMNE 

Woda gazowana/niegazowana 0,3 l ………………………..……....  6 zł 
Sparkling water/still water 0,3 l                      
                                                  

Woda niegazowana z cytryną podawana w dzbanku 1l……..…..12 zł 
Still water with lemon served in a jug          
                                                                                                                             

Sok pomarańczowy/ Sok jabłkowy/ Nektar czarna porzeczka 0,2 l…8 zł 
Orange juice/ Apple juice/Blackcurrant  nectar 0,2 l            . 

  

Pepsi/ Mirinda/ 7up 0,2 l ………………………………..………….…..… 9 zł 

Domowy kompot owocowy podawany w dzbanku 1l………………15 zł 
Homemade friut compote served in a jug                

 

Napój energetyczny 0,25ml………………………….….…….. 14 zł 



 

Pigwoniada: klasyczna  /kwaśna / z miodem / z herbatą 0,3 l ….....  14 zł 

 

ALKOHOLE 

PIWO/ beer  

Kwas chlebowy Rycerski  

       (Tradycyjny, Biały, Porter, Podpiwek)0,33l/but……….....…………..  12 zł 

Piwo bezalkoholowe 0,5l/but……………………………………….....….  15 zł 

Podpiwek Kormoran 0,5l/but……………………………………….....….  15 zł 

Kwas chlebowy Gira 0,43l/but………………..…………………….....….  15 zł 

Śliwka w Piwie 0,5 l/but………...………………………………………….15 zł 

Wiśnia w Piwie 0,5 l/but………...………...……………………………….15 zł 

Piwo litewskie Svyturys  0,5l/but    (Lager / Pszeniczne) ……………....…15 zł 

Regionalne piwo z Suwałk 

       (Wigry, Kamedulskie, Jaćwing, Trzynastka)0,5l/but………….………16 zł 

Piwo czeskie Holba 0,5l/but……………..……………………....…………15 zł 

Tyskie 0,5 l/but………………….………………………….…………..…..14 zł 

Miód pitny…………….…..………....…. but 0,7l - 150 zł   /   100ml – 20 zł 

Wino grzane 200ml 

(wino, pomarańcza, cytryna, goździki, cynamon, sok malinowy)..20 zł 

Piwo grzane 0,5 l 

(piwo, pomarańcza, cytryna, goździki, cynamon, sok malinowy). 20 zł 

Piwo grzane bezalkoholowe 0,5 l 

(piwo, pomarańcza, cytryna, goździki, cynamon, sok malinowy,) 20 zł 



 

WINO 

Karta win.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


