ZAUTAN

7 ZUPA do wyboru 1:

" Ros6t domowy z makaronem
Krem z biatych warzyw z migdatami
Krem z pomidorow z bazylig
Krem cukiniowo-mietowy
Krem marchewkowo - brzoskwiniowy
Krem z pieczonego buraka

DANIE GLOWNE podane na pétmiskach (3rodzaje):
Devolay
Devolay z suszonymi pomidorami, ziotami i serem
Eskalop drobiowy w panierce panko z serem wedzonym i zurawing
Udko kurczaka faszerowane warzywami w boczku
Zrazy wieprzowe z boczkiem i ogérkiem w sosie wiasnym
Karkéwka pod warzywno - serowg pierzynka
Karkéwka w sosie mysliwskim
Schabowy w panierce z migdatéw
Schab faszerowany w sosie grzybowym
Zeberka na miodzie
Zeberka barbecue
Golonka na kapuscie
Poledwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowym
Filet z sandacza w panierce z sezamu
Filet z sandacza zapiekany z serem i brokutem z prazonymi migdatami
Pieczony filet z tososia
Filet z fososia na szpinaku
Filet z okonia z porem i jabtkiem

Kotlety z kaszy gryczanej z pieczonym burakiem i twarogiem - danie wegetarianskie
ki duszone z karmelizowang marchewka w sosie Smietanowo- ziotowym - danie wegetari

Dodatki do dan: ziemniaki gotowane i ziemniaki zapiekane
Mizeria, zestaw suroéwek ‘8

Napoje zimne: woda, kompot, soki, pepsi, mirinda, 7up bez limitu
Kawa, herbata- bufet
Koszt 150 z{/ osoba

Czas trwania przyjecia max 3 godziny.
Koszt przedtuzenia o kazdg dodatkowg godzine 300 zt



MENU lII

ZUPA, DANIE GLOWNE, NAPOJE do wyboru (tak jak w menu I)

PRZYSTAW K na stole:
Do wyboru 4:
Miesa domowe
Deska seréw z owocami
Pasztet wieprzowo- drobiowy z zurawing
Smalec z ogdrkiem kiszonym
Smalec vege z biatej fasoli
Tortilla z warzywami i dipem czosnkowym
Tortilla z kurczakiem
Tartaletki z kurczakiem i tososiem z awokado - mix
Ptysie z pastg z tunczyka lub z kurczakiem i warzywami
Mus z tososia
Kurczak w sosie stodko - kwasnym
Roladki z szynki parmenskiej z gruszkg i sosem malinowym
Trojkaty z ciasta filo z miesem i warzywami
Springrollsy z miesem i warzywami
Ryba z warzywami
Ryba w occie
Tatar z tososia
Tatar wotowy
Sledzie z tering z buraka
Mus serowy z zurawing na ciescie francuskim
Do wyboru 2:
Satatka z komosg ryzowg
Satatka grecka
Satatka z kurczakiem, liczi i serem satatkowym
Satatka gyros
Satatka z boczkiem na roszponce
Satatka z piersig z kaczki i mango
Satatka meksykanska z szynkg na ostro z tacos
Y Carpaccio z buraka

Koszt 220 z{/ osoba

Czas trwania przyjecia max 5 godzin.
Koszt przedtuzenia o kazdg dodatkowg godzine 300 zt




MENU Il

SERWOWANETALERZOWO
ZUPA do wyboru 1 rodzaj :
Rosét domowy z makaronem
> Krem z biatych warzyw z migdatami
Krem z pomidoréw z bazylig
Krem cukiniowo-mietowy
Krem marchewkowo - brzoskwiniowy
Krem z pieczonego buraka
Zupa buraczkowa z boczniakami

DANIE GLOWNE podane talerzowo 1 rodzaj dla wszystkich:
1.Pier$ kurczaka supreme faszerowana serem camembert z suszonymi pomidorami na
pieczonych warzywach z ziemniakami
2.Udko z kaczki podane z sosem zurawinowym, puree z batatéw i chipsami z ziemniaka
3.Poledwiczka wieprzowa w sosie z grzybami shimeji z pieczong dynig,
cukinig i cebulg w aksamitnym masetku
4.Karkéwka w sosie grzybowym z kluskami slgskimi i karmelizowanym burakiem
duszonym w winie
5.Filet z sandacza z satatkg z batatow i rukolg z serem feta
6.Kotlety z kaszy gryczanej z pieczonym burakiem i twarogiem podane z puree warzywnym

DESER do wyboru 1 rodzaj:
Deser lodowy z owocami
Rolada bezowa z malinami i mascarpone
Sliwka z czekoladg w syropie kawowym podana na gorgco
Mini serniczki z owocami
Suflet czekoladowy z lodami
Mus z palonej czekolady z mango

Napoje zimne: woda, kompot, soki, pepsi, mirinda, 7up bez limitu
Kawa, herbata- bufet

Koszt 120 zt/ osoba



Dzieci do 2 lat-bez optat
Dzieci do 10 lat 50% ceny
Powyzej 10 lat-100%

Dodatkowe optaty:
e Whiesienie wiasnego alkoholu - korkowe 100 zt
e Whniesienie wtasnych ciast - 100 zt

Dodatkowo w ofercie:
-Danie dla dzieci - Poledwiczki kurczaka z frytki
‘Owoce filetowane 10 zt/osoba
‘Wybér 4 dania gtéwnego 20 zt/osoba
-‘Deser lodowy 15zt/0s
-Pokrowce na krzesta 5 zt/osoba

Podana oferta obejmuje obstuge podczas trwania przyjecia, nakrycie stotow,
wyserwowanie tortu dostarczonego przez Gosci

Minimalna liczba oséb na przyjeciu to 15 oséb dorostych, maksymalna - 30.
W przypadku organizacji przyjecia na mniejszg ilos¢ osob, nalezy doliczy¢
dodatkowy koszt 20 zt/osoba.

Menu oraz doktadng liczbe oséb nalezy ustali¢ najpdzniej 10 dni przed
planowanym przyjeciem.

Szanowni Panstwo podane oferty moge stuzyc¢ jedynie jako przyktad
menu.

Kazdg oferte przygotujemy indywidualnie i dostosujemy do Panstwa

najwyzszych oczekiwan.

Wiecej informacji:
e-mail: komosianka@hutta.pl
Tel:502-272-701



tel:502-272-701

Taras dot Sala dot



