- Dania gorgce
Krem grzybowy - 40 z{/I
Barszcz czerwony - 30 zit/I
- Uszka z kapusta-i-grzybami - 20 zt/10 szt
Pierogi z kapustg i grzybami - 30 z{/10 szt
Kapusta wigilijna z grzybami - 6 z1/100 g
Krokiety z kapustg i grzybami - 10 zi/szt
Karp zapiekany z cebulj i pieczarkami - 25 zt/porcja ok. 200g
Karp smazony soute - 30 zi/porcja ok. 200g
Filet z sandacza W panierce z sezamu - 30 zt/porcja OkOl’O 200g
Filet z iososna 30 zl/porqa ok 200g

-,Dc_mla zimne
$ledz w oleju z cebulka - 6 z4/100g
Sledz z jabtkiem w $mietanie - 8 z{/100g
Ryba po grecku - 10 z{/100g
Ryba po japorisku - 10 z4/100g

LS

Pstrag w occie -15 z1/100g — R
Karp w galarecie - 90 ziISOOg A Ry :
‘Satatka jar,;ynowa 6z1/1Q0Ry AP\
tazanki z ﬁ";:Nklem 5z}5




Talerz mlqs pleczonych 60 zi/poimlsek

o Pasztet wlasnego wypieku - 55 zt/pétmisek
Schab z musem chrzanowo - jajecznym - 55 zt/p6tmisek
Rolada szpinakowo —tososiowa - 60 zt/pétmisek

Dania giéwne miesne

Devolay -17 zt
Devolay Z suszonyml pomldoraml i serem feta 17zt
Eskalop drobiowy w panko z'serem wqdzonym 18 zt
Zrazy W|eprzowe Z boczklem I ogorklem W sosie w}asnym 18 zt
e Karkowka w sosie BBQ -18zt
~Schab w sosie grzybowym -18 zt |
Zeberka na miodzie -20 zt
Polqdwmzkl W|eprzowe w sosie pleczarkowym -20 z{f

Zamowwma do 20 grudnla

Odblor osoblsty 24 QVUQFLIG =
- 7***"% S

tel. 515-269-875
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