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PRZYSTAWKA:
Gravlax podany na rukoli z ogórkiem, koprem i kawiorem z limonki

ZUPA:
Krem z zielonych warzyw (szparagi, groszek, szpinak, pietruszka) 

z groszkiem ptysiowym

DANIE GŁÓWNE:
Noga z kaczki podana z ziołowym gnocchi, marchewką karmelizowaną, puree z

pieczonego czosnku i sosem malinowo-wiśniowym
opcja wege: Kofta w towarzystwie warzyw z majonezem ziołowym

PRZEKĄSKI:
•Półmisek mięs pieczonych i wędzonych z sosem chrzanowym

•Rolada z pieczonego kurczaka z bakaliami
•Spring rolls z wołowiną i szklanym makaronem

•Terrina rybna (sandacz, łosoś, szpinak)
•Sałatka z pieczonym serem camembert, winogronami, żurawiną, pomidorami

•Sałatka pieczarkowa, groszek, ser gouda, cebula, ogórek, majonez
•Warzywa swieże i pikle

•Pieczywo

SŁODKI STÓŁ
•3 rodzaje ciasta

•owoce
•napoje (woda, soki, herbata, kawa)

•desery koktajlowe

I KOMUNIA ŚWIĘTA 2024
MENU - PROPOZYCJA II 

KOSZT 240 ZŁ/ OSOBA

Tort we własnym zakresie 
(po okazaniu certyfikatu lub faktury)

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t
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I KOMUNIA ŚWIĘTA 2024
MENU DLA DZIECI

KOSZT: 125 ZŁ/DZIECKO W WIEKU 3-10 LAT 

*Tort we własnym zakresie 
(po okazaniu certyfikatu lub faktury)

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t

DZIECI
ZUPA: 

•Rosół z domowym makaronem

DANIE GŁÓWNE:
•Frykadelki drobiowe z frytkami i mizerią


