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ZUPY / SOUPS I
ROSGL Z KACZKI | KURY / DOMOWY MAKARON / MARCHEW / PIETRUSZKA (300 ML) (ﬁ)',-‘zu.od’ zt
DUCK AND CHICKEN BROTH / HOMEMADE PASTA / CARROT / PARSLEY (300 ML] ).
BARSZCZ UKRAINSKI NA BOTWINCE / KOPER / SMIETANA (300 ML) 19.00 zt

UKRAINIAN BORSCHT WITH BEETROOT / DILL / SOUR CREAM (300 ML)

ZUREK Z JAJKIEM SADZONYM | BIALA KIELBASA (300 ML) 30.00 zt
SOUR RYE SOUP WITH FRIED EGG AND WHITE SAUSAGE (300 ML)

PRZYSTAWKI / STARTERS

DESKA SEROW KORYCINSKICH ZARZECCY / KONFITURA DOMOWA / BAKALIE (350 G) (@ 55.00z
ZARZECCY KORYCIN CHEESE BOARD / HOMEMADE JAM/ DELICACIES (350 G)

TATAR WOLOWY / PIKLE / CEBULA / MARYNOWANE KURKI / MAJONEZ PIEPRZOWY / MASLO / 52.00 zt
PIECZYWO (300 G)

BEEF TARTAR / PICKLES / ONION / MARINATED CHANTERELLES / PEPPER MAYONNAISE / BUTTER /

BREAD (300 G)

CARPACCIO Z POLEDWICY WOLOWE] / KAPARY / OLIWA ZIOLOWA / CEBULA / RUKOLA / < 65.00 z¢
PARMEZAN / PIECZYWO (250 G)
BEEF TENDERLOIN CARPACCIO / CAPERS / HERB OLIVE OIL / ONION / ROCKET / PARMESAN / BREAD (250 G}

KREWETKI 6 SZT. / EMULSJA ZIOLOWA Z MASLEM / POMIDOR CHERRY / PIECZYWO (280 G) 50.00 z
SHRIMPS 6 PCS. / HERBAL EMULSION WITH BUTTER / CHERRY TOMATO / BREAD (280 G)

SALATKI / SALADS

SALATKA Z WATROBKA Z KROLIKA / KARMELIZOWANA GRUSZKA / ORZECHY LASKOWE / 48.00 zt
POMIDOR CHERRY / MIKRO ZIOLA / PARMEZAN / SOS MIRABELKOWY / PIECZYWO (400 G)

RABBIT LIVER SALAD / CARAMELIZED PEAR / HAZELNUTS / CHERRY TOMATO / MICRO HERBS /

PARMESAN / MIRABELLE PLUM SAUCE / BREAD (400 G)

SALATKA Z BURRATA / OWOCE SEZONOWE / ORZECHY LASKOWE / POMIDOR CHERRY / () 45.00zt
PIECZYWO / MIKRO ZIOLA / PARMEZAN / SOS WINEGRET (400 G)

BURRATA SALAD / SEASONAL FRUIT / HAZELNUTS / CHERRY TOMATO / BREAD /

MICRO HERBS / PARMESAN / VINAIGRETTE DRESSING (400 G)

anie regionalne S ; e g Danie organiczne naszej restauracji nie wykorzystujemy zagrozonyc
@D ie regional @Dame wegetariafskie [ % Danie organi ﬁ w j restauracii nie wykorzystuj zonych
Local dish Vegetarian Organic dish gatunkéw ryb. Promujemy odpowiedzialne rybotéwstwo.
®Danie bez laktozy @Danie niskokaloryczne () Danie nie zawiera glutenu It is forbidden to use endangered fish species in our
1 ,

actose free Low calories Gluten free restaurant. We support responsible fishing.

":ﬂ Dania moga zawiera¢  All dishes may contain
"=/ $ladowe ilosci glutenu  traces of gluten.



DANIA GEOWNE / MAIN COURSE j'

: .
KURCZAK KUKURYDZIANY / BABKA ZIEMNIACZANA / SALATY Z CREME FRAICHE/ OLIWA ZIOLOWA / 6500z
MIKRO ZIOLA (450 G) LY

CORN CHICKEN / POTATO CAKE / SALAD WITH CREME FRAICHE / HERBAL OLIVE OIL / MICRO HERBS (450 G) /

PERLICZKA / ZIEMNIAKI Z PISTACJA | PARMEZANEM / SALATY Z WINEGRETEM / SOS Z CZERWONEGO WINA / 95.00 z#
MIKRO ZIOLA (450 G)

GUINEA FOWL / POTATOES WITH PISTACHIO AND PARMESAN / SALAD WITH VINAIGRETTE / RED WINE SAUCE /

MICRO HERBS (450 G)

KARTACZE Z MIESEM / OKRASA / PUREE Z TOPINAMBURU (500 G} @ ) 45.00
POTATO DUMPLINGS WITH MEAT / BACON FAT / JERUSALEM ARTICHOKE PUREE (500 G)

KOTLET SCHABOWY / PUREE ZIEMNIACZANE / 0GOREK MALOSOLNY (450 G) 52.00 z#
PORK CHOP / MASHED POTATOES / SLIGHTLY SALTED CUCUMBER (450 G)

SANDACZ / PUREE Z ROKITNIKIEM / SALATY / SOS KURKOWY (450 G) @5@ 65.00 zt
ZANDER / SEA BUCKTHORN PUREE / SALADS / CHANTERELLE SAUCE (450 G)

BURGER WOLOWY / RUKOLA / SALATA / PIKLE / POMIDOR / FRYTKI / SOS JOGURTOWY Z KOLENDRA (400 G) 51.00 zt
BEEF BURGER / ROCKET / LETTUCE / PICKLES / TOMATO / FRIES / YOGURT SAUCE WITH CORIANDER (400 G)

FLANK STEAK / PUREE TRUFLOWE / SALATKA Z RUKOLI Z PARMEZANEM / SZPARAGI/ SOS CHIMCHURI (450 G) ~ 85.00 zt
FLANK STEAK / TRUFFLE PUREE / ROCKET SALAD WITH PARMESAN / ASPARAGUS / CHIMCHURI SAUCE (450 G}

MEDALONY Z KALAFIORA / KOMOSA RYZOWA / SALATY / SOS JOGURTOWY (300 G) @5 49.00 zt
CAULIFLOWER MEDALLIONS / QUINGA / LETTUCE / YOGURT SAUCE (300 G)

DESER DNIA / DESSERT OF THE DAY

NERKOWNIK MALINOWY (150 G) @ 35.00 z
RASPBERRY CASHEW NUT CAKE (150 G)

SERNIK Z BIALA CZEKOLADA / KONFITURA WISNIOWA / OWOCE SEZONOWE (250 G) 35.00 zt
CHEESECAKE WITH WHITE CHOCOLATE / CHERRY JAM / SEASONAL FRUITS (250 G)

DESER LODOWY / OWOCE SEZONOWE / BITA SMIETANA (150 G) 25.00 zt
ICE CREAM DESSERT / SEASONAL FRUITS / WHIPPED CREAM (150 G)

MENU DLA DZIECI / CHILDREN'S MENU

DONUT Z KURCZAKA Z SEREM / FRYTKI (250 G) CHICKEN DONUT WITH CHEESE / FRIES (250 G) 28.00 zt

NUGGETSY Z KURCZAKA / FRYTKI (250 G) CHICKEN NUGGETS / FRIES (250 G) 28.00 zt

FRYTKI (150 G FRIES (150 G) 15.00 zt
@ Eg&l}e rfﬂ:onalne U \[}235 ;:E]%etananskle o 8?3£\en?cr%a|grllcme @ W naszej restauracji nie wykorzystujemy zagrozonych
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	Danie regionalne
	Danie bez laktozy
	Danie wegetariańskie
	Danie niskokaloryczne
	Danie organiczne
	Danie nie zawiera glutenu
	W naszej restauracji nie wykorzystujemy zagrożonych gatunków ryb. Promujemy odpowiedzialne rybołówstwo.
	Dania mogą zawierać śladowe ilości glutenu


	DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSE
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	FLANK STEAK / PUREE TRUFLOWE / SAŁATKA Z RUKOLI Z PARMEZANEM / SZPARAGI/ SOS CHIMCHURI (450 G) FLANK STEAK / TRUFFLE PUREE / ROCKET SALAD WITH PARMESAN / ASPARAGUS / CHIMCHURI SAUCE (450 G)
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	DONUT Z KURCZAKA Z SEREM / FRYTKI (250 G) CHICKEN DONUT WITH CHEESE / FRIES (250 G)
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