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Menu
C H R Z C I N Y  2 0 2 6

I  DANIE GŁÓWNE

Żurek z białą kiełbasą i jajkiem
Rosół z domowym makaronem

II  DANIE GŁÓWNE

Stek z Indyka, puree ziemniaczane z chrzanem, sos
ziołowy, mix sałat z vinegretem

Polędwiczka wieprzowa w ziołowej panierce,
 ziemniaki opiekane, mix sałat z vinegretem, sos grzybowy

PRZYSTAWKI
Półmisek wędlin z sosem tatarskim

Półmisek rolad wieprzowych i drobiowych
Śledź z kurkami

Melon otulony szynką dojrzewającą
Sałatka pieczarkowa z groszkiem i serem
Sałatka z serami korycińskimi i oliwkami

Tartinki z musem warzywnym
Pikle,  marynaty, pieczywo

SŁODKI STÓŁ
Ciasta
Owoce 

Kawa z ekspresu
Herbata - różne rodzaje

Soki owocowe
Woda z cytryną i miętą

Cena: 210 zł/os.

(do wyboru 1  opcja)

(do wyboru 1  opcja)

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t

PRZYSTAWKA SERWOWANA

Tatar z jelenia, gucamole, grzyby shimeji i  chlebek naan
Focaccia z pieczonym camembertem 

i suszonymi pomidorami

(do wyboru 1  opcja)
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Menu
C H R Z C I N Y  2 0 2 6

I  DANIE GŁÓWNE

Meksykańska zupa z nachos i cheddarem
Zupa krewetkowa z warzywami i kokosem

II  DANIE GŁÓWNE

Pierś z perliczki,  gratin ziemniaczane, fasola szparagowa
w boczku, sos z czarnej porzeczki

Polik wołowy, kaszotto grzybowe, sos jeżynowy,
karmelizowane warzywa

PRZYSTAWKI

SŁODKI STÓŁ
Ciasta
Owoce 

Kawa z ekspresu
Herbata - różne rodzaje

Soki owocowe
Woda z cytryną i miętą

Cena: 230 zł/os.

(do wyboru 1  opcja)

(do wyboru 1  opcja)

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t

PRZYSTAWKA SERWOWANA

Pate z masłem ziołowym i grzanką
Ceviche z halibuta, olej z zielonego ogórka, prażynka

(do wyboru 1  opcja)

Półmisek wędlin z sosem tatarskim
Półmisek serów korycińskich

Sandacz faszerowany
Sakiewki z szynki dojrzewającej

Sałatka z burratą z orzechami w pomarańczowym
karmelu i owocami sezonowymi

Sałatka a la cezar z kurczakiem i grzankami
Sałatka z tortellini,  rukolą i parmezanem

Cielęcina w sosie vitello tonnato
Pikle,  marynaty, pieczywo
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Menu
U Z U P E Ł N I A J Ą C E

DODATKOWE DANIA

Kartacze z okrasą,     babka
ziemniaczana, żeberko wolno
gotowane, kapusta kiszona 

Kurczak po chińsku,
warzywa, ryż

Ossobuco z jelenia, gnocchi
ziołowe, puree z borowika
i rokietnika

zamienniki vege
& opcje dodatkowe

podane na półmisku:

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t

DANIA VEGE

Kopytka z szarpanym jack fruitem z boczniakami,
warzywami i sosem ostrygowym

Risotto z cieciorką oraz warzywami

Pad thai z warzywami i jajkiem

(do wyboru 1  opcja
zamiast mięsnej  w menu głównym)

35 zł/ os.

30 zł/ os.

35 zł/os.
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inne:

Tatar wołowy z piklami 

Ryba po grecku 

Sałatka grecka
 
Tatar z łososia z ogórkiem
i papryką 

Deser lodowy (dwie gałki lodów) i
owoce (serwowane)

Sernik z białą czekoladą    i  owocami
sezonowymi (serwowane)

17 zł/ os.

10 zł/ os.

10 zł/ os.

17 zł/ os.

15 zł/ os.

20 zł/os.
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Menu

P R O P O Z Y C J A  D L A  D Z I E C I

Cena: 105 zł/os.

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t
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C H R Z E S T  Ś W . 2 0 2 6  

W  W I E K U  3 - 1 0  L A T

I  DANIE GŁÓWNE

Rosół z domowym makaronem

II  DANIE GŁÓWNE

Frykadelki drobiowe z frytkami i mizerią

I N F O R M A C J E  D O D A T K O W E

Tort we własnym zakresie
(po okazaniu certyfikatu lub faktury)


