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Menu
O K O L I C Z N O Ś C I O W E  2 0 2 5

I  DANIE GŁÓWNE

Krem z pieczonej papryki z karmelizownym boczkiem1.
Zupa czosnkowa z grzankami i pesto z rukoli2.

II  DANIE GŁÓWNE

Wolno gotowana wołowina, ziemniak pieczony w soli ,
mix sałat z warzywami, sos musztardowy

1.

Stek z indyka, puree ziemniaczane z chrzanem,
surówka colesław, sos ziołowy

2.

PRZYSTAWKI
Półmisek wędlin z sosem tatarskim1.

Półmisek rolad2.
Mix sałat z kurczakiem, gorgonzolą i boczkiem3.

Ś ledź w sosie musztardowym z kurkami4.
Pasztet z soczewicy i suszonych pomidorów5.

Pieczywo6.

NA SŁODKO
Ciasta1.
Owoce2.

Cena: 200 zł/os.

(do wyboru 1  opcja)

(do wyboru 1  opcja)

NAPOJE
Kawa z ekspresu1.

Herbata - różne rodzaje2.
Soki owocowe3.

Woda z cytryną i miętą4.

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t
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Menu
O K O L I C Z N O Ś C I O W E  2 0 2 5

I  DANIE GŁÓWNE

Krem z pieczonej papryki z karmelizownym boczkiem1.
Zupa czosnkowa z grzankami i pesto z rukoli2.

II  DANIE GŁÓWNE

Wolno gotowana wołowina, ziemniak pieczony w soli ,
mix sałat z warzywami, sos musztardowy

1.

Stek z indyka, puree ziemniaczane z chrzanem,
surówka colesław, sos ziołowy

2.

PRZYSTAWKI
Półmisek wędlin z sosem tatarskim1.

Półmisek rolad2.
Mix sałat z kurczakiem, gorgonzolą i boczkiem3.

Ś ledź w sosie musztardowym z kurkami4.
Pasztet z soczewicy i suszonych pomidorów5.

Tortille z pastrami, warzywami i piklami6.
Tatar wołowy z piklami7.

Pieczywo8.

NA SŁODKO
Ciasta1.
Owoce2.

Mus truskawkowy3.
Mini bezy z kremem pistacjowym4.

Cena: 240 zł/os.

(do wyboru 1  opcja)

(do wyboru 1  opcja)

NAPOJE
Kawa z ekspresu1.

Herbata - różne rodzaje2.
Soki owocowe3.

Woda z cytryną i miętą4.

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t
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Menu
O K O L I C Z N O Ś C I O W E  2 0 2 5

I  DANIE GŁÓWNE

Zupa rybna z kokosem i pomidorem1.
Krem z karmelizowanych pomidorów z mascarpone2.

II  DANIE GŁÓWNE

Pieczona noga z perliczki,  gratin ziemniaczane, fasola
szparagowa z boczkiem, sos bordelaise

1.

Polik wołowy, kaszotto grzybowe, sos jeżynowy,
karmelizowane warzywa

2.

PRZYSTAWKI
Półmisek wędlin z sosem tatarskim1.

Półmisek serów korycińskich Zarzeccy2.
Sandacz faszerowany3.

Sakiewki z szynki dojrzewającej4.
Sałatka z mozzarellą i karmelizowanymi orzechami5.

Sałatka z kaczką i owocami sezonowymi6.
Cielęcina w sosie vitello tonnato7.

Pieczywo8.

NA SŁODKO
Ciasta1.
Owoce2.

Mus truskawkowy3.
 Mini bezy z kremem pistacjowym4.

Pudding chia z mango 5.

Cena: 260 zł/os.

(do wyboru 1  opcja)

(do wyboru 1  opcja)

NAPOJE
Kawa z ekspresu1.

Herbata - różne rodzaje2.
Soki owocowe3.

Woda z cytryną i miętą4.

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t

PRZYSTAWKA SERWOWANA

Pate z grzanką czosnkową, oliwa ziołowa i maliny1.
Focaccia, mus z wędzonego pstrąga z esencją

cytrynową
2.

(do wyboru 1  opcja)
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Menu
O K O L I C Z N O Ś C I O W E  2 0 2 5

I  DANIE GŁÓWNE

Zupa krewetkowa z warzywami i kokosem1.
Meksykańska zupa z nachosami i cheddarem2.

II  DANIE GŁÓWNE

Kurczak kukurydziany, puree truflowe, salsa
pomidorowa, sos maślany

1.

Pieczona noga z kaczki,  babka ziemniaczana,
puree z palonego jabłka, sos malinowy

2.

PRZYSTAWKI
Tacos z warzywami i wołowiną1.

Schab nadziewany oscypkiem i migdałem
w kapuście włoskiej

2.

Spring rolls z krewetką i warzywami, sos mango z chili3.
Sałatka tajska z polędwicą wołową4.

Sałatka z burattą i karmelizowaną brzoskwinią5.
Tortellini z suszonymi pomidorami i rukolą6.

Tatar wołowy z piklami7.
Golonka z chrzanową galaretką i piklami8.

Pieczywo9.

NA SŁODKO
Ciasta1.
Owoce2.

Mus truskawkowy3.
 Mini bezy z kremem pistacjowym4.

Pudding chia z mango 5.

Cena: 280 zł/os.

(do wyboru 1  opcja)

(do wyboru 1  opcja)

NAPOJE
Kawa z ekspresu1.

Herbata - różne rodzaje2.
Soki owocowe3.

Woda z cytryną i miętą4.

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t

PRZYSTAWKA SERWOWANA

Ceviche z łososia z olejem z zielonego ogórka
z prażynką

1.

Tatar z jelenia z avocado, chlebek naan2.

(do wyboru 1  opcja)
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Menu
U Z U P E Ł N I A J Ą C E  2 0 2 5

DODATKOWE DANIA

Kartacze z okrasą,
babka ziemniaczana,

żeberko wolno gotowane,
kapusta kiszona 

1.

Kurczak po chińsku,
warzywa, ryż

2.

Ossobuco z jelenia,
gnocchi ziołowe,
puree z borowika

i rokietnika

3.

opcje dodatkowe

podane na półmisku

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t

DANIA VEGE

Kopytka z szarpanym jack fruitem z boczniakami,
warzywami i sosem ostrygowym

1.

Risotto z cieciorką oraz warzywami2.
Pad thai z warzywami i jajkiem3.

(do wyboru 1  opcja
zamiast mięsnej  w menu głównym)

35 zł/ os.

30 zł/ os.

35 zł/os.

H 9 0 6 2 @ a c c o r . c o m      


