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Menu
O K O L I C Z N O Ś C I O W E  2 0 2 6

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t

I  DANIE GŁÓWNE

1. Rosół z kaczki i  kury z domowym makaronem
2. Krem z kalafiora z karmelizowanym boczkiem
3.  Krem pomidorowy z mascarpone, grzankami 

i oliwą czosnkową

II  DANIE GŁÓWNE

1. Wolno gotowana wołowina w sosie z czarnej porzeczki,
ryż basmati z curry i warzywami, 

surówka z białej kapusty z ogórkiem i papryką.
2. Stek z indyka w sosie ziołowym, ziemniaki gratin,

sałaty z warzywami w sosie winegret.
3. Pieczona karkówka w sosie myśliwskim, 

ziemniaki opiekane, surówka colesław.

PRZYSTAWKI
1. Półmisek wędlin z sosem tatarskim
2. Sandacz faszerowany
3. Kieszenie ze schabu z musem paprykowym
4. Ś ledź w sosie musztardowym z kurkami
5. Sałatka grecka z fetą i oliwkami
6. Sałatka Cezar z kurczakiem i boczkiem
7. Melon owinięty szynką dojrzewającą
8. Pieczywo

NA SŁODKO
1. Ciasta - 3 rodzaje
2. Deserki w monoporcjach: 

Pana cotta z musem malinowym oraz Mini tiramisu

Cena: 220 zł/os.

(do wyboru 1  opcja)

(do wyboru 1  opcja)

NAPOJE
1. Kawa z ekspresu
2. Herbata - różne rodzaje
3. Soki owocowe
4. Woda z cytryną i miętą
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Menu
O K O L I C Z N O Ś C I O W E  2 0 2 6

I  DANIE GŁÓWNE

1. Zupa rybna z kokosem
2. Krem ziemniaczono – truflowy z boczkiem
3. Zupa meksykańska z wołowiną

II  DANIE GŁÓWNE

1. Pierś z kurczaka kukurydzianego w sosie
pietruszkowym, ziemniaki pieczone, fasola szparagowa

z zielonym pesto w boczku.
2. Polik wołowy w sosie śliwkowym, kaszotto z grzybami,

surówka z czerwonej kapusty.
3. Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym, kopytka 
z zielonym pesto, sałaty z warzywami w sosie winegret.

PRZYSTAWKI
1. Półmisek wędlin z sosem tatarskim
2. Sandacz faszerowany
3. Sakiewki z szynki dojrzewającej z musem paprykowym
4. Śledź w sosie musztardowym z kurkami
5. Sałatka pieczarkowa
6. Sałatka makaronowa z oliwkami i bresaolą
7. Pasztet z dzika z konfiturą jeżynową
8. Tatar wołowy z piklami
9. Pieczywo

NA SŁODKO
1. Ciasta - 3 rodzaje
2. Desery w monoporcjach: 

Pana cotta z musem malinowym, Mini tiramisu, 
Mini bezy z konfiturą wiśniową i bitą śmietaną

Cena: 250 zł/os.

(do wyboru 1  opcja)

(do wyboru 1  opcja)

NAPOJE
1. Kawa z ekspresu
2. Herbata - różne rodzaje
3. Soki owocowe
4. Woda z cytryną i miętą

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t
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Menu
U Z U P E Ł N I A J Ą C E  2 0 2 6

DODATKOWE DANIA

1. Kartacze z okrasą,
babka ziemniaczana,

żeberko wolno gotowane,
kapusta kiszona 

2. Kurczak po chińsku,
warzywa, ryż

3. Ossobuco z jelenia,
gnocchi ziołowe,
puree z borowika

i rokietnika

opcje dodatkowe

podane na półmisku

Q u Q u l k a R e s t a u r a n t

DANIA VEGE

1. Kopytka z szarpanym jack fruitem z boczniakami,
warzywami i sosem ostrygowym

2. Risotto z cieciorką oraz warzywami
3. Pad thai z warzywami i jajkiem

(do wyboru 1  opcja
zamiast mięsnej  w menu głównym)

35 zł/ os.

30 zł/ os.

35 zł/os.
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