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Menu

WESELNE 2026

Cena: 350 zt/os.

ZUPA ( DANIE I)
do wyboru 1 opcja; 300ml/os.

‘Rosdt z domowym makaronem

-Zurek z jajkiem i biatq kietbasq
‘Krem pomidorowy z mascarpone i grzankami
‘Krem z kalafiora z boczkiem i oliwg ziotowq

‘Flaki z boczniakow
‘Krem z batata i dyni z popcornem

II DANIE GROWNE
do wyboru 1 opcja;
150g(mieso), 50g(sos)/os.

‘Pieczona perliczka
Zrazy wotowe w sosie mysliwskim
Zrazy wieprzowe w sosie serowym
‘Poledwiczka wieprzowa w ziotowej panierce
w sosie grzybowym
-Stek z indyka w sosie ziotowym
‘Pieczona karkéwka w sosie demi glace
‘Polik wotowy w sosie z czarnej porzeczki
:Okon morski w sosie holenderskim
‘Sandacz w sosie paprykowo - boczkowym

DODATKI DO II DANIA
do wyboru 2 dodatki;
120g/os. surowka, 150g /dod.skrobiowe

‘Mix satat z warzywami w sosie winegret
‘Suréwka colestaw
‘Suréwka z czerwonej kapusty
-Satatka z kiszonego ogérka
‘Satatka szwedzka
‘Surdwka z rzepy
‘Suréwka z marchewki z chrzanem
‘Fasola szparagowa z boczkiem
‘Ziemniaki opiekane
‘Puree ziemniaczane
‘Ryz z warzywami
Ziemniaki z wody z mastem i koprem
‘Gratin ziemniaczany

DANIE IIT (NA POLMISKACH)
do wyboru 1 danie
‘Kartacze z okrasq (1 szt./o0s.), babka ziemniaczana (100g/0s.),
zeberko wolno gotowane (100g/0s.), kapusta kiszona (100g/o0s.)
‘Kurczak po chinsku (150g/0s.), warzywa (100g/0s.), ryz (90g/0s.)
‘Golonka pieczona z warzywami (180g/0s.), puree ziemniaczane
z chrzanem (100g/o0s.), kapusta zasmazana (100g/0s.)

DANIE IV
do wyboru 1 opcja; 300ml/os.
‘Flaki wotowe
‘Barszcz czerwony z pasztecikiem
‘Flaki z boczniakow
Strogonow wotowy
‘Zupa gulaszowa z grzybami
‘Forszmak dragomirowski

DANIE V ( NA POLMISKACH)
(doptata 35 zl/o0s.- za jedno danie)
-Ossobuco z jelenia (150g/0s.), gnocchi ziotowe (100g/0s.),
puree z borowika i rokitnika (100g/o0s.)
‘Szasztyki drobiowe z boczkiem i warzywami (200g/0s.)
podane na ryzu kolorowym (100g/o0s.)
‘Loso$ pieczony (1509 /0s.), makaron ziotowy (80g/0s.),
warzywa (80g/o0s.), sos maslany
-Zeberka wieprzowe BBQ (180g/0s.), talarki ziemniaczane (90g/0s.),
suréwka colestaw (100g/0s.)
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PRZYSTAWKI: 6 DO WYBORU
(kazda kolejna po 15 zl/o0s.)

‘Potmisek wedlin z sosem tatarskim (60g/o0s.)
‘Potmisek rolad wieprzowych i drobiowych
z sosem chrzanowym (60g/0s.)
‘Rolada z kaczki z zurawing (40g/0s.)
‘Rolada z kurczaka z pieczarkami i zielonym groszkiem (40g/0s.)

‘Rolada z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami (40g/o0s.)

‘Melon owiniety szynkqg dojrzewajgcq podany na rukoli (20g/0s.)
‘Sakiewki z szynki dojrzewajgcej z twarogiem
i zielonym pesto (20g/0s.)

‘Kieszenie ze schabu z musem paprykowym (60g/0s.)
‘Tacos z warzywami i wotowing (50g/o0s.)
‘Tatar wotowy z piklami (50g/0s.) z dodatkami
‘Golonka z chrzanowgq galaretkq i piklami (40g/0s.)
‘Indyk w maladze (40g/o0s.)

-Cielecina w sosie a la vitello tonnato (40g/0s.)
Jaja garnirowane (1/2 szt/os.)

Jaja owiniete szynkq na satatce jarzynowej (50g/0s.)
‘Sandacz faszerowany szpinakiem i tososiem (40g/0s.)
‘Szczupak Faszerowany (40g/0s.)

‘Pstrqg faszerowany (40g/0s.)

-Sledz z kurkami (20g/0s.)

-Sledz tradycyjny z cebulg (20g/0s.)

-Sled? w sosie tatarskim (20g/0s.)

-Sledz z suszonymi grzybami (20g/0s.)

‘Ryba w octowej zalewie (50g/0s.)

‘Ryba po grecku (509/0s.) z dodatkami

SALATKI: 2 DO WYBORU
(kazda kolejna po 15 zl/o0s.; po 60g/0s.)

-Satatka grecka (satata lodowa, papryka, ogorek,
cebula czerwona, pomidor, oliwki, ser feta, sos vinegrette)
-Satatka Cezar (satata rzymska, pomidor cherry,
kurczak, boczek, grzanki, sos cezar)

-Satatka pieczarkowa (pieczarki, cebula, ser zotty,
ogorek kiszony, majonez)

‘Satatka z serami korycinskimi (satata lodowa,
papryka, ogoérek, cebula czerwona, oliwki,
ser korycinski, sos vinegrette)

‘Satatka z kurczakiem (kapusta pekinska, kurczak,
pieczarki, cebula, papryczka chili, ogdérek, sos czosnkowy)
‘Satatka z tortellini (rukola, suszone pomidory,
tortellini z serami, oliwa z oliwek)

-Satatka caprese (pomidor, ser mozzarella,
cebula czerwona, rukola, bazylia, oliwa z oliwek)
-Satatka z burratq (satata lodowa, orzechy
w pomaranczowym karmelu, owoce sezonowe, sos klonowy)
-Satatka z pieczonym camembertem (mix satat,
winogrona, parmezan, truskawka, malina, sos cytrynowy)

SLODKI STOL
(ciasta 100g/os.; owoce 80g/o0s.)

Ciasta, owoce filetowane, sekacz, marcinek, desery koktajlowe
Kawa, herbata, woda z cytryng, napoje, napoje gazowane, soki

TORT WESELNY WE WLASNYM ZAKRESIE

OPCJE VEGE DANIA GLOWNEGO

‘Kopytka, szarpany jack fruit, boczniak,
warzywa, sos ostrygowy (350g/os.)
‘Risotto z cieciorka i warzywami (350g/0s.)
‘Pad thai z warzywami i jajkiem (350g/0s.)
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OPCJE DODATKOWE

STOL REGIONALNY
- 2000 ZL

(na minimum 80 osdb;
kazda kolejna osoba: 25 zl platne dod.)

Szynka wedzona na nodze,
Schab wedzony,
Karkéwka wedzona,

Boczek wedzony,

Kietbasa podsuszana/wedzona,
Stonina paprykowa, stonina solona,
Ogorek kiszony/matosolny,
Buraki marynowane,

Sliwki w occie, pikle,
Salcesony, kaszanka,
Kartacze, biala kietbasa- na ciepto w bemarze,
Suréwka z kiszonej kapusty

STOL RYBNY
- 2500 ZL

(na minimum 80 oséb;
kazda kolejna osoba: 30 zt ptatne dod.)

Ryby wedzone (jesiotr, toso$, sielawa, pstrqg, halibut)
Sushi
Ryba w octowej zalewie
Tatar z tososia
Tatar ze $ledzia
Mule w sosie na bialtym winie - w bemarze
Koktajl z krewetek
Krewetki w tempurze
Warzywa w tempurze
Szczupak faszerowany

STOL WIEJSKI WYJAZDOWY
- 2500 Zt

(na minimum 80 osdb;
kazda kolejna osoba: 30 z} platne dod.)

“Ptongcy udziec Szefa Kuchni”
Kiszka ziemniaczana
Babka ziemniaczana
Bigos z kietbasqg lub gulasz z jelenia
Pierogi z migsem
Pierogi z ruskie
Ogorki kiszone /matosolne

(L)s19 689 206, 511 180 597 () H9062@accor.com
o QuQulkaRestaurant

L H

RESTAURACIA

QuOuika
Menu

WESELNE 2026

MENU DLA DZIECI

175 Zt /DZIECKO
DZIECI DO 2. ROKU ZYCIA - ZA DARMO

ZUPA (I DANIE)

Rosél z domowym makaronem

II DANIE GLOWNE

Nuggetsy z kurczaka, frytki, mizeria

POPRAWINY

Cena: 180 zt/os.

DANIA GROWNE - BUFETOWE

Chrzanica z jajkiem, biatq kietbasg i grzybami
Szarpane zeberko, kopytka, boczniak,
warzywa sezonowe
Makaron w sosie szpinakowym
Udka z kurczaka z kolorowym ryzem
Suréwka z biatej kapusty
Satatka z burakow
Ogorek kiszony / matosolny

PRZEKASKI BUFETOWE

Satatka grecka
Satatka jarzynowa
Pétmisek wedlin
Sledz tradycyjny z cebulg
Pikle, marynaty, pomidor, ogoérek
Pieczywo

SLODKI STOL

Ciasto
Soki i napoje
Kawa
Herbata
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