RESTAURACJA |

Kuchnia lokalna () Dania pikantne (&) Bez glutenu

Local cousine Spicy dishes Gluten free
Dania organiczne Dania wegetarianskie @
Organic dishes Vegeterian dishes

Nie wykorzystujemy ryb gatunkéw zagrozonych do dani w karcie menu
We do not use endangered fish for dishes in the menu

Wykaz skladnikéw gotowych potraw dostepny u kelnera
The list of ingredients for ready meals is available from the waiter
Produkty moga zawieraé gluten/Dania rybne moga zawiera¢ o$ci

Lista alergenéw dostepna u kelnera
Products may contain gluten/Fish dishes may contain hones/List of allergens available in the menu card

ZUPY

SOUPS

Zupa tajska (350ml)

Thai soup 34,-
Mleczko kokosowe/pasta tom kha/ pasta tom yum/lis¢

kaffiru/trawa cytrynowa/zest z limonki/$wieze

chilli/kolendra/grzyby mun

Coconut milk/tom kha paste/tom yum paste/kaffir lime

leaf/lemongrass/lime zest/fresh chili/coriander/black fungus

Krewetki 3 szt/kurczak 80 g/ryz jasminowy

Shrimps 3 pcs/chicken 80 g/jasmine rice

2,4,6,7,9,12

Ros61 (350ml) 22,-
Chicken noodle soup

Ros6l z wielu mies/makaron spechle/marchewka/oliwa

pietruszkowa

Chicken broth made from assorted meats/spatzle pasta/carrot/

parsley oil
1,3,7,9,12

Gulaszowa (350ml) 29,-
Goulash soup
Z pieczonymi ziemniakami

with baked potatoes
1,7,12

PRZYSTAWKI

STARTERS
Krewetki z patelni (& :
Sautéed prawns. *# 64,-
Krewetki 8szt/emulsja winno-maslana/Swieze chilli/kolendra/zest z limonki/ J
grzanki czosnkowo-ziolowe

Prawns 8 pcs/wine-butter emulsion/fresh chili/coriander/lime zest/garlic-herb baguette slices
2,4,7,12

Tatar wolowy 54,-

Beef tartare

Wotowina 100 g/majonez sriracha/pikle/jajko przepidrcze/pieczywo

Beef tenderloin 100 g/sriracha mayo/pickled cucumbers/quail egg/bread

3,7,10,12

Carpaccio z lososia (@) 52,-

Salmon carpaccio 5

Loso$/oliwa cytrusowa/mus bazyliowy/pieprz kolorowy/kapary/suszone pomidory/grzanka
czosnkowa :

Salmony/citrus olive oil/basil mousse/mixed peppercorns/capers/sun-dried tomatoes/ga'i*lic crouton
1,4,6,7,9,10

Deska wedlin dla dwéch oséb 130,-
Meat Charcuterie board for two people :
Wyselekcjonowane wedliny/pikle/smalczyk/musztarda/¢wikta/chrzan/pieczywo

Selected cold cuts/pickles/lard spread/mustard/beetroot&horseradish/horseradish/bread
1,11 ¢

SALATY

SALADS

Salata cezar 47,-
Caesar salad :

Salata rzymska/grillowana pier$ z kurczaka 120g/kapary/dressing anchois-cytrynowy/parmezan/
grzanki czosnkowo-ziolowe

Roman salad/grilled chicken breast 120g/capers/anchois-lemon dressing/parmesan/garlic-herb baguette slices
1,3,7,9.12

Salata z pieczonym batatem lub pélgeskiem wedzonym @) 45 -, /49 -,
Salad with baked sweet potato
Mix salat/burrata/dressing ziolowy

Mix of salad/burrata/herb dressing
7,9,11

PIZZA 32 cm

PIZZA

Margharita . : 41,
Margharita
Sos pomidorowy/ser/oregano

Tomato sauce/cheese/oregano
1,6.9.11

Capriciosa 45,-
Capriciosa :
Sos pomidorowy/ser/szynka/pieczarki/oregano

Tomato sauce/cheese/ham/mushrooms/oregano
1,6,9,11,12

Pepperoni 45,-
Pepperoni :
Sos pomidorowy/ser/salami pepperoni/oregano

Tomato sauce/cheese/pepperoni/oregano
1,6,9,11,12

Dobierz dowolny sos 4,-
Choose any sauce you like
pomidorowy/czosnkowo-ziolowy

tomato/garlic and herbal
3,7,9,10,11

DANIA GEOWNE

MAIN DISHES

Schabowy na desce debowej 59,-
Schab 350g/ziemniaki z ogniska/skwarki/prazona cebula/kapusta zasmazana z boczkiem

Pork-350g/baked potatoes/bacon cracklings/crispy fried onion/sauerkraut
1,3,6,12

Piers z kurczaka 58,-

Chicken breast

Filet z kurczaka kukurydzianego 180g/babeczka brokutowo-serowa/pesto/
s0s z suszonych pomidoréw

Corn-fed chicken fillet 180g / broccoli and cheese muffin/burrata/pesto/sun-dried tomato sauce
1,7,8,11 /

Stek z pieczonego lososia @) 64,-
Salmon oven steak
Stek z tososia 180g/puree z gruszki i pietruszki/pieczone bataty

Salmon steak 180g/pear and parsley puree/roasted sweet potatoes
4,6,7,12

Makaron z krewetkami & - 52,-
Pasta with prawns
Tagliatelle z sepia/krewetki 7szt/chilli/kolendra/sos winno-maslany

Squid ink tagliatelle/prawns 7pc/chilli/coriander/white wine-butter sauce
1,3,6,7,11

Steki z boczniaka (@) 49,-
Oyster mushrooms steaks’
Puree ziemniaczane/kremowy sos grzybowy

Mashed potatoes/creamy mushroom sauce
1,3,6,7,12

Burger camembert 48,-

Camembert burger

Bulka maslana/kotlet wolowy 200 g/bekon/sos/satata/pomidor/ogérek konserwowy/cebula
czerwona/panierowany ser camembert/rukola/frytki steakhouse/colestaw,

Butter bun/beef patty 200 g/bacon/sauce/lettuce/tomato/pickled cucumber/red onion’

fried camembert cheese/arugula/steakhouse fries/coleslaw salad ?

1,6,8,10,12

SIDES
Frytki klasyczne + dowolny sos (150g) 12,-
Classic fries + sauce of your'choice (150g)
th
Frytki z batata + dowolny sos (150g) 19,-

Sweet potato fries + sauce of your choice (1508)
1

Suréwka sezonowa (150g) : 10,-

Fresh sesasonal salad (150g)
10

AUTORSKIE PIEROGI
DOMOWE] ROBOTY

SIGNATURE HOMEMADE DUMPLINGS

Pierogi kresowe 6 szt 39,- Pierogi z gesing 6 szt 42,
Borderland dumplings Goose dumplings

Tarte ziemniaki/boczek/oliwa Gesina/okrasa z cebulki

koperkowa . : Goose meat/onion lard

Potatoes/cheese/dill olive oil b

1,3,7

Pierogi bilgorajskie 6 szt @ 39, . Mix pierogow 6 szt @ 40,-
Bilgoraj-style dumplings Mix dumplings

Kasza gryczana/ser/okrasa z Bilgorajskie 2 szt/kresowe 2 szt/z gesing 2 szt

cebulki - Borderland 2pc/bilgoraj-style 2pc/goose meat 2pc

Buckwheat/cheese/onion lard e : .

1,3,7



MENU DLA DZIECI _ i NAPOJE ZIMNE ALKOHOLE

MENU FOR-KIDS COLD DRINKS/SODAS ALCOHOES
Rosolek 12.-
Chicken soup
e Woda w karafce (11) * 16,- Coca-Cola/Coca-Cola zero/Fanta/Sprite/ 11,-

: : : ‘Kinley Tonic (250ml) Smﬂ @ SZZ @ 712
Chrupiace kurczaczki 31,- IR : ; 1 WHISKY 40% 3 4
Chicken strjps Sok w karafce (11) 20,' ‘?IOdawlfiopla Beskidu (330ml) 3 Kk Daniel Bl 42
Panierowane kawalki kurczaka 120g/frytki/ogérek jabikowy/pomarariczowy e A i JackDamel's gantlemean ”

Breaded chicken pieces 120g/fries/fresh cucumber Soki §wiezo wyciskane (300ml) ~ 25,-  Woda Kropla Delice (330ml) 11,- Johny Walker Black 24,- 310,-
1'3’7' ) : : Pomararicza/grejpfrut - solo lub mieszany £3zZoNana Johny Walker Red 19,- 250,-
zamien na frytki z batatow + 19z} 1
Sok cappy (250mD) . oA Chivas Regal 29,- 390,-
Spaghetti 28,- Pomararicza/jabtko/multiwitamina :
sl ‘;f 7 Jack Daniels 25,- 260,-
Pomodoro lub aglio-olio bl KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE Ballantines Finest 22.- 210,-
1,3,7 .
T o 0
1,- NON-ALCOHOLIC DRINKS WK SN
Pucharek lodowy : ; 18 160 230
Ice cream sundae Finlandia iz & 1
2 galki lod6éw z posypka Virgin Mohito (400ml) 5 21,- Chopin Rye 20,- 220,-
Two scoops ofiice cream with sprinkles Cukier brazowy/mieta/limonka/sprite/woda gazowana y
1,3,7,9 5 P y Wy : : Chopin Potato 21,- 230,-
Aperol Spritz bezalkoholowy 23,-
Bezalkoholowy Aperol/bezalkoholowe prosecco/woda gazowana/pomarancza Stumbras 18,- 160,-
Menu dzieciecg przygotf)wy"v\'rafr‘lp jest ty_lko\ i wyhgzn.ie dla dzieci Hugo Spritz bezalkoholowy 23,- Cytrynéwka 18,- 160,-
P et p LRV BT Bezalkoholowe prosecco/syrop czarny bez/woda gazowana/limonka
LIKIERY
HERB ATY . s - Jagermeister 35% 19,-
W KOKTAJLE ALKOHOLOWE Cointreau 40% 19,
TEA DRINKS Bailey’s 17% 19,-
: Malibu 21% 19,-
Eilees (350ml) 15,- Aperol Spritz 34,- Mollto : : 32,- KONIAK 40%
4 3 ¥ . Prosecco/aperol/woda gazowana/ Bialy rum/limonka/cukier
Assam/ear] grey/zielona stonice azji/owoce lata/ziotowy ; - -
ogrod pomarancza 5 trzcinowy/migta/woda gazowana Hennesy 26,-
Hugo Spritz 34,- Cuba Libre 32,- 9
Kamille (350ml) 16,- Prosecco/syrop czarny bez/woda gazowana/limonka Bialy rum/coca-cola/sok z limonki GIN 41% 5
Suszone, drobno cigte kwiaty rumianku Margarita 315 Whisky sour 34,- Hendrick’s 072
Pfefferminze (3501’(’[1) 16.- Tequilla/cointreau/sok z limonki l\/\/lhisky/syrop cukrowy/angustura bitters/biatko Seagram’s 21’_
Drohno ciete liScie miety pieprzowej ke jaja/sok z eytryny
Rooibos vanille (350ml) 16,- RUM 40%
Bezkofeinowy poludniowo-afrykanski czerwony Bacardi superior 21,-
krzew z aromatem wanilii PIWA REGIONALNE
Diamont Vita Orange (350ml) 16,- REGIONAL BEERS TEQEILA
Orzezwiajacy mix jablka, hibiskusa, ptatkow dzikiej Sierra reposado 38% 21;-
Fogpiildiancay Nadbuzanskie (0,51) 23,- Tequila silver 40% 19,-
Zapytaj o dostepnosé
‘Wigkszos$¢ naszych herbat posiada certyfikat Fairtrade, czyli Sprawiedliwego Handlu, co APERITIF
ze pochodzi ona z pl ji, na ktorych stosuje sie tradycyjne metody upraw, a
ludzie, ktérzy pracuja przy jej p iu, sg iwie tr. i i wynagradzani. Martini bianco 15% 21’_

PIWA BECZKOWE

KAWY DRAFT BEER 0,31 0,51
COFEEE Kozel czeski z beczki 14,- - 16,-
Latte macchiato (300ml) 18,-
&
Espresso (40ml) 14, PIWA BUTELKOWE 0,51
Espresso doppio (80 ml) 18,- BOTTLED BEER
Cappuccino (170ml) 16,- e .
Ksigzece Ipa 16,- Ksigzece Czerwony lager 16,-
Americano (160ml) 14,- A Ksigzece Zlote pszeniczne 16,- Ksiazece Ciemne lagodne 16,-
: Pilsner Urquell 20,- Kozel ciemny 16,-
Flat white (160ml) 16;- Stella (0,31) 16,- Beck’s (0,31) 10z
et DESSERTS PIWA BEZALKOHOLOWE
Desery dostepne w gablocie. ; NON-ALCOHOLIC BEERS
Zapytaj kelnera o dostepne propozycje.
pyta) P Pzl Lech (0,331) 14,- Nadbuzanskie regionalne (0,51) 18,-

Desserts in the sweet display. *Zapytaj o dostepne smaki

Ask our staff for details.



	PRZYSTAWKI
	STARTERS
	Krewetki z patelni
	64,-
	Tatar wołowy
	Wołowina 100 g/majonez sriracha/pikle/jajko przepiórcze/pieczywo
	Beef tenderloin 100 g/sriracha mayo/pickled cucumbers/quail egg/bread

	54,-
	52,-
	Carpaccio z łososia
	Salmon carpaccio

	1,4,6,7,9,10
	Deska wędlin dla dwóch osób
	Meat Charcuterie board for two people

	1,11
	130,-


	SAŁATY
	SALADS
	Sałata cezar
	Sałata rzymska/grillowana pierś z kurczaka 120g/kapary/dressing anchois-cytrynowy/parmezan/
	grzanki czosnkowo-ziołowe
	47,-



	DANIA GŁÓWNE
	MAIN DISHES
	59,-
	Schabowy na desce dębowej
	Pork 350g/baked potatoes/bacon cracklings/crispy fried onion/sauerkraut

	Pierś z kurczaka
	Chicken breast

	58,-
	Stek z pieczonego łososia
	64,-
	52,-
	Makaron z krewetkami
	Tagliatelle z sepią/krewetki 7szt/chilli/kolendra/sos winno-maślany

	Steki z boczniaka
	Oyster mushrooms steaks

	49,-


	ZUPY
	SOUPS
	Zupa tajska (350ml)
	Krewetki 3 szt/kurczak 80 g/ryż jaśminowy
	34,-
	Sałata z pieczonym batatem lub półgęskiem wędzonym
	Mix sałat/burrata/dressing ziołowy
	45 -, / 49 -,


	PIZZA 32 cm
	PIZZA
	Margharita
	Sos pomidorowy/ser/oregano
	41,-
	Capriciosa

	Sos pomidorowy/ser/szynka/pieczarki/oregano
	45,-
	Pepperoni

	Sos pomidorowy/ser/salami pepperoni/oregano
	Burger camembert
	Camembert burger

	48,-




	DODATKI
	SIDES
	12,-
	Frytki klasyczne + dowolny sos (150g)
	19,-
	Frytki z batata + dowolny sos (150g)
	10,-
	Surówka sezonowa (150g)
	Fresh sesasonal salad (150g)



	AUTORSKIE PIEROGI
	DOMOWEJ ROBOTY
	SIGNATURE HOMEMADE DUMPLINGS
	Pierogi kresowe 6 szt
	Potatoes/cheese/dill olive oil

	1,3,7
	39,-
	Pierogi biłgorajskie 6 szt
	Bilgoraj-style dumplings
	Buckwheat/cheese/onion lard

	1,3,7
	39,-
	42,-
	Pierogi z gęsiną 6 szt
	Goose meat/onion lard

	1,3,9
	40,-
	Mix pierogów 6 szt
	Borderland 2pc/bilgoraj-style 2pc/goose meat 2pc

	1,3,7,9
	45,-
	Rosół (350ml)
	Gulaszowa (350ml)
	Goulash soup
	with baked potatoes

	22,-
	29,-
	Dobierz dowolny sos
	pomidorowy/czosnkowo-ziołowy
	4,-



	MENU DLA DZIECI
	MENU FOR KIDS

	HERBATY
	TEA

	KAWY
	COFFEE

	DESERY
	DESSERTS

	NAPOJE ZIMNE
	COLD DRINKS/SODAS
	Woda w karafce (1l)

	KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
	NON-ALCOHOLIC DRINKS

	KOKTAJLE ALKOHOLOWE
	DRINKS
	Mojito

	PIWA REGIONALNE
	REGIONAL BEERS

	PIWA BECZKOWE
	DRAFT BEER

	PIWA BUTELKOWE
	0,5l
	BOTTLED BEER

	Książęce Ipa
	Książęce Czerwony lager

	PIWA BEZALKOHOLOWE
	NON-ALCOHOLIC BEERS

	ALKOHOLE
	ALCOHOLS
	WHISKY 40%
	WÓDKA 40%
	LIKIERY
	KONIAK 40%
	GIN 41%
	RUM 40%
	TEQUILA
	APERITIF


