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Kozi Créd

hotel & restaurant
X

Uroczysta Kolacja Sylwestrowa

MEN U’ 31.12.2019 Dania na ciepto w godzinach 20:00 - 22:00

Zimne przekaski do 4:00
20:00 - 04:00 Ognisko z grzanym winem od 23:30

ZUPY

Zupa z pieczonym tososiem,
kaparami i czarng trufla.
Krem z lesnych grzybdw,
domowe wedzonki, warzywa julienne.

PRZYSTAWKI do godz. 4:00

Pieczona szynka z tani, sos z trawy zubrowej.

Pier$ z indyka sous vide,
zel z owocodw lesnych.
Tatar z jelenia,
marynaty domowe, suszone zéttko.
Mix satat, kozi ser,
marynowana gruszka, orzechy.
Satatka z komosy ryzowej,
kompresowany ogérek, chili.
Sledz z oliwkami i wedzong papryka.
koso$ marynowany w cytrusach
i zielonym pieprzu.
Wedliny z hotelowej wedzarni.
Masto, pieczywo.

DODATKI

Soczewica z boczniakiem i pomidorami.
Pieczone ziemniaki w emulsji koperkowej.
Fasolka szparagowa, marchewka, kalafior.

DANIA GEOWNE do godz. 22:00
Policzki wotowe,
demi glace z brendy i burakiem.
Schab z dzika z grzybami.

Poledwiczka wieprzowa
marynowana w cydrze, powidta sliwkowe.
Piers z kurczaka zagrodowego,
sos chlebowy.

Pieczona gesina
z kaszubska zurawing i rozmarynem.
Filet z okonia
z pieczong pietruszka, sos piernikowy.
Polenta ze stodkim groszkiem
i olejem pomaranczowym.

StODKI BUFET

Delicja czekoladowa.
Ciasto marchewkowe.
Ciasto z orzechami i karmelem.

Fruzelina owocowa, mus z biatej czekolady.
Krojone owoce.

MENU DZIECIECE - Kinderbal

Kawatki kurczaka w sezamie.
Frytki. Suréwka.
Pianki, popcorn, orzeszki, paluszki.
Kolorowe galaretki. Krojone owoce.

POCZESTUNEK po 12:00

Dzik pieczony, wlasny sos pieczeniowy, kasza peczak.
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