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Uroczysta Kolacja Sylwestrowa 
MENU, 31.12.2019 

20:00 – 04:00 
 

Dania na ciepło w godzinach 20:00 – 22:00 
Zimne przekąski do 4:00 
Ognisko z grzanym winem od 23:30 

 

ZUPY 

Zupa z pieczonym łososiem,  
kaparami i czarną truflą. 
Krem z leśnych grzybów,  

domowe wędzonki, warzywa julienne. 
 

 

PRZYSTAWKI do godz. 4:00 

Pieczona szynka z łani, sos z trawy żubrowej. 
Pierś z indyka sous vide,  
żel z owoców leśnych. 

Tatar z jelenia,  
marynaty domowe, suszone żółtko. 

Mix sałat, kozi ser,  
marynowana gruszka, orzechy. 

Sałatka z komosy ryżowej,  
kompresowany ogórek, chili. 

Śledź z oliwkami i wędzoną papryką. 
Łosoś marynowany w cytrusach  

i zielonym pieprzu. 
Wędliny z hotelowej wędzarni. 

Masło, pieczywo. 
 

 

DODATKI 
Soczewica z boczniakiem i pomidorami. 

Pieczone ziemniaki w emulsji koperkowej. 
Fasolka szparagowa, marchewka, kalafior. 

 

DANIA GŁÓWNE do godz. 22:00 

Policzki wołowe,  
demi glace z brendy i burakiem. 

Schab z dzika z grzybami. 
Polędwiczka wieprzowa  

marynowana w cydrze, powidła śliwkowe. 
Pierś z kurczaka zagrodowego,  

sos chlebowy. 
Pieczona gęsina  

z kaszubską żurawiną i rozmarynem. 
Filet z okonia  

z pieczoną pietruszką, sos piernikowy. 
Polenta ze słodkim groszkiem  

i olejem pomarańczowym. 
 

SŁODKI BUFET 

Delicja czekoladowa.  
Ciasto marchewkowe. 

Ciasto z orzechami i karmelem. 
Frużelina owocowa, mus z białej czekolady. 

Krojone owoce. 
 

MENU DZIECIĘCE - Kinderbal 

Kawałki kurczaka w sezamie.  
Frytki. Surówka. 

Pianki, popcorn, orzeszki, paluszki. 
Kolorowe galaretki. Krojone owoce. 

 

POCZĘSTUNEK po 12:00 

Dzik pieczony, własny sos pieczeniowy, kasza pęczak. 


