Kozi Grod
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MENU 25.11.2023

ZUPY: ZIMNE PRZEKASKI:

e Krem z dyni z grzankami o Sledzik po kaszubsku
e Krupnik na dziczyznie e Tortilla z kurczakiem i warzywami

e Tradycyjna satatka jarzynowa

DAN IA GI’_éWNE: e Pate z sosem zurawinowym

e Kruche babeczki z tososiem
e Gulasz z jelenia z grzybami lesnymi .
e Satatka z brokutem i serem lazur

e Sznycel z piersi kurczaka . .
e Deska pieczonych mies wtasnego wyrobu

e Leczo warzywne z ciecierzyc
Y yea ¢ Selekcja domowych pikli i marynat

e Dorsz w sosie cytrynowym )
e Deska serow

DODATKI: e Deska ryb wedzonych

e Pieczywo i masto
e Ziemniaki pieczone w ttuszczu

kaczym czosnkiem DE SERY.

e Kapusta zasmazana
e Kasza gryczana z cebulka e Owoce

e Bukiet warzyw e Mini desery

¢ Selekcja domowych ciast

O godzinie 24:00
Tradycyjny zurek z bialqg kietbasqg

* W zaleznosci od wprowadzanych obostrzen sanitarnych dla hoteli i gastronomii oferta moze ulec
zmianie.

* Hotel zastrzega sobie prawo do zmiany oferty bez wczeéniejszego poinformowania gosci.

ul. Lesnikéw 3 +48 601 610 453 / +48 58 692 07 80
83-047 Pomlewo k. Gdanska recepcja@kozigrod.pl / www.kozigrod.pl



