
Catering
Świąteczny

2 5 0  m l

Świąteczna biała zupa rybna z
borowikami.

Barszcz czerwony z
pasztecikiem

Zupa grzybowa z łazankami
Pieczona na miękko
karkówka w sosie
myśliwskim  

Udo kaczki duszone na
miękko w lekkim sosie z
żurawiną

ZUPY

Ragout z dziczyzny

8  z ł

Z a m ó w  d o  d o m u  n a  t e r e n i e
T r ó j m i a s t a  i  o k o l i c

1 2  z ł

1 5  z ł

Ziemniaki pieczone z
czosnkiem, rozmarynem i
cytryną

Kapusta z grzybami

DANIA  GŁÓWNE

2 1  z ł /  2 0 0 g

Pierogi z kapustą i
grzybami ze smażoną
cebulką

1 8  z ł /  8  s z t .

Pierogi ruskie z
okrasą ze smażonej
cebulki

Filet pstrąga saute z
maślano-cytrynową
emulsją

1 6  z ł /  1 2 0 g

Smażony karp w
ziołowej panierce

1 2  z ł /  1 2 0 g

+ 4 8  6 0 1  6 1 0  4 5 3  |  r e c e p c j a @ k o z i g r o d . p l



Zamówienia  do  22 .12  do  15 :00 .



1 8  z ł /  8  s z t .

1 8  z ł /  1  s z t .

1 5  z ł /  1 2 0 g

1 0  z ł /  2 0 0 g

8  z ł /  2 0 0 g



Tradycyjna świąteczna sałatka
jarzynowa - serwowana z
wędzonym łososiem

ZAKĄSK I

8  z ł /  1 5 0 g

Domowy pasztet z żurawiną i
migdałami 

1 2  z ł /  2 0 0 g

Tymbaliki drobiowe z
chrzanem i cytryną

5  z ł /  1 s z t .

Śledzie "po kaszubsku" z
duszoną cebulą i pomidorami

8  z ł /  1 0 0 g

DESERY

Catering
Świąteczny

+ 4 8  6 0 1  6 1 0  4 5 3  |  r e c e p c j a @ k o z i g r o d . p l



Zamówienia  do  22 .12  do  15 :00 .  



Z a m ó w  d o  d o m u  n a  t e r e n i e
T r ó j m i a s t a  i  o k o l i c

Staropolska ryba "po grecku" 1 0  z ł /  1 0 0 g

Swojskie wędzonki z
restauracyjnej wędzarni

7  z ł /  1 0 0 g

Tatar z łososia ze świeżym
ogórkiem

1 3  z ł /  1 0 0 g

Połówki jajek z farszem
pieczarkowym

4  z ł /  1  s z t .

Sernik pieczony ze skórką
pomarańczową

3 0  z ł /  1 k g

Brownie z karmelem 4 5  z ł /  1 k g

Karmelizowany creme brule 1 2  z ł /  1  s z t .
( 1 2 0 g )

Panna cotta z malinami 1 3  z ł /  1  s z t .
( 1 2 0 g )


