


 

PRZYSTAWKI / STARTERS
Rydze z patelni (150 g) / grzanka (40 g) .................................................................................................................  34 PLN
Saffron milk cap from the pan / crouton 
(5/10)

Tarta z kurkami (150 g) / rukola ..............................................................................................................................  44 PLN
Chanterelles tart / arugula
(5/10)

Krewetki (6 szt.) / grzanka (40 g) / parmezan (20 g) ...............................................................................................  52 PLN
Prawns (6 pieces) / crouton / parmesan
(1/2/3/5/9)

Tatar wołowy doprawiony (120 g) / borowiki (10 g) / cebula (5 g) / ogórek (10 g) / żółtko (1 szt.)  ....................  54 PLN
Seasoned beef tartare / boletus mushrooms / onion / cucumber / yolk (1 piece)
(3/6/7/10)

SAŁATKI / SALADS 
Falafel (100 g) / liście sałat (60 g) / papryka (30 g) / rzodkiewka (20 g) / sos ziołowy ...............................................  34 PLN
Falafel / lettuce leaves / pepper / radish / herbal sauce
(1/2/3/8/W)

Sałatka śledziowa (160 g) / grzanka razowa (40 g) / czosnek niedźwiedzi ..........................................................  26 PLN
Herring salad / wholemeal crouton / wild garlic 
(1/2/3/9)

Sałatka z pieczonym łososiem (100 g) / liście sałat (50 g) / glony wakame (30 g) 
pomidorki koktajlowe (30 g) ........................................................................................................................................  42 PLN
Salad with roasted salmon / lettuce leaves / wakame algae / cherry tomatoes
(4/6/9)

Sałatka Cezar z anchois (10 g) / grillowana pierś kurczaka (100 g) / grzanka ziołowa (30 g) 
parmezan (50 g)  ..........................................................................................................................................................  46 PLN
Caesar salad with anchovies / grilled chicken breast / herb crouton / parmesan
(1/2/9)

Carpaccio wołowe (100 g) / rukola (30 g) / parmezan (10 g) .................................................................................  66 PLN
Beef carpaccio / arugula / parmesan
(2/3/6/7)

ZUPY / SOUPS
Bulion z pieczoną dynią (300 ml) .........................................................................................................................  20 PLN
Stock with roast pumpkin
(6/7/8)

Żurek z jajkiem (300 ml) .........................................................................................................................................  22 PLN
Sour rye soup with egg 
(1/3/6/8/10)

Krem z buraka (300 ml)  ..........................................................................................................................................  24 PLN
Beetroot cream 
(6/W)

Kapuśniak na wędzonce (300 ml)  .......................................................................................................................  24 PLN 
Cabbage soup with the smoked meat
(6/7/8/10)

Borowikowa (300 ml) / kluski kładzione (50 g) / tymianek  .....................................................................................  38 PLN
Boletus soup / boiled dumplings / thyme
(1/2/3/5/6/10)



DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES
Schab z kością (250 g) / purée ziemniaczane (120 g) / liście sałat (80 g) / sos truflowy (30 ml) ...........................  68 PLN
Pork loin with a bone / mashed potatoes / lettuce leaves / truffle sauce 
(2/5/6/8/10)

Polędwiczka z królika (120 g) / polenta (80 g) / szynka parmeńska (20 g) / marchewka (60 g) 
sos winny (30 ml) ........................................................................................................................................................  62 PLN 
Tenderloin of rabbit / polenta / parma ham / carrot / wine sauce 
(2/5/6/7/8) 

Pierś kurczaka z kością (160 g) / frytki z batatów (120 g) / borowik mikołajkowy (20 g) 
sos dyniowy (30 ml) ....................................................................................................................................................  58 PLN 
Chicken breast with bone / sweet potato fries / boletus / pumpkin sauce 
(5/10) 

Stek z polędwicy wołowej (220 g) / ziemniaki (80 g) / rydze (50 g) / boczek (20 g) / ser kozi (20 g) .............. 170 PLN 
Beef tenderloin steak / potatoes / saffron milk cap / bacon / goat cheese
(2/5/6/8/10)

Filet z pstrąga (130 g) / rukola (40 g) / grzanka razowa (30 g) / salsa mango .......................................................  72 PLN 
Trout fillet / arugula / wholemeal crouton / mango salsa
(1/2/3/5/6/9) 

Filet z sandacza (130 g) / purée z kukurydzy (80 g) / kapusta pak choi (80 g) / sos szczawiowy  .........................  72 PLN 
Zander fillet / corn purée / pak choi cabbage / sorrel sauce 
(2/5/7/8/9)

Gołąbki z soczewicą (120 g) / komosa ryżowa (80 g) / kalafior (80 g) .................................................................  20 PLN 
Stuffed cabbage with lentils / quinoa / cauliflower 
(W)

Tortellacci z borowikami (300 g) / parmezan (10 g) / oliwa szczypiorkowa  ......................................................  46 PLN 
Tortellacci with boletus / parmesan / chives olive oil 
(1/3/10)

Quadroni z perliczką i truflami (300 g) / parmezan (10 g) / rukola  ..................................................................  42 PLN 
Quadroni with guinea fowl and truffles / parmesan / arugula 
(1/3/7/8/10)

Cannelloni ze szpinakiem (220 g) / mozzarella (30 g) / beszamel  ....................................................................  42 PLN 
Cannelloni with spinach / mozzarella / béchamel sauce 
(1/2/3)

DESERY / DESSERTS
Beza kokosowa (120 g) / mascarpone / karmel ....................................................................................................  24 PLN
Coconut meringue / mascarpone / caramel
(1/2/3)

Ciasto miodowe (120 g) / sos goździkowy ............................................................................................................  22 PLN
Honey cake / clove sauce
(1/2/3/5)

Tarta śliwkowa z kruszonką (200 g)  .................................................................................................................  22 PLN
Plum tart with crumble 
(1/2/3)

Fondant czekoladowy (100 g) / sos angielski  .....................................................................................................  24 PLN 
Chocolate fondant / custard 
(1/2/3)

Crème brûlée (120 g)  .............................................................................................................................................  22 PLN 
(1/2/3)



Składniki potraw zawierają alergeny. 
Jeżeli potrzebujesz więcej informacji zapytaj obsługę. 

Jesteś weganinem lub wegetarianinem? Jesteś na diecie bezglutenowej? 
Poinformuj obsługę, a Szef Kuchni przygotuje coś specjalnie dla Ciebie.

Ingredients may contain allergens. For more information please ask your server.  
Are you a vegan, a vegetarian or on a gluten-free diet?  

Please inform your server and our Chef will prepare a dish specially for you.

Pragniemy poinformować Państwa, 
że do rachunku zostanie doliczona kwota serwisu w wysokości 10%.

 Jeżeli nie chcą Państwo zostawić napiwku obsługującym Was kelnerom
 i kucharzom, prosimy o informację przed wystawieniem rachunku.

Please be informed that a discretionary service charge of 10% will be added  
to the final bill. In case you do not wish to leave the service charge  

to the waiters and cooks, please inform our staff before issuing the bill.


