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Szanowni Panstwo,

Zapraszamy do zapoznania sie z oferta, ktora
stworzyli§my z my$la o realizowanych przez
Panstwa Swigtecznych spotkaniach firmowych.

MCC Mazurkas zaprasza do realizacji
przed$wiatecznych spotkan w swoich eleganckich
wnetrzach. Specjalnie na te okazje nasz Szef Kuchni
przygotowal réznorodne propozycje menu, posréod
ktérych kazdy znajdzie co$ dla siebie.

Pragniemy podkresli¢, ze zdrowie i bezpieczenstwo
naszych Klientéw sa dla nas najwazniejsze, dlatego
zwiekszyliSmy wszelkie §rodki ostrozno$ci i normy
bezpieczenstwa, by mo6c BEZPIECZNIE gosci¢ Panstwa
w naszym Hotelu.

Pozostajac do dyspozycji, zapraszamy do kontaktu.

Zespol MCC Mazurkas
Conference Centre & Hotel****

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl <= Mcc Mazurkas

Conrerenee Cenre & Hore!*™**
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Fingerfoody wytrawne:

Dorsz battycki rolowany z musem z lososia i opiekanymi pomidorkami na chutney z karotki
z aromatem gozdzikow

Sandacz marynowany w bialym winie na hiszpanskiej salsie z warzyw, zielonej kolendry
i soku z pomaranczy

Francuskie paté z gesich watrobek z dodatkiem koniaku na konfiturze z owocow le$nych
z aromatem anyzu i kory cynamonu

Tofu z suszonymi pomidorami i marynowanymi oliwkami na salatce z korzennych warzyw

Pieczona poledwiczka marynowana w pomaranczy, Calvadosie i mlotkowanym pieprzu
na salsie z ananasa i mango

Pasztet z dzika z jalowcem, zurawing na salsie z grillowanej gruszki
Torcik z ryb morskich z duszonym szpinakiem i li§émi §wiezej kolendry

Holenderski matias rolowany z cytrynowym musem na konfiturze z leSnych owocéw
i czerwonego wina

Dorada gotowana w winie i pomaranczy podana z salatka z soczewicy i owocow kaparowca
Galantyna z kaczki na galaretce z suszonych owocow i maku
Pstrag teczowy marynowany w Martini serwowany na stodkim ogorku
Krewetki smazone z chili i anyzem na chutney z papai z dodatkiem szczypiorku
Tiftele jagniece z kuminem i szalotkami na musie z ciecierzycy i czosnku

Indyczka rolowana, marynowana w herbacie jaSminowej na musie z kasztanéw,
podana z wytrawna marmolada pomaranczowg z gozdzikami i anyzem

Pieczona papryka faszerowana musem z ciecierzycy aromatyzowanej czosnkiem
i skorka limonki

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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Fingerfoody slodkie:

Mus z biala czekolada
Mus z egzotycznych owocow
Ciasto karmelowe z konfitura gruszkowa
Ciasto cynamonowe z kremem cytrynowym
Tarta gruszkowa z anyzem
Ciasto pistacjowe z kremem truskawkowym
Tarta orzechowa
Rolada Smietankowa z mandarynka
Ciasto pomaranczowe z brzoskwinia i wloskimi orzechami
Roladka makowa z bakaliami
Mus z pomaranczy ze $wiezg mieta
Mus porzeczkowo — kawowy na czekoladowych plytkach
Mus czekoladowy z zurawinowym culis
Mus waniliowy z chutney gruszkowo-jabtkowym

Mus kokosowy z dodatkiem rumu

Cena za osobe 78 zl + 8% VAT

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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Lunch swiateczny I

Swiqteczny kompot z suszu
Bufet zimny

Pieczona poledwiczka na konfiturze z karotki aromatyzowana czarnym mlotkowanym
pieprzem

Ser tofu ze slodkimi warzywami i karmelizowanymi orzechami na zurawinowej konfiturze

Loso$ pieczony w pieprzu cytrynowym na salatce z makaronu orzo i szpinaku z suszong
sliwka i musem Martini na konfiturze z pomaranczy

Rolady drobiowe z owocami zurawiny, orzechami i pistacjami na chutney z mango
Filet perlicy z musem z wedzonej szynki i Zurawing na musie jogurtowym

Aksamitny mus z pstraga na dyniowo- imbirowym chutney z rakowymi szyjkami
na zielonym ogorku

Salaty i salatki

Salatka ze $wiezych warzyw, platkow pieczonej perliczki, sera feta, czarnych oliwek
1 cytrynowego sosu winegret

Salatka z zielonych lici szpinaku, polnych slodkich burakéw, kaparéw, wedzonej ryby
i ziolowych grzanek

Salata Cezar z grillowanym kurczakiem, chipsami z bekonu, platkami parmezanu
i rubinowym grejpfrutem z pieprzowa mieta

Chrupka salata rzymska z peczakiem, zurawing, morelami i kolorowa papryka
z sosem z mandarynek

Wybér chrupkiego pieczywa pszennego i zytniego
Bufet goracy
Zupa

Aromatyczny $wigteczny barszcz czerwony zakwaszany winnym jablkiem,
podany z uszkami z farszem grzybowym

Dania gorace
Pieczony szczupak mazurski serwowany na pomaranczowo-pieprzowym sosie

Filet z karpia pieczony na korzennym sosie z czastkami pieczonego jabtka

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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Karczek prosiecia rolowany z nadzieniem z suszonych grzybdw, bekonu i szalotek
Staropolskie pierogi z kapusta i grochem z rumiang okrasg
Karmelizowane buraczki w miodzie i balsamico z galazkami rozmarynu
Kluseczki szpinakowe poélrancuskie
Bufet deserowy
Tarta czekoladowo-pomaranczowa z dodatkiem imbiru
Staropolski makowiec z polewa lukrowa i bakaliami
Tarta jablkowa ze §liwkowa konfitura i chrupka beza
Ciasto orzechowe z sosem waniliowym

Cena za osobe 90 zl + 8% VAT

Lunch swiateczny I1

Swigteczny kompot z suszu

Bufet zimny

Matias rolowany z porem i jablkiem na ziemniaczano-bekonowej salatce
ze slodkim groszkiem

Loso$ baltycki nadziewany musem z halibuta z dodatkiem kopru ogrodowego
i suszonych pomidoréw

Filet z karpia w galarecie z zielonym groszkiem, natka pietruszki i jajkiem

Kurczak zagrodowy z musem z dodatkiem boréwki i kandyzowanych gruszek,
aromatyzowany $liwowica

Pieczony schab z tapenada z le§nych grzybow i zielong dymkg, aromatyzowany
tartym chrzanem

Sum pieczony w calo$ci z musem grzybowy na salatce z batatow i zielonego szczypiorku
Salaty i salatki

Salatka ze $liwek §wiezych i wedzonych, sera Brie, rzymskiej salaty i stodkiej czerwonej
cebuli z malinowym winegret

Salatka Sledziowa z czarng fasolg i marynowanymi ziemniakami

Salata debowa z wedzona makrela, papryka i mandarynkami oraz winnym sosem
z czarnej porzeczki

Salaty z szyjkami rakowymi, jajkiem, pomidorami i sosem koktajlowym

Wyboér aromatycznego i Swiezo wypiekanego pieczywa

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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Bufet goracy
Zupa
Delikatny krem z borowikéw z nuta trufli
Dania gorace
Karp smazony na duszonej marchewce
Filet z pstraga na sosie kremowo-migdalowym

Udziki z kurczaka marynowane w trawie cytrynowej na sosie bazyliowym z rodzynkami
i orzechami wloskimi

Paszteciki z farszem z grzybow i kapusty kwaszonej
Kapusta Swigteczna duszona z boréwka, wedzona $liwka i grzybami
Pieczone ziemniaki w cytrusach i zielonej kolendrze z ptatkami migdatow
Desery
Ciasto miodowo-orzechowe z konfitura
Strudel makowy z rodzynkami

Keks z bakaliami aromatyzowany rumem

Ciasto ze $liwek aromatyzowane kruszonka z piernika

Cena za osobe 98 zl + 8% VAT

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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Kolacja bufetowa I

Swiqteczny kompot z suszu
Przekaski zimne

Wolowina marynowana w czarnym pieprzu z suszonymi $liwkami i morelami
Dorsz pieczony w pieprzu cytrynowym na duszonym porze i zurawinie
Tofu z suszonymi pomidorami i marynowanymi oliwkami na salatce z korzennych warzyw
Grillowana i marynowana cukinia na musie z cieciorki i sezamu
Szynka dojrzewajaca z figami macerowanymi w koniaku z musem z sera ple$niowego
Poledwiczka z prosiecia macerowana w ziolach na purée z karotki i dyni
Wybor tradycyjnych §wigtecznych wedzonych i pieczonych mies
Tatar z lososia i matiasa z marynatami, kaparami i gorczycg, z aromatem kopru ogrodowego
Marynowane warzywa: dynia, buraczki, grzyby, papryka, korniszony i ztociste cebulki
Wybor sos6w do ryb i mies
Wyb6r pieczywa pszennego i zytniego
Salatki

Salata fryzyjska z dojrzewajacym camembert, rubinowym grejpfrutem i mandarynkowo-
pieprzowym sosem

Salatka z kasza gryczana, szpinakiem, wedzona ryba, zurawing, $liwkami wedzonymi
i serem plesniowym

Salata lodowa z pieczonym burakiem, serem kozim i malinowym sosem winegret

Salatka z radicchio i salaty rzymskiej, krazkoéw kalmaréw, smazonych w miodzie chorizo
i pomaranczy z limonowo-kolendrowym sosem

Zupy
Consomme grzybowe z julienne warzywnym i mini pierozkami z farszem grzybowym
Dania gorace
Pstrag potokowy macerowany w mango i chili na sosie cytrynowo- kaparowym
Okon morski smazony na chrupko serwowany z sosem bazyliowym
Pierozki z nadzieniem miesnym okraszane rumiang cebulka
Schab pieczony w beszamelu, podany na sosie z duszonych grzybéw z natka pietruszki
Udziec z kurczaka w sosie imbirowo-chilli
Ziemniaki gotowane i zapiekane w sosie szpinakowo- serowym

Kluseczki pomidorowe

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl



mailto:bankiety@mazurkashotel.pl

MCC Mazurkas Conference Centre & Hotel**** | OFERTA SWIATECZNA 2021

Warzywa grillowane na musie z kalafiora i wanilii otulone oliwa truflowa
Swiateczna zasmazana kwaszona kapusta z kminkiem, grzybami i wedzong §liwka
Desery
Ciasto dyniowe z wloskimi orzechami
Mus z owocow czarnego bzu z gruszkowym chutney
Mus z mango z owocami granatu
Panna cotta z mandarynek
Brownie z pomarancza i owocami zurawiny
Rolada biszkoptowa nadziewana musem makowo-bakaliowym

Tarta z créme patissiére i opalang beza

Cena za 2 godz.: 130PLN + 8% VAT/os.
Cena za 3 godz.: 150 PLN + 8% VAT/os.
Cena za 4 godz.: 160 PLN + 8% VAT/os.

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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Danie gléwne serwowane z autorskim ceremonialem gastronomicznym*

Filet z sandacza podany na wigilijnej kapuscie i carpaccio z buraka, z platkami migdalow,
smazonymi ziemniakami i sosem maslanym

lub

Udo z kaczki confit z jablkiem faszerowanym zurawing, podane z kluseczkami szpinakowymi
w asy$cie sosu winno-korzennego

(do wyboru)

Bufet uzupeliany przez 2h

Swiqteczny kompot z suszu
Przekaski zimne

Wolowina marynowana w czarnym pieprzu z suszonymi §liwkami i morelami
Dorsz pieczony w pieprzu cytrynowym na duszonym porze i zurawinie
Tofu z suszonymi pomidorami i marynowanymi oliwkami na salatce z korzennych warzyw
Grillowana i marynowana cukinia na musie z cieciorki i sezamu
Szynka dojrzewajaca z figami macerowanymi w koniaku z musem z sera ple$niowego
Poledwiczka z prosiecia macerowana w ziolach na purée z karotki i dyni
Wybor tradycyjnych §wigtecznych wedzonych i pieczonych mies
Tatar z lososia i matiasa z marynatami, kaparami i gorczyca z aromatem kopru ogrodowego
Marynowane warzywa: dynia, buraczki, grzyby, papryka, korniszony i zlociste cebulki
Wybor sos6w do ryb i mies
Wyb6r pieczywa pszennego i chrupkiego
Salatki

Salata fryzyjska z dojrzewajacym camembert, rubinowym grejpfrutem i mandarynkowo-
pieprzowym sosem

Salatka z kaszg gryczang, szpinakiem, wedzong ryba, zurawing, $liwkami wedzonymi
i serem plesniowym

Salata lodowa z pieczonym burakiem, serem kozim i malinowym sosem winegret

Salatka z radicchio i salaty rzymskiej, krazkow kalmaréw, smazonych w miodzie chorizo
i pomaranczy z limonowo-kolendrowym sosem

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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Zupy
Consomme grzybowe z julienne warzywnym i pierozkami z farszem grzybowym

Dania gorace
Pstrag potokowy macerowany w mango i chili na sosie cytrynowo- kaparowym
Okon morski smazony na chrupko serwowany z sosem bazyliowym
Mini pierozki z nadzieniem miesnym okraszane rumiang cebulka
Schab pieczony w beszamelu, podany na sosie z duszonych grzybéw z natka pietruszki
Udziec z kurczaka w sosie imbirowo-chilli
Ziemniaki gotowane i zapiekane w sosie szpinakowo- serowym
Kluseczki pomidorowe
Warzywa grillowane na musie z kalafiora i wanilii otulone oliwa truflowa
Swiateczna zasmazana kwaszona kapust z kminkiem, grzybami i wedzong §liwka
Desery
Ciasto dyniowe z wloskimi orzechami
Mus z owocoOw czarnego bzu z gruszkowym chutney
Mus z mango z owocami granatu
Panna cotta z mandarynek
Brownie z pomarancza i owocami zurawiny
Rolada nadziewana musem makowo-bakaliowym

Tarta z creme patissiére i opalang beza

Cena za osobe 155 zl + 8% VAT

*ceremonial gastronomiczny dla grup powyzej 100 0os6b

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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Menu Swiateczne serwowane 1

Przystawka zimna
Roladka z mietusa z pasta sezamowa z satatka z dyni i rukoli

Zupa
Aksamitny krem z ciecierzycy z kuminem i filetami z okonia morskiego
Danie gléwne

Filet z karpia podany na wigilijnej kapu$cie i carpaccio z buraka, ptatkami migdaléw,
smazonymi ziemniakami i sosem maslanym

Deser

Pieczony sernik z bialym makiem na piernikowym spodzie z owocami zurawiny i polewa
cynamonowsa

Cena: 135 PLN + 8% VAT/os.

Menu swiateczne serwowane I1

Przystawka zimna

Mus z wedzonego pstraga z dodatkiem miodu pitnego podany ze §liwkami macerowanymi
w grzanym winie z makiem

Zupa
Flaczki z boczniaka z korzennymi warzywami z filecikami z suma
Danie gléwne

Poledwiczka z prosiecia macerowana w jalowcu i rozmarynie, otulona ,,crunchy” orzechowym
podana z sosem winno-piernikowym, plackiem gryczanym i mlodymi warzywami

Deser

Torcik kawowo-makowy aromatyzowany rumem, podany na sosie pomaranczowym
z nutg korzennych przypraw

Cena: 145PLN + 8% VAT/os.

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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Menu Swiateczne serwowane I11

Przystawka zimna

Comber z krélika serwowany na konfiturze z karotki i dyni z karmelizowana szalotka i sosem
pomaranczowo-morelowym

Zupa

Barszcz czerwony aromatyzowany $wiezym majerankiem i winnymi jabtkami
podany z uszkami faszerowanymi le$nymi grzybami

Danie gléwne

Pieczona perliczka w chrupkiej otoczce z zi6l
i parmezanu z dodatkiem mlotkowanego pieprzu, serwowana na purée z batatow,
z duetem warzyw i sosem rozmarynowym

Deser

Torcik z kremem z rokitnika serwowany z pudrem orzechowym, pistacjowa beza
i wisniowym culis

Cena: 155 PLN + 8% VAT/os.

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl = Mcc Mazurkas

ek e e

Convrerenee GENTRE & Hotet


mailto:bankiety@mazurkashotel.pl

MCC Mazurkas Conference Centre & Hotel**** | OFERTA SWIATECZNA 2021

Stacja Swiateczna I

Kaczka smazona ze stodka cebula, grzybami le§nymi, zurawina, boczniakiem w aromacie
czosnku i majeranku w sosie §mietankowo-porowym, serwowana z kluseczkami
szpinakowymi i zasmazang czerwong kapusta i suszonymi $liwkami

Cena za osobe 52 zl +8% VAT

Stacja Swiateczna I

Wybér pierogow Swiagtecznych z farszem:
- z kapustg kwaszong i grochem ze skwarkami
- z kapustg, grzybami i konfitura z czerwonej cebuli
- z miesem z okrasa ze sloniny i bekonu z rumiang cebulka

Cena za osobe 45 zl +8% VAT

Stacja Swiateczna III

Pstrag marynowany w mleku i koprze ogrodowym, smazony na kapuscie z kminkiem
z ziemniakami duszonymi w sosie kurkowym

Cena za osobe 52 zl +8% VAT

Stacja Swiateczna IV
Szynka z kopytem pieczona w jalowcu, anyzu i gozdzikach z sosem zurawinowo-
pieprzowym, z kasza gryczana z le$énymi grzybami i biala kapusta zasmazana
z gorczycq i koprem

Cena za osobe 52 zl +8% VAT
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Jednorazowa

Rolada makowa z bakaliami i lukrem
Swiateczne pierniki z kandyzowana marchwig
Tradycyjny sekacz
Mini serniczki aromatyzowane pomaranczami
Polmiski owocoéw (winogrona, mandarynki, jablka, banany)
Dwie odstony kompotu §wigtecznego z suszonych owocow
Cena: 45 PLN + 8% VAT/os.

Napoje

Open bar I

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe:
pomaranczowy, grejpfrutowy, jablkowy

Cena:

1 godz. — 20 PLN + 23% VAT/os.
2 godz. — 26 PLN + 23% VAT/os.
4 godz. — 34 PLN + 23% VAT/os.
6 godz. — 43 PLN + 23% VAT/os.
8 godz. — 50 PLN + 23% VAT/os.

Open bar I1

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe:
pomaranczowy, grejpfrutowy, jablkowy, napoje gazowane

Cena:

1 godz. — 28 PLN + 23% VAT/os.
2 godz. — 35 PLN + 23% VAT/os.
4 godz. — 43 PLN + 23% VAT/os.
6 godz. — 51 PLN + 23% VAT/os.
8 godz. — 59 PLN + 23% VAT/ os.

TEL.: 22-721-47-01 | E-MAIL: bankiety@mazurkashotel.pl
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