&Y Mazuras 2020/21

CATERING

Potrawy sylwestrowe na zimno

Jedn. miary

Oferta sylwestrowa

Zamowienie

Roladka z kaptona macerowanego w tymianku na dyniowym winnym

z ziemniakow z koprem i rozowym pieprzem

Sataty i satatki

Satatka z pieczonych batatow z chorizo, suszonymi pomidorami

Jedn. miary

chutney i piance zurawinowo-pomaranczowej porcja (80 g) 14,00 PLN
Filet z poledwiczki wieprzowej marynowany w sosie teriyaki i biatym .

sezamie, na satatce z kopru i glonow wakame porcja (80 ¢) 18,00 PLN
Ser kozi dojrzewajacy, serwowany na chutney z pigwy, satatce z rukoli .

z wtoskim pieczyV\JIEr%/ ! v porcja (80 ¢) 18,00 PLN
Roladka z tososia faszerowanego szpinakiem i kremowym serkiem,

marynowana w pomaranczach i trawie cytrynowej, na galaretce porcja (80 g) 16,00 PLN
z szampana i zielonego ogorka

Cukinia grillowana z twarogiem zagrodowym, szczypiorkiem .

i rzodkiewka, na musie z maslanki i rozowego pieprzu porcja (80 g) 12,00 PLN
Wybor wtoskich i hiszpanskich wedlin w kompozycji ziot,

marynowanych oliwek, suszonych pomidoroéw z musem z ciecierzycy, porcja (80 g) 18,00 PLN
konfitur owocowych i wtoskiego pieczywa grissini

Roladka ze Sledzia z kremowym serkiem i zurawing, na satatce porcja (80 9) 12,00 PLN

Zamowienie

aromatyzowanym zottym curry

Aromatyczny krem z kokosa z ptatkami kurczaka, warzywami

Jedn. miary

i avocado z vinegret ziotowym 2008 14,00 PLN
Satatka z peczaku, papai, ananasa i suszonych fig z dodatkiem Swiezej 200g 14,00 PLN
kolendry

Sa’catka; kaszy ku'sk'us z tunczykiem, Swiezymi warzywami, zielong 200 g 15,00 PLN
trybula i sosem aioli

Sa{a’gka z ko.mo.sy ryzowej z tososiem gravlax i warzywami, suszonymi 200 g 16,00 PLN
pomidorami i vinegret limonowym

Grillowane ziemniaki z ogorkami konserwowymi, zielona dymka,

battyckim matjasem i sosem jogurtowo-majonezowym 200¢g 12,00 PLN

Zamowienie

kminu rzymskiego

Dania w catosci (do zagrzania)

Jedn. miary

i grzybami mun porcja (300 ml) 21,00 PLN
Staropolskie flaki cielece aromatyzowane majerankiem i czarnym .

pieprzem porcja (300 ml) 21,00 PLN
Zupa gulaszowa z kolorowymi paprykami, stodka cebulg i aromatem porcja (300 ml) 21,00 PLN

Zamowienie

Kaczka pieczona w catosci z musem z francuskich kasztanow,

pieczonymi burakami i wedzonymi Sliwkami

w kompozycji owocowych konfitur szt. (ok. 1,5 k) 68,00 PLN
Indyk macerowany w zp’cach i pitnym miodzie, pieczony w niskiej szt. (ok. 4 kg) 140,00 PLN
temperaturze, z sosem zurawinowym

Ges pieczona, z farszem z kaszy jaglanej, owocami zurawiny, szt. (ok. 4 kg) 140,00 PLN

www.catering.mazurkas.pl




Dania w catosci - ryby Jedn. miary Zamowienie
1 !e5|otr faszerowany musem z szyjek rakowych, kopru ogrodowego szt. (ok. 1,5 kg) 220,00 PLN

i rodzynek
5. 'Sandqcz.faszeroyvany musem grzybowym, z owocami kaparow szt. (ok. 1,5 kg) 153,00 PLN

i natki pietruszki
3. | tosos faszerowany owocami morza, zaromatem limonki i kolendry szt. (ok. 1,5 kg) 180,00 PLN

Potrawy Swiateczne - dania gtowne Jedn. miary Zamowienie
Udziec z gesi faszerowany leSnymi grzybami podany z sosem ia (180
1. | tymiankowym, purée ziemniaczano-szafranowym, z kolorowymi +p1(;Bc1a+ 120g) 52,00 PLN
warzywami i karmelizowang marchewka w pomaranczach i anyzu 8 8
Pieczona kaczka (1/2 szt.) w sosie korzennym z konfitura z leSnych orcia (180
2. | grzybow i zurawiny, w aromacie czosnku i majeranku, z kluseczkami +p1501 R 120g) 52,00 PLN
kolendrowymi i zasmazana czerwona kapusta, z suszonymi Sliwkami g g
Filet z halibuta marynowanego w mleku i koprze ogrodowym w sosie ia (180
3. | zzielonego pieprzu, podany z duszona biata kapustg z kminkiem, +p105rgja+ 10 g) 52,00 PLN
gorczyca i purée szczypiorkowym g g
toso$ marynowany w cytrynowym tymianku, miodzie i gorczycy orcja (180
4. |z ratatouille warzywnym, purée ziemniaczanym i sosem maslanym +p1501 . 120g) 48,00 PLN
z mulami 8 8
Wyroby z tradycyjnej wedzarni Jedn. miary Cena/kg Zamowienie
1. [ Baleron w/wagi 50,00 PLN
2. | Boczek w/wagi 45,00 PLN
3. | Schab w/wagi 58,00 PLN
4. | Szynka w/wagi 58,00 PLN

Jedn. miary Zamowienie

Ciasta Swiagteczne

1. | Ciasto bananowe z kardamonem w/wagi 60,00 PLN/kg
2. | Ciasto czekoladowe aromatyzowane chili, z konfitura ananasowa w/wagi 60,00 PLN/kg
3. | Ciasto kokosowe z mango szt. (800 g) 65,00 PLN
4, | Ciasto bazyliowe z galaretka estragonowa szt. (600 g) 50,00 PLN
5. | Ciasto z chatwy na pralinowym spodzie w/wagi 64,00 PLN/kg
6. | Tarta z musem wiSniowym szt. (1,3 kg) 68,00 PLN
7. | Ciasto kokosowe z mandarynkami w/wagi 59,00 PLN/kg
8. | Ciasto mango z pomaranczowo-pieprzowa konfitura szt. (500 g) 52,00 PLN
9. | Tarta z karmelizowanym grejpfrutem szt. (1,2 kg) 48,00 PLN
10. | Mus limonowy z mietg i salsa z melona szt. (500 g) 42,00 PLN

Wybierz potrawy, wypetnij formularz: wyslij go na adres e-mail: gastronomia@mazurkashotel.pl
lub zamow telefonicznie: 22 721 47 03, 604 231208 lub zt6z osobiscie w Restauracji Hotelu Mazurkas

Zamowienia przyjmujemy do dnia 28:12.2020 r. do godz. 14:00. Warunkiem przyjecia zamowienia jest przedptata w wysokosci
40% wartosci zamowienia dokonana osobiscie gotowka/karta lub przelewem na konto z dopiskiem ,,ZAMOWIENIE SYLWESTROWE”.

Istnieje mozliwoS¢ przyrzadzenia potraw na Panstwa porcelanie/potmiskach.

Wyrobow z tradycyjnej wedzarni nie kroimy na plastry.
0Odbior zamowienia w dniu 31 grudnia, godz. 9.00-12.00.

KOSZTY DOSTAWY CATERINGU LOKALNEGO: do 10 km - dostawa gratis, 11-15 km - dostawa 20 zt, 16-30 km - dostawa 35 zt,
powyzej 30 km - dostawa 60 zt. Minimalna wartosc zamowienia z dostawa pod wskazany adres to 100 zt.

MCC MAZURKAS CONFERENCE CENTRE & HOTEL Sp. z o. 0., ul. Poznaiiska 177, 05-850 Ozarow Mazowiecki

Nr konta: 69 1020 1026 0000 1802 0188 2455

IMIE | NAZWISKO ZAMAWIAJACEGO:

TELEFON KONTAKTOWY:

www.catering.mazurkas.pl

PODPIS ZAMAWIAJACEGO:




