Bonet piemontese

Torta di nocciole (orzechowa)

Zabaglione z Moscato

Crostata z dzemem malinowym

Gelato al gianduia (czekoladowo-orzechowe)

BUFET WLOSKI 3
Kampania / Neapol / Potudnie i Wybrzeze Amalfi

Caponata sycylijska z pieczonymi chlebkami
Mozzarella di bufala z pomidorkami

Insalata di mare (wybdr marynowanych owocdw
morza z emulsja ziotowa)

Carpaccio z miecznika w glazurze miodowo-
balsamicznej

Tatar z tunczyka z cytryna, kaparami i suszonym
pomidorem

Pieczona papryka nadziewana soczewica
zZ warzywami i pesto z rukoli

Pieczona osmiornica z marynowanymi
ziemniakami i papryka

Prosciutto z figami i rukola

Crillowane warzywa z pesto

Satatka z kuskusem wioskim, warzywami
i miesem muli

Satatka z rukola, granatem i pieczonym,
marynowanym dorszem

Insalata di patate

Zuppa di pesce

Involtini di vitello alla Sorrentina

Filet z dorady z oliwg cytrynowa

Matze w sosie neapolitana

Penne w sosie maslano-winnym z parmezanem
Orecchiette z brokutami i anchois

Ravioli capresi z ricotta i majerankiem

Brokuty z czosnkiem i chilli

Frittelle di zucchine

STACIJA LIVE COOKING

Czas trwania: 20:00-23:00

Merlin pieczony w catosci podawany na zimno
z salsg pomidorowa, relisch pietruszkowym
i kremem cytrynowym

Szasztyki z osmiornicy marynowanej w biatym
winie z miodem tymiankowym

Delizia al limone
Limoncello semifreddo
Cannoli z ricotta
Sfogliatelle napoletane
Baba al rum
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Bella Stablia

Bufet start godz. 20.00
DANIA SERWOWANE NA ROZPOCZECIE BALU

Comber jagniecy pieczony w parmezanie podany z grillowana polenta kukurydziano-pomidorowa,
potrawka z suszonych borowikéw, dzikimi szparagami i ciemnym sosem demi-glace

DANIE SERWOWANE WERSJA WEGANSKA
Baktazan po parmensku w sosie pomidorowym z prosecco, grillowana polenta i oliwkowym relisch

BUFET Wt OSKI 1
Toskania / Umbria / Srodkowe Wtochy

PRZEKASKI ZIMNE / ANTIPASTI

Crostini z watrobka drobiowa i cebula
balsamiczna

Bruschetta z pomidorami, mozzarellg di bufala
i bazylia

Arista di maiale alla Fiorentina, schab z koscig
dtugo marynowany w winie i ziotach pieczony
w catosci z zebrami, podany z salsg verde

i pieczonymi winogronami

Carpaccio z poledwicy z rukolg i parmezanem
Prosciutto Toscano z melonem i figa

Tarta rustykalna z karczochami i oliwg z oliwek
Mini kanapeczki z pecorino i konfitura z gruszek
Frittata z cukinii i miety

SALATKI

Insalata di farro z oliwkami i pomidorkami

Satatka z burakiem, kozim serem i orzechami
wioskimi

Panzanella
Satatka z grillowanego bakfazana z mieta

ZUPY
Zupa z dzikich grzyboéw z grzanka czosnkowa

DANIA GLOWNE

Dziczyzna duszona z czerwonym winem
i jagodami jatowca

Poledwiczki wieprzowe z rozmarynem
i czosnkiem

Triglie alla maremmana — barweny w sosie
z pomidoroéw i biatego wina, w wersji z lekka
pianka z czosnku i pietruszki

Filet z okonia morskiego z kaparami

Carciofi alla romana — karczochy duszone

w biatym winie i miecie

Warzywa zapiekane w ciescie fillo z parmezanem
Cannelloni z ricotta i szpinakiem

Gnocchi z szatwig, mastem i solg morska

STACJE LIVE COOKING
Czas trwania: 20:00-23:.00

Risotto z truflg, grzybami oraz serem grana
padano przygotowywane na wielkiej patelni

Steki fiorentina z koscig grillowane i krojone
przy gosciach podawane z sosem grzybowym,
pieprzowym oraz ziotowym

DESERY

Torta di ricotta z cytryna
Zabaglione z owocami lesnymi
Panna cotta z figami

Ciasto oliwkowe z rozmarynem
Tiramisu po toskansku

BUFET WtOSKI 2
Piemont / Lombardia / P6tnocne Wtochy

PRZEKASKI ZIMNE / ANTIPASTI
Vitello tonnato

Crostini z polenta i gorgonzola
Prosciutto di Parma i grissini

Carpaccio z tososia z oliwg cytrynowa
Mini tarty z cebula i serem Taleggio
Roladki z baktazana z ricotta

Deska seréw poétnocnych (Gorgonzola, Taleggio,
Castelmagno)

SALATKI

Radicchio, gruszka, ser pecorino, orzechy
Fenkut z pomaranczami i oliwg

Satatka z pieczonych burakéw z octem
balsamicznym

Insalata di riso

ZUPY
Zupa z dyni z gorgonzola

DANIA GLOWNE

Brasato al Barolo

Ossobuco cielece alla Milanese

Pstrag gorski w sosie ziotowym

RagoUt rybne w sosie kaparowo-paprykowym
Polenta z grzybami i serem Taleggio

Lasagne z radicchio i speckiem

Kapusta duszona z jabtkiem

Puree ziemniaczane z mascarpone

STACIJE LIVE COOKING
Czas trwania: 23:00-1:00

Spiedo Bresciano (mieso z kroélika, kurczaka
i cieleciny grillowane na szpadach podawane
z sosem serowym i plackami pszennymi)

Pizza alla piemontese (pizza po piemoncku
z serem toma, grzybami, salami i warzywami,
z sosem pomidorowym i Smietanowo-serowym)



