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w MCC Mazurkas Conference Centre & Hotel

Szanowni Panstwo,

Wesele to wielkie zyciowe wydarzenie. Pozostaje w pamieci przez lata.
Bardzo wazne sq wiec uroda i klimat miejsca, jak i zapewnienie profesjonalnej obstugi.
JesteSmy przekonani, ze spetniamy te warunki i powierzajgc nam organizacje
Przyjecia Weselnego dokonujg Panstwo trafnego wyboru.

MCC Mazurkas Conference Centre & Hotel ™ podejmujqc sie organizacji ceremonii weselnej
oddaje do Panstwa dyspozyciji cate swoje wieloletnie doswiadczenie w tej materi
oparte na najbardziej prestizowych europejskich wzorach.

Nasz obiekt to 3500 m? przestrzeni bankietowej, w sktad ktdérej wchodzg
wyjgtkowo eleganckie i przestronne sale specjalnie aranzowane na poftrzeby wesela.
Do Panstwa dyspozycji oddajemy roéwniez piekne i przestronne halle, foyer, restauracje,
oraz teren zielony, potozony bezposrednio przy salach weselnych,
ktére pozwalajg organizowac przyjecia weselne nawet dla 600 oséb.

Zapewniamy tym samym znakomite warunki dla zorganizowania przyjecia
Na NAjwyzszym poziomie.

Warto zaufac profesjonalistom
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W cenie Menu Weselnego ofrzymajg Panstwo

Apartament dla Nowozencéw z gwarancjg pdznego
wymeldowania sie hastepnego dnia (do godz. 16.00)

Butelke wina musujgcego i stodkg niespodzianke
w Apartamencie Nowozehcow

Chleb weselny
Biate bankietowe pokrowce na krzesta
Ceremoniat powitania Nowozencéw w hallu hotelu

Lampke wina musujgcego dla wszystkich Gosci w czasie
ceremonii powitalnej

Ceremoniat gastronomiczny, ktéry podkresli uroczysty
i niepowtarzalny charakter wieczoru

Pakiet napoi bezalkoholowych dostepnych bez ograniczen
W czasie trwania przyjecia

Tort weselny ceremonialnie wniesiony przez kucharzy
Miejsca parkingowe dla Mtodej Pary i Gosci weselnych
Sale bankietowq, dopasowana wielkosciq do ilosci Gosci — na wytgcznosc*

Degustacje przedweselnqg dla 2 osdb, w czasie ktorej
poznajg Panstwo potrawy proponowane przez Szefa Kuchni

Dla dzieci do 12 roku zycia 50 % rabatu na menu oraz napoje

Opieke dedykowanego koordynatora

Oferta dotyczy imprez min. 50-osobowych

* w przypadku organizacii przyjecia w sali Zeus w miesigcach innych niz lipiec
4 lub sierpien, koszt wynajmu sali wynosi 15 000 PLN.

Kontakt | Dziat Konferencji i Bankietow
Tel.: 22 721 47 01 | Mail: bankiety@mazurkashotel.pl



Uroczystosc jest
prowadzona przez
Mistrza Ceremonii

w naturalnej scenerii

hallu Hotelu Mazurkas
lub MCC Mazurkas
Conference Centre

Ceremonia Powitania Mtodej Pary

Na Nowozencdw oczekujqg wszyscy goscie zgromadzeni w hallu.

Po przybyciu Mtodej Pary portier w cylindrze i czerwonym mun-
durze pomoze wysigs¢ z samochodu Panstwu Mtodym, ktorzy
nastepnie przechodzg po czerwonym dywanie do hallu hotelu
i podchodzg do Rodzicow.

s:;;?cp;\i,e Eglvr:/grc;nle Tchlebgm i solg ,c)rgz hb’rogos’rowen.sTwo WYJATKOWA
. y otwierqjg przy gosciach wino musujgce,

podajg Mtodej Parze oraz czestujg wszystkich gosci. NIESPODZIANKA

Para Mtoda ofrzymuije

od Hotelu Mazurkas prezent

w postaci zaproszenia na
kolacje wraz z noclegiem

z okazji pierwszej rocznicy $lubu
oraz 10 % rabatu na chrzciny.

Wznoszony jest pierwszy toast weselny, po ktérym Panstwo Mtodzi
jak kaze tradycja rozbijajg kieliszki ,,na szczescie”.

Goscie weselni
i Para Mtoda proszeni

sg do wspolnego
pamigtkowego
zdjecia. Pan Mtody
zgodnie z tradycjqg
przenosi Panng Mtodg
przez prog sali weselnej
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350 PLN od osoby
| przyjecie weselne w lipcu i sierpniu |

380 PLN od osoby

| przyjecie weselne w pozostatych miesigcach |

SKOMPONUJ WEASNE MENU WESELNE

ZUPY SERWOWANE
(1 zupa do wyboru)

Francuski krem porowo-truflowy z grzankami
ziotowymi i pestkami dyni

Krem z borowikéw zabielany kremowq Smietang
aromatyzowany tymiankiem cytrynowym

Flaczki cielece z warzywami aromatyzowane
Swiezym majerankiem

Rosét z kury wiejskiej z miesnymi mini pierozkami
i zielong dymkqg

Arabska zupa z soczewicy z warzywami aromaty-
zowana harissg

Wrtoski krem z pomidordw pelati aromatyzowany
Swiezq bazylig

DANIA GLOWNE SERWOWANE

(1 danie do wyboru)

Dania z drobiu

Perliczka aromatyzowana ziotami i stodkq papry-
kg, serwowana z duetem fasolek szparagowych
w bekonie z pieczonymi ziemniakami i sosem
kremowo-pieprzowym

Filet z kurczaka macerowany w ziotach i winiaku
na sosie brzoskwiniowym, z ryzem jasminowym,
z dodatkiem zielonej trybuli i gotowanych warzyw

Kacze udo confit macerowane w pomaranczy

i winnych jabtkach z konfiturg z czerwonej cebuli,
kluseczkami szpinakowymi i pieczonym jabtkiem
faszerowanym zurawing

Filet z indyczki nadziewany szpinakiem i suszonymi
pomidorami na sosie pomaranczowo-pieprzo-
wym, serwowany z opiekanymi ziemniakami

i grilowanymi warzywami aromatyzowanymi
oregano i oliwg

Filet pulardy faszerowany musem pomaranczo-
wym na sosie winno-tymiankowym z warzywnym
ratatouille i puree ziemniaczanym

Dania z wieprzowiny

Poledwiczka z prosiecia macerowana w ziotach
i miodzie pitnym z puree ziemniacznym i warzy-
wami gotowanymi na parze oraz z sosem z zielo-
nego pieprzu

Lrazy faszerowane bekonem, szalotkami, gorczy-
cq z kapustg kwaszong zasmazang i chrzanowym
puree na sosie gorczycowym

Medaliony z prosiecia w sosie roquefort z risotto
ziemniaczanym z gorczycq i brokutami gotowa-
nymi na parze

Schab faszerowany daktylami, pieczony w niskiej
tfemperaturze serwowany z kolendrowymi klusecz-
kami, grillowanymi warzywami i sosem z Madery

Dania z cieleciny i wotowiny

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie

i balsamico serwowane z puree ziemniaczanym,
konfiturg z czerwonej cebuli i blanszowanym
szpinakiem na sosie balsamicznym

Piccata cieleca z szatwiq z puree ziemniaczanym
z koszyczkiem warzyw gotowanych i sosem z mto-
dych stonecznych pomidordw

Kontakt | Dziat Konferencji i Bankietow

Tel.: 22 721 47 01 | Mail: bankiety@mazurkashotel.pl



Roladki cielece faszerowane kaszq i grzybami na
risofto z peczaka aromatyzowanego szalotkami,
mtodymi warzywami i sosem kremowo-kurkowym

Rolowany udziec wotowy faszerowany bekonem,
szalotkami i musztardg gorczycowq z kluseczkami
Slgskimi i czerwonq zasmazang kapustg na sosie
szarym

Dania rybne

Filet z dorsza z sosem cytrusowym, warzywnym
ratatouille aromatyzowanym tymiankiem i solg
morskqg, ziemniaczanym puree i pieczonymi
pomidorkami

toso$ pieczony w glazurze z miodu, gorczycy

i tymianku na risotto z wedzonego selera i goto-
wanych warzyw na sosie pomaranczowo-pie-
przowym

Roladka z pstrgga potokowego z duszonym
mtodym porem, serwowana z pieczong polentg
i gotowanymi brokutami na sosie winno-masla-
nym

DESERY SERWOWANE
(1 deser do wyboru)

Kompozycja lodéw z owocami sezonowymi
i sosem czekoladowym

ZIMNE PRZEKASKI
(w bufecie lub na stotach, 6 dan do wyboru,
uzupetniane przez 6 godzin)

Torcik Chopin z malinami i sosem
pOMaAranczowo-pieprzowym

Mus z biatej czekolady z wisnig amarena na
biszkopcie i z sosem z lesnych owocow

Mus kokosowy z mandarynkg i czekoladowym
biszkoptem

Torcik czekoladowy w kompozyciji sosu pomaran-
czowo-mandarynkowego i owocow sezonowych

Beza nadziewana malinowym mascarpone
i sosem z palonej kawy

Mus z zielonej herbaty i imbiru na jabtkowe;j
konfiturze ze $wiezq mietg
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Wybér pieczonych mies i wedlin w kompozycji
grissini i pikli

Tymbaliki z golonki wieprzowej z warzywami,
aromatyzowane czosnkiem niedzwiedzim

Paleta seréw wedzonych, z6ttych, dojrzewajg-
cych i plesniowych w kompozycji duetu wino-
gron, orzechoéw i zidt

Kaczka pieczona w catosci faszerowana musem
z dodatkiem bakalii i moreli

Kompozycja rolad drobiowych nadziewanych Sliw-
kg serwowanych na pikantnej satatce z gruszek

Ges pieczona w catosci nadziewana musem
aromatyzowanym zurawing i winnymi jabtkami

Schab z prosiecia rolowany z musami: chrzano-
wym i serdelowym

Matjas battycki z sosami: cebulowo-oliwnym,
wegierskim i Smietanowym

Pstrag rolowany z musem rakowym na kolen-
drowej galaretce aromatyzowanej limonkg

Cukinia grillowana i rolowana z musem z cieciorki

toso$§ wedzony w zimnym dymie ze szpinakiem
i musem limonowym

Filet z perlicy z musem z wedzonej szynki i zurawi-
Nng na musie jogurtowym

Medaliony z prosiecia na konfiturze z czerwonej
cebulii chutney z ananasa

Trufle z seréw plesniowych w otoczce z pistacii,
orzechéw i zidt




Comber z krélika na konfiturze z gruszek i zurawiny
Tymbaliki drobiowe z warzywami i ziotami

Szynka parmenska rolowana z musem ziotowym
i zielonymi szparagami

Rostbef pieczony na rézowo rolowany z musem
Z suszonych pomidoréw i owczego serd

Japonhskie maki z glondw, tososia, avocado i ma-
jonezu wasabi oraz California maki z paluszkami
krabowymi

Piers z kaczki z buraczkami karmelizowanymi
w miodzie i konfiturq z czarnej porzeczki i cebuli

Kalmary nadziewane warzywami serwowane
na musie z mango i jogurtu

Szczupak mazurski faszerowany rakami i zielong
frybulg na sosie tatarskim

Dodatki

Wybér §wiezego pieczywa
Papryka i pieczarki marynowane
Korniszony

Dynia w occie

Cebulki ztociste

SALATY | SALATKI
(3 do wyboru, uzupetniane przez 6 godzin)

Satatka z pieczonych burakdéw z kozim serem,
zurawing, octem balsamicznym i satatqg lodowq

Satatka z kuskusu ze Swiezymi warzywami i grillo-
wanym kurczakiem i zielong kolendrqg

Satatka z miodowego melona, arbuza i sera feta
z zielong kolendrg i limonowym sosem vinegret

Satatka z gotowanych jarzyn z zielong dymkg
i sosem majonezowym

Satatka ze stonecznych pomidoréw, swiezej
mozzarellii sosu pesto

Satatka z papai, ananasdw, suszonych fig
i chrupkiej sataty z dodatkiem zielonej kolendry

Satatka ziemniaczana z matjasem, stodkg czer-
wong cebulqg i zielong dymkg otulone sosem
majonezowym

Satatka z marynowanymi grzybami, suszonymi
pomidorami, ztocistymi cebulkami, ptatkami
parmezanu i sosem tymiankowo-balsamicznym

Zielone liscie szpinaku z tososiem wedzonym,
mango, suszonymi pomidorami, kietkami stonecz-
nika i sosem pomaranczowo-pieprzowym

Sataty ogrodowe z roszponkq, rukolg i miodowym
melonem z francuskim vinegret i ziotowymi grzan-
kami

Satatka z soczewicy, zielonej dymki, suszonych
pomidordéw i czarnych oliwek z sosem winnym

Satatka kalafiorowa z sosem curry, duetem oliwek
i szynkq

Sataty ogrodowe z wedzonym pstrggiem, poma-
ranczamii prazonymi pestkami dyni

Fryzyjska satata z dojrzewajgcym serem camem-
bert, rubinowym grejpfrutem i mandarynkowo-
pieprzowym vinegret

Satatka z pieczonych baktazandw, papryki,
stodkiej cebulii sosem czosnkowo-oliwnym

Azjatycka satatka z makaronu sojowego ze
stodkim groszkiem cukrowym, zielonym ogdrkiem,
krewetkami i sosem stodko-kwasnym

Satatka koreanska z warzyw, paluszkdw krabo-
wych, gruszek, kietkbw rzodkiewki i sosu wasabi

Zielone sataty z wedzong indyczkg, karmelizo-
wanymi orzechami, macerowanymi sliwkami
i winnymi jabtkami

Kontakt | Dziat Konferencji i Bankietow
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Satata lodowa z pikantnym chorizo, oliwkami,
marynowanymi kaparami i pomidorami z sosem
bazyliowo-czosnkowym

Kompozycja $wiezych warzyw: pomidory, rzo-

dkiewka, ogodrek, papryka, seler z dipem jogur-
towo-czosnkowym

CIASTA | DESERY
(6 pozycji do wyboru + 4 rodzaje owocdow,
uzupetniane przez 6 godzin)

Sernik Smietankowy z brzoskwinig na czekolado-
wym spodzie

Seromak z rodzynkami i stodkq kruszonkg

Ciasto biszkoptowe nasgczone amaretto
z kremem mascarpone

Ciasto marchewkowe z dyniq i polewq z biatej
czekolady

Tarta cytrynowa z opalang bezg
Ciasto wisniowe ze Sliwkg
Szarlotka z papieréwek ze ztocistg bezg

Ciasto miodowe z kremem z dodatkiem Swiezej
wanilii i polewy toffi

Mus truskawkowy na pomarahczowym biszkop-
cie aromatyzowanym czarnym pieprzem

Mus z czarnego bzu na miodowym biszkopcie
Mini roladka z konfiturami owocowymi

Ciasto Ludwika z bezqg, nadzieniem kremowym
i konfiturg $liwkowq

Tarta bananowa z opiekang bezg
Comber czekoladowy z konfiturg owocowq

Ciasto makowe z nadzieniem kajmakowym
i konfiturg z lesnych jezyn

OFERTA WESELNA

Ciasto dyniowe z owocami zurawiny

Placek drozdzowo-maslany z owocami sezo-
nowymi

Tarta czekoladowa z boréwkami

Ciasto z owocu mango i $wiezej miety

Mus truskawkowy na pomaranczowym spodzie
Owoce w catosci (sezonowo, minimum 4 rodzaje)

Owoce filetowane: arbuz, ananas, pomarancza,
melon miodowy

DANIA GORACE BUFETOWE
W cenie menu dodatkowo oferujemy do
wyboru bufet ciepty lub 3 stacje live cooking

Bufet gorgcy uzupetniany przez 2 godz.
Zupa

Krem z pora aromatyzowany wiejskg Smietang
i groszkiem ptysiowym

Bufet gorqcy

(8 dan do wyboru)
Perlica z karmelizowanymi §liwkami na sosie
z pomaranczy, chiliiimbiru
Sola rolowana z musem z krewetek na sosie
cytrynowym
Udziec z kurczaka rolowany z cukinig na sosie
BBQ
Recznie lepione pierogi z kapustqg i grzybami aro-
matyzowane rumiang cebulkg

Medaliony z poledwiczek wieprzowych na sosie
winno-fruflowym

Cannelloni faszerowane riccottq i szpinakiem
na kremowym sosie




Batkanskie cevapcici z dodatkiem stodkiej papry-
ki i chili na kremowo-czosnkowym sosie

Ratatouille warzywne aromatyzowane oliwg
i polnymi ziotami

Kasza jeczmienna w ringach z cukinii

Kluseczki Slgskie

STACIJE LIVE COOKING

Kazda ze stacji posiada ciekawqg aranzacje

i scenografie zgodng tematycznie z przyrzgdzang
potrawqg. Na Panstwa zyczenie kucharze lub kelne-
rzy obstugujgcy stacje gastronomiczne mogg by¢
w strojach nawigzujgcych do tematu stacji.

Stacje Arabska

Szasztyk drobiowy macerowany w ziotach, oliwie,

pascie harissa i stodkiej papryce serwowany

z grilla w cieptym arabskim chlebku z suréwkami,
Swiezymi warzywami w sosie czosnkowym

lub coctailowym

Stacja Skandynawska

Pieczone zebra wieprzowe grillowane w sosie
bbg podawane na stodkiej kapuscie z gorczycqg
i korg cynamonu

Stacja Wioska

Penne serwowane z sosem

— ze Swiezej bazylii z grilowany kurczakiem,
suszonymi pomidorami i duetem oliwek
—z pieczonej papryki, wedzonego tososia,
plesniowego sera i kaparami

________________________________________________________________________________________________________// |

STACJA
LIVE COOKING

Cena 60 PLN/os.

Stacja Kubanska

Casavana pork sliders: klasyczna pieczeh wie-
przowa marynowana w pomaranczach i chipotle
serwowana w pszennych buteczkach ze $wiezymi
warzywami i pikantnym sosem jalapeno

Stacja Wietnamska

Kurczak w 5—ciu smakach z grzybami mun
i pedami bambusa podawany na zasmazanym
ryzu z warzywami

Stacja Argentynska

Sezonowany rostbef macerowany w ziarnach
gorczycy i mtotkowanym pieprzu, pieczony
w niskiej temperaturze, serwowany z satatkg

Z pieczonych batatéw

Stacja grecka

Kofty jagniece grillowane, aromatyzowane
kuminem rzymskim, $wiezym czosnkiem i natkqg
pietruszki podane z tradycyjnym chlebkiem pita,
aromatycznym sosem tzatzyki z jogurtu i ogérkdw
oraz $wiezymi satatami z czerwonej i biatej
kapusty, pomidordw, ogdrkdw i stodkiej czerwo-
nej cebuli

Stacja tajska

Pad Thai — makaron ryzowy smazony z dodatkiem
tofu lub kurczaka aromatyzowany czosnkiem,
swiezym imbirem, szalotkami, dymkg, papry-
czkami chili i $wiezymi warzywami z nutg pasty
krewetkowej i oleju sezamowego

Kaeng kaew wan moo - plastry wieprzowiny
smazone w zielonym curry i lisciach kafiru z frawg
cytrynowq, ogérkiem i plastrami cukinii aro-
matyzowanymi chili i $wiezqg kolendrg

Kontakt | Dziat Konferencji i Bankietow
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Stacja owocow morza

Krewetki smazone w masle czosnkowym

z dodatkiem natki pietruszki i szalotek,
szasztyk z tososia w aromacie Swiezej bazylii

i kopru ogrodowego z dodatkiem soku

z limonki oraz filety z karmazyna, okonia mor-
skiego i dorady smazone na ptycie przypra-
wione solg morskqg, pieprzem cytrynowym

i sokiem z cytryny

Stacja polska

5 rodzajéw pierogdw: z miesem, ruskie, z ka-
pustg grzybami, z kaszg gryczang i kurkami,
z kaczkg

Stacja owoce flambirowane

Banany, truskawki i ananas smazone na
masle z dodatkiem cukru trzcinowego i chili
flambirowane koniakiem

Istnieje mozliwo$¢ dokupienia dodatkowego
dania gtéwnego ze stron 6-7 lub dodatkowej
staciji live cooking w cenie 50 PLN/os. Kazdq ze
stacji mozna zamdowi¢ na min. 80 % Gosci.

PRZEKASKI / POTRAWKI GORACE
SERWOWANE NA KONIEC PRZYJECIA
(ok. godz. 3:00, 1 pozycja do wyboru)

Wegierska zupa z wotowiny, kolorowych pa-
pryk i warzyw korzennych, aromatyzowana

wedzong paprykg
Barszcz czerwony na burakach zakwaszany

jabtkiem, serwowany z uszkami miesnymi,
aromatyzowany czosnkiem i majerankiem

Staropolski zur na zakwasie domowym zao-
bielany wiejskg $mietang, serwowany z biatg
kietbasg

Strogonoff wotowy z pieczarkami, szalotkami
i ogorkiem w pomidorowo-kremowym sosie

Kontakt | Dziat Konferencji i Bankietow
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PAKIET BEZALKOHOLOWY

= Napoje bezalkoholowe: woda mineralna (gazowana i niegazowana)
Soki: pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy
Napoje gorgce: kawa, herbata
“ Motzliwoé¢ poszerzenia pakietu o napoje gazowane — Pepsi, Mirinde, Tonic, 7-up

w cenie 25 PLN/os.

ALKOHOL

NAPOJE ALKOHOLOWE Motzliwe jest rozszerzenie pakietu napoi alkoholowych
o whisky, gin, rum lub tequile w cenie 20 PLN za

% Wino biate i czerwone osobe dorostq za kazdy dodatkowy alkohol. Istnieje

I Wodka Zubréwka Biata/Wyborowa mozliwo$¢ wymiany wodki na inng — do indywidual-

™ Piwo Zywiec beczkowe nej wyceny.

Optata serwisowa przy wniesieniu wtasnego alkoho-
Cena - 100 PLN/os. lu: 30 PLN/os.

Kontakt | Dziat Konferenciji i Bankietow
Tel.: 22 721 47 01 | Mail: bankiety@mazurkashotel.pl
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WYJATKOWY TORT WESELNY
N\

TORT WESELNY to jeden z wazniejszych kulinarnych elemen-
tow przyjecia. W frakcie wesela nastepuje ceremonialne wnie-
sienie przez kucharzy tortu weselnego z racami. Panstwo Mtodzi
wspdlnie zaczynajq kroi¢ tort na srodku sali, a kelnerzy serwujg
Gosciom tort do stotu.

Proponujemy Panstwu gratis (do wyboru):

1 Klasyczny tort $mietanowy ze $wiezymi owocami
[0 Tort czekoladowy z wisniami

7 Tort orzechowy

Bqdz za doptatg w wysokosci 25 PLN/os.:

[ Tort Royal — gorzka belgijska czekolada na chrupkim pralinowo-
orzechowym spodzie

7 Tort Chopin - delikatna kompozycja dwdch rodzajow czekolady
na orzechowym spodzie, przektadany kremem migdatowo-
orzechowym







STOt STAROPOLSK]

Stacja z wyrobami z hotelowej wedzarni:

Szynka, baleron, schab, szynka z kopytem, Dodatki: wiejskie pieczywo, konfitury
boczek, kietbasa, kaszanka, salceson wtoski owocowe, ogorki kiszone prosto z beczki,
i ozorkowy, stonina wedzona, pasztetowa, grzybki marynowane, musztarda, chrzan,
wybér pasztetéw, staropolski smalec ¢wikta

ze skwarkami, jabtkiem i cebulkqg Cena: 60 PLN/os.

CANDY BUFET

CANDY BUFET to stodka niespodzianka, ktéra zachwyci
wszystkich mitosnikdw stodyczy, a zwtaszcza najmtodszych
Gosci.

Muffinki

— waniliowe z kremem waniliowym udekorowane kolorowymi

posypkami cukrowymi
— czekoladowe z kremem malinowym z posypkami

Mini deserki

— lizaki cake pops z biatg czekoladq i kolorowqg posypkg
— mini serniczki na zimno

— panna cotta z musem owocowym

— mini ptysie z kruszonkqg i kremem

— mini pavlova z kremem

— tartoletka z lemon curd i palong bezg

Makaroniki biate i blado rézowe
Pianki i mini bezy
Cena: 1300 PLN (dla 50 osob)

2200 PLN (dla 100 oséb)
3000 PLN (dla 150 oséb)

OFERTA WESELNA




OFERTA

PECJALNA /

MENU DZIECIECE SERWOWANE

ZUPA DESER
(do wyboru) (do wyboru)
Rosot z kluseczkami i pulpecikami Lody z owocami sezonowymi
Aksamitny krem z pomidorow Torcik czekoladowy z sosem waniliowym

DANIE GORACE
(do wyboru)

Filet kurczaka w chrupkiej panierce z ptatkdw
kukurydzianych z domowymi frytkami
i marchewkq z jabtkiem

Medaliony panierowane z poledwiczek wieprzo-
wych z opiekanymi ziemniakami i warzywami

Kontakt | Dziat Konferencji i Bankietow
Tel.: 22 721 47 01 | Mail: bankiety@mazurkashotel.pl



OFERTA

\ WEGETARIANSKA

KUCHNIA WEGETARIANSKA

Zupa wegetarianska Dania gorqgce wegetarianskie
(jedno do wyboru)

Krem aksamitny z mtodej cukinii i stodkiej $mietanki

z groszkiem ptysiowym [ toso$ smazony marynowany w trawie cytrynowej
serwowany z jarzynami gotowanymi na parze,
puree i sosem winno-imbirowym

[l Baktazan po parmenhsku smazony w parmezanie
i zapiekany z wtoskg mozzarellg na sosie ziotowo-
-pomidorowym

[ Kotleciki sojowe w otoczce z ziaren stonecznika
i dyni z brokutami gotowanymi na parze, puree
Ziemniaczanym i sosem serowo-bazyliowym

[ Barszcz czerwony z pierogami z kapustg
i grzybami

W&/ﬁ/@j/ﬁ)
Wma/ﬁ/

WW}
WMW&W

* Na specjalne zyczenie Szef Kuchni przygotuje propozy-
cje menu zgodnego z dietq i preferencjami zywieniowy-
mi Panstwa gosci, m.in. dania weganskie, bezmleczne,
bezglutenowe itd.

OFERTA WESELNA




MENU BUFETOWE

uzupetnianie
do 2 godzin — 140 PLN

uzupetniane
do 4 godzin — 180 PLN

POPRAWINY

MENU BUFETOWE

DANIA GORACE

Dania zimne oraz dania ciepte (w bemarach utrzy-
mujgcych ciepto) stojg na bufecie. Bufet jest sys-
tematycznie uzupetniany do 2 lub 4 godzin

Zimne przekgski na stotach lub bufecie

Sledzie marynowane w occie i cebuli, nadziewa-
ne ogdérkamii paprykq

Matias marynowany w oliwie korzennej z dymkqg

Nozki wieprzowe w galarecie, z warzywami i jaj-
kiem gotowanym

Schab pieczony faszerowany musem chrzano-
wym w winnej galarecie

Kompozycja soczystych wedlin i polskich podsu-
szanych kietbas

Carpaccio z opiekanego rostbefu, skrapiane
biatym balsamico, z ptatkami parmezanu i kapao-
rami

Omlet curry z pastq z sera plesniowego, z dodat-
kiem stodkiego groszku cukrowego

Satatka z wtoskiej mozarelli, Swiezych pomidoréw
i czarnych oliwek, skrapiane wtoskim vinaigrette

Ruloniki szpinakowe nadziewane musem serowo-
krabowym z dodatkiem soku z zielonych cytryn

Satatka z tuhczyka, gotowanych jgj i zielonego
groszku oraz mixem Swiezej papryki

Marynowane pieczarki, ogorki i cebulki, wybodr
zimnych sosdw oraz pieczywa

Zurek na zakwasie chlebowym, zabielany $mieta-
ng, aromatyzowany majerankiem z cwiartkami jaj
i biatqg kietbasqg krojong w kostke

Pieczone zeberka w stodko-winnym sosie BBQ

Udziec drobiowy marynowany w stodkiej chili,
na kremowo-paprykowym sosie

Batkanski gulasz wieprzowy z paprykqg, pieczarka-
mi i ogdérkiem, duszony w pomidorach

Kwasna kapusta pieczona w lisciach, wigzana
porem

Fasolka szparagowa ze ztocista butkg

Ryz z zielonym groszkiem i paprykq

BUFET DESEROWY

Tarta pieczona z ananasami na migdatach
Tarta pieczona z jabtkami i cynamonem
Tartoletki z owocami na waniliowym musie

Swieze owoce sezonowe, filetowane

Kontakt | Dziat Konferencji i Bankietow

Tel.: 22 721 47 01 | Mail: bankiety@mazurkashotel.pl



CEREMONIAL GASTRONOMICZNY

Doskonatqg atrakcjg przyjecia weselnego jest CEREMONIAL GASTRONOMICINY przygoto-
wany przez naszych kelnerdw i kucharzy.

Proponujemy Panstwu ceremonialne wniesienie dan oraz ich prezentacje na srodku sali, a na-
stepnie wyserwowanie Gosciom. Prezentacja jest bardzo spektakularna i odbywa sie przy odpo-
wiednim podktadzie muzycznym. Jest punktem programu, ktéry na dtugo pozostaje w pamieci
Gosci i podkresla uroczysty i niepowtarzalny charakter wieczoru.

Spektakularny ceremoniat gastronomiczny proponujemy Panstwu BEZPLATNIE.

OFERTA WESELNA




BAR

Do indywidualnej wyceny.
Cena uzalezniona od
ilosci Gosci.

Kolorowe drinki i koktajle alkoholowe przygoto- Whisky

wywane przez profesjonalnego barmana to jed- Rum

na z propozycji uatrakcyjnienia Panstwa przyje- Tequila

cia weselnego. Campari
Martini Bianco/Rosso
Giniinne

Dodatki do drinkdw

UStUGI DODATKOWE

Zespoty muzyczne — cena do
uzgodnienia

DJ - od 5500 PLN

Fotograf — kompleksowa
ustuga fotograficzna — do
indywidualnej wyceny

Scena dla zespotu lub DJ'a
wraz z wyktadzing — 1000 PLN

Podwyiszenie na stét prezydialny
wraz z wyktadzing — 1000 PLN

Horyzont za stotem prezydialnym
— 1200 PLN

Dekoracja kwiatowa
— do indywidualnej wyceny

Transport Gosci weselnych
" — do indywidualnej wyceny

Kontakt | Dziat Konferencji i Bankietow
Tel.: 22 721 47 01 | Mail: bankiety@mazurkashotel.pl



SLUB W PLENERZE

Do indywidualnej
wyceny

SLUB W PLENERZE

Teren zielony przylegajgcy do MCC Mazurkas to doskonata przestrzeh do zaaranzowania Slubu
plenerowego. Oczekiwanie na rozpoczecie ceremonii poprzedzi¢ moze aperitive, w czasie kto-
rego kelnerzy serwowac bedqg Gosciom weselnym zimne przekgski w stylu finger food oraz wino
musujgce.

W cenie organizaciji Slubu plenerowego zawarte sq:

Wino musujgce

Zimne przekgski w stylu finger food — 5 rodzajow

Przygotowanie altany $lubnej wedtug zasad USC oraz krzeset i dywanu w wybranym kolorze
Dekoracja kwiatowa i aranzacja motywu przewodniego

Nagtosnienie i technika

OFERTA WESELNA
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o] (o)]:
specjalne ceny

Pokdj jednoosobowy
ze Sniadaniem — 250 PLN

Pokdj dwuosobowy
ze Sniadaniem — 270 PLN

Pokdj trzyosobowy
ze Sniadaniem — 350 PLN

POKOJE

Dodatkowo polecamy Panstwu POKOJE DLA GOSCI WESELNYCH

Pokoje dla Gosci weselnych w specjalnych cenach:
250 PLN za pokdj jednoosobowy
270 PLN za pokdj dwuosobowy
350 PLN za pokdj trzyosobowy

W cenie pokoju zawarte jest Sniadanie.
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Mamy nadzieje, ze nasza propozycja
spotka sie z Panstwa zainteresowaniem.

Zdajemy sobie sprawe, ze ostateczng decyzje

mogq Panstwo podjg¢ dopiero po obejrzeniu

naszego hotelu i centrum konferencyjnego.

Zapraszamy wiec do nas
w celu omdowienia szczegotow.
Oczekujemy zatem na telefon od Panstwa

I propozycje terminu spotkania.

Zespot Dziatu Konferencji i Bankietow
MCC Mazurkas Conference Centre & Hotel

* kK

Anna Sitarz
mail: a.sitarz@mazurkashotel.pl
tel.: 506-567-784

Marcin Pacholski
mail: m.pacholski@mazurkashotel.pl
tel.: 668-121-465

Wszystkie podane ceny w ofercie zawierajg podatek Vat 23% lub 8%.
Dzentelmensko uzgadniamy zakohczenie imprezy weselnej na godzine 5.00 rano.

W przypadku wzrostu cen produktéw Hotel zastrzega sobie prawo do podniesienia cen o 10 % na rok 2022/2023
po uprzednim poinformowaniu Klienta.







Dogodna lokalizacja Udogodnienia
dla niepetnosprawnych

Bezprzewodowy internet
Hotel przyjazny zwierzetom

Bar, Restauracja, Cukiernia
Salon pieknosci

24h room service
Fitness Club

24h ustuga concierge
Ustugi tfransportowe

Posciel
antyalergiczna Ustugi cateringowe

Klimatyzacj Centrum konferencyjne

I****

MCC Mazurkas Conference Centre & Hote
ul. Poznanska 177, 05-850 Ozardw Mazowiecki
tel. +48 22 721 47 01

bankiety@mazurkashotel.pl
www.mazurkashotel.pl | www.catering.mazurkas.pl






