
PRZEKĄSKA ZIMNA / COLD APPETIZER
Tatar z awokado i arbuza z marynowanymi krewetkami,  
sosem miętowym i mikro sałatką 
Avocado and watermelon tartare with marinated shrimp,  
mint sauce and micro salad
Alergeny / Allergens: 4, 12, 13 

Santa Carolina Premio White, DO Central Valley, Chile, 150 ml  /  25 PLN; 750 ml / 115 PLN 
Yeya Moscatel Chardonnay, DOP Jumilla, Hiszpania, 750 ml  /  165 PLN 
Kaltern Gewurztraminer, DOC Aalto Adige, Włochy,  750 ml  /  230 PLN

Kurki zasmażane w emulsji winno-maślanej z grzanką czosnkową 
Fried chanterelles in a wine-butter emulsion with garlic toast
Alergeny / Allergens: 1, 6, 8 

Ochagavia Don Silvestre Sauvignon Blanc, DO Central Valley, Chile, 150 ml  /  27 PLN; 750 ml / 125 PLN 
Woodhaven Chardonnay, AVA California, USA,  750 ml  /  125 PLN
Ventisquero Grey Chardonnay, Maipo Valley, Chile, 750 ml  /  205 PLN

ZUPA / SOUP
Chłodnik z pieczonej papryki i pomidorów z salsą z kopru włoskiego   
Roasted pepper and tomato cold soup with fennel salsa
Alergeny / Allergens: 5, 13

DANIE GŁÓWNE / MAIN DISH
Duszone policzki wieprzowe w sosie tymiankowym z purée kalafiorowym, 
karmelizowaną młodą marchwią, kurkami i bobem  
Stewed pork cheeks in thyme sauce with cauliflower purée, 
caramelized young carrots, chanterelles and broad beans 

Alergeny / Allergens: 1, 5, 8

Ochagavia Don Silvestre Cabernet Sauvignon, DO Central Valley, Chile, 150 ml  /  27 PLN; 750 ml  /  125 PLN 
Chateau Pont de Pierre, AOC Lussac Saint-Emilion, Bordeaux, Francja, 750 ml  /  165 PLN 
Primitivo Di Manduria, DOC Primitivo di Manduria, Włochy, 750 ml  /  180 PLN

Gnocchi w maślanej emulsji z szałwią, młodym bobem i kurkami   
Gnocchi in a buttery emulsion with sage, young broad beans  
and chanterelles 

Alergeny / Allergens: 1, 6, 8

Santa Carolina Premio Red, DO Central Valley, Chile, 150 ml  /  25 PLN; 750 ml / 115 PLN                             
Oro die Sani Chianti Riserva, DOCG Chianti, Włochy, 750 ml  /  125 PLN 
Chateauneuf du Pape ‘L’Ame’ BIO Ogier, AOC Chateauneuf du Pape, Francja, 750 ml  /  450 PLN   

DESER / DESSERT
Mus truskawkowy z kremem jogurtowym i chrupiącą kruszonką  
z orzechów laskowych 
Strawberry mousse with yoghurt cream and crunchy hazelnut crumble
Alergeny / Allergens: 1, 8, 9

Graham’s 10Yo Tawny Port, Vinho DO Porto, Portugalia, 40 ml  /  25 PLN 
Villa Bellucci Prosecco Extra Dry, DOC Prosecco Treviso, Włochy, 150 ml  / 30 PLN; 750 ml / 145 PLN

150 g	 52 PLN

300 ml	 39 PLN

200 g	 75 PLN

200 g	 59 PLN

150 g	 35 PLN

Kurki i bób Menu

150 g	 59 PLN

 Chanterelles and broad bean Menu


