Pieczony dorsz w sosie z szampana
Kotleciki jagniece w sosie velouté

Ziemniaki La Ratte ****
Duszone warzywa korzeniowe HOTEL MAZU RKAS

Baktazan w bazylii z oliwg czosnkowg
Kasza bulgur z ziotami

STACJA LIVE COOKING

Czas trwania: 23:00-01:00

Pieczony sandacz w catosci, podawany

z emulsjg z szampana i Swiezymi ziotami,
serwowany ha goraco z pieczonymi
warzywami korzeniowymi

Tarta Tatin z jabtkami

Créme brulée

Paryskie eklerki z kremem kawowym
Fondant czekoladowy

* BUFET PROWANSJA

Y Prowansja to kuchnia petna ziét, oliwek, ryb
¢ i aromatycznych warzyw, stanowiqca prawdziwg
uczte dla smakoszy.

Tapenada z oliwek na crostini

Mini tarty z ratatouille

Pissaladiere (prowansalska tarta cebulowa)
Kawatki pieczonej papryki z anchois
Grzybowe créme brilée z creme fraiche

Satatka nicejska z tunczykiem, jajkami, anchois
i oliwkami

Satatka z ciecierzycy i suszonych pomidorow

Satatka z grillowanych baktazandw i cukinii
z dressingiem czosnkowym

RagoUt z owocdw morza z oliwkami i cytryna
Jagniecina duszona z oliwkami
Dorada pieczona z ziotami prowansalskimi

Fasola pertowa duszona z cukinig i oliwkami
w winnej emulsji

Bataty z czosnkiem i rozmarynem
W balsamicznej marynacie

Purée z ciecierzycy

STACJA LIVE COOKING Sy lwestrowe

Czas trwania: 23:00-01:00

Bouillabaisse przygotowywana na zywo M e h u
z bogatg mieszanka ryb i owocéw morza,

serwowana z Rouille (sosem czosnkowym)
i grzankami

Tarte Tropézienne (ciasto z kremem maslanym)
Flan prowansalski z miodem i migdatami
Crépes Suzette z likierem pomaranczowym
Profiteroles z czekolada




KULINARNA PODROZ PO FRANCJI
Bufet start godz. 20.00

DANIE SERWOWANE NA ROZPOCZECIE BALU

Piers perliczki rolowana ze skdrg, z nadzieniem truflowym, podana z musem z selera i gruszki,
dzikimi brokutami w chruscie serowym, fasolkg edamame i sosem bordelaise

DANIE SERWOWANE WERSJA WEGANSKA
Parfait borowikowo-truflowe zawijane w liscie wtoskiej kapusty
duszone z warzywami caponata z sosem tymiankowym

J¢_BUFET BORDEAUX ZEBRA WOLU Z PIECZONYM ROSTBEFEM
o~ .

Bordeaux, styngce z doskonatych win, Ogromne danie na lektyce podawane

oferuje kuchnig petng bogatych mies, dziczyzny na szkielecie wotowym

oraz delikatnych ryb i owocéw morza. Brie de Meaux z konfitura figowa

ZIMNE PRZEKASKI Kietbaski dojrzewajgce z Burgundii

. L. . podawane na zimno
Tartelette z foie gras i zelem z fig

Rillettes z kaczki z korniszonami SALATKI
Tartare de boeuf (tatar wotowy) z kaparami Satatka z gruszkami, rukolg i serem plesniowym
Satatka z pieczonych ziemniakdéw z bekonem

Satatka z orzechami wtoskimi, karczochami
i vinaigrette z musztardy Dijon

DANIA GORACE
Coq au vin kogut duszony w czerwonym winie

Ostrygi z cytryng i sosem mignonette
Krewetki koktajlowe z aioli

SALATKI
Satatka z fasoli Borlotti i wedzonego boczku

Satatka z pieczonych burakdw, sera owczego

i orzechéw laskowych Krélik w musztardzie

Satfatka z zielonej soczewicy, jajka Filet z sandacza z sosem z maslanego wina
i winnego vinaigrette Purée z kasztanow
DANIA GORACE Pieczone ziemniaki w ziotach

Confit de Canard (udka kaczki confit) Duszone marchewki z mastem i miodem

Boeuf Bourguignon (wotowina duszona STACIJA LIVE COOKING

W czerwonym winie) Czas trwania: 20:00-23:00

Pieczony tosos w sosie beurre blanc Pieczona kaczka z jabtkami i miodem,

Gratin dauphinois (ziemniaki zapiekane podawana z kremowym sosem

w émietanie) z wina z Burgundii i purée z batatéw

Sauté z borowikami DESERY

Ratatouille Tarta z gruszkami i migdatami

STACJA LIVE COOKING Pain d'épices (piernik z miodem)

Czas trwania: 20:00-23:00 Mousse au chocolat

Dzik pieczony w catosci podany z biatg Petits Fours z kremem cytrynowym

kaszg gryczang z kasztanami, borowikami

oraz koniakowym sosem z jafowca 3¢_BUFET SZAMPANIA | DOLINA LOARY

=

DESERY Te regiony znane sq z lekkich, wyrafinowanych dan,

Cannelés z karmelem owocéw morza oraz aromatycznych

Clafoutis z winiami win musujqcych.

Tarta cytrynowa z bezg ZIMNE PRZEKASKI

Macarons w réznych smakach Krewetki w szampanie w mini miseczkach

Quiche Lorraine w wersji finger food

*ABUFET BURGUNDIA Tartinki z wedzonym tososiem i kremem

Burgundia to region, w ktérym kréluje bogactwo chrzanowym

smakéw migsnych, wina oraz grzybéw. Galaretka z szampana z owocami morza

ZIMNE PRZEKASKI Sery z Doliny Loary (np. Chévre, Valengay)

. . 3 z orzechami i miodem
Slimaki w masle czosnkowym

na mini bagietkach SALATKI

Jambon persillé (szynka w galarecie z natkg Satatka z pieczonych warzyw, stonecznika
pietruszki) i sera Roquefort

Terrine z watrébki drobiowej z galaretka z wina Satatka z fasoli szparagowej, szarpanej wotowiny

i winnego vinaigrette
Satatka z krewetek i awokado



