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DANIA SPECJALNE

Zaglica pieczona w catosci, serwowana na zimno
z aromatycznymi dodatkami

Udziec wotu w aromatycznych przyprawach

Pieczone w catosci prosie macerowane w ziotach
i pedach chmielu

Pieczony rostbef wotowy marynowany w rozmarynie
utozony na zebrach wotu

PRZEKASKI ZIMNE

Indyczka pieczona w miodzie i rozmarynie w kom-
pozycji roladek drobiowych z morelg, szpinakiem
1 duszonym porem

Kalmary nadziewane warzywami i zielong trybula
na musie z mango i jogurtu greckiego

Rillettes z peklowanej golonki na prazonej kapuscie
z sosem cumberland

Szynka dojrzewajaca rolowana z figg i musem
Z ricotty

Krewetki w ciescie arabskim na pikantnym musie
serowym

Sum afrykanski pieczony w catosci nadziewany
musem krabowym i kolorowa papryka

Roladki z matiasa z salsg, $mietanowa i cebula

Schab ztotnicki faszerowany borowikami na satatce
z batatow

Pasta z ciecierzycy na marynowanym ogorku

Duet tataréw z matiasa i tososia z dodatkiem szalotek,
gorczycy, kopru i pikli

Rolada z boczku macerowanego w piwie nadziewana
cebulg, ostrg musztard3 i biatg kietbasa

Poledwica z prosiecia macerowana w piwie z jatow-
cem na dyniowym chutney

SALATKI | SALATY

Mozzarella z pomidorami, filetami pomarariczy

i Swiezg bazylia skrapiana oliwa z oliwek

Szpinak z kietkami stonecznika, tunczykiem, swiezymi
pomidorami i sosem czosnkowym

Wtoska satatka z pieczonym baktazanem, pomidorami,
Swiezg kolendra i oliwa z oliwek z dodatkiem czosnku
isoku z cytryny

Mieszane sataty z radicchio, serem plesniowym,
orzechami wtoskimi, winogronami i sosem balsamico

Pikantna satatka z owocéw morza, makaronu sepia
i Swiezych zi6t z sosem sezamowo-$liwkowym

SPRZEDAZ

BILETOW

TEL.: 22-721-47-03 lub 604-231-208
E-MAIL: gastronomia@mazurkashotel.pl
HOTEL MAZURKAS

ul. Poznanska 177 | Ozaréw Mazowiecki

ZUPA

Zupa z prawdziwkéw
z ziemniakami i warzy-
wami korzennymi, aro-
matyzowana tymiankiem

Krem z mleka koksowego
z ptatkami kurczaka i kolendra
BUFET GORACY

Kapton otulony bekonem na sosie
kokosowym

Wotowina duszona w sosie balsamico
ze ztocistg cebulka

Przewrotki z kurczaka na chrupko z sosem
imbirowo-miodowym, orzechami i sezamem

tosos pacyficzny marynowany w tamaryndowcu,
podawany na szpadkach z grillowanym ananasem
1stodkim sosem sojowym

Smazony halibut z musem z zielonego groszku .
i kalafiora S
Schab z prosiecia rolowany z kulkami mozzarelli  “_ - ’
i Swiezg bazylig na sosie wishiowym R o
Medaliony wieprzowe z sosem tajskim v e%e0 8
aromatyzowanym kolendra o |

Cannelloni nadziewane ricottg ze szpinakiem ST e
i suszonymi pomidorami na kremowym sosie  » - .
kolendrowym T e

Dynia pizmowa w panierce na chutney zananasa " -

Pieczony baktazan w ziotach z pomidorami PO
imozzarellg

Kopytka szpinakowe

Szafranowe kuleczki ziemniaczane z ziarnem
czarnego sezamu

DESER
Brownie czekoladowe

Sernik z mascarpone na kruchym czekoladowym
spodzie

Strudel jabtkowy

Ciasto z mango i marakui z coulis ananasowym
i biszkoptem kokosowym

Mus z czarnej porzeczki z nasionami chia

Makaroniki z nadzieniem truskawkowym,
pomaranczowym, kokosowym, limonowym

Mus malinowy z biszkoptem pistacjowym
Ciasto miodowe z orzechami i bakaliami

STACJA LIVE COOKING G

Farfalle w sosie z owocami morza, zielong trybulg,
pellati i kaparami

Penne w sosie pesto z serem parmigiano ,oeemel

Rigatoni z grillowanym kurczakiem, orzechami = ".--"'# -
wtoskimi i rukola w sosie z pieczonych pomidoréw .- - -
e o .
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