
w Hotelu Meta
LETNI PAKIET KONFERENCYJNO - INTEGRACYJNY

Hotel Meta Resort Vine Spa 

ul. Skośna 4  Szczyrk

 +48 (33) 817 88 74 

marketing@meta-hotel.pl

Zadzwoń i zapytaj o wolne terminy!                               Rezerwacje poniedziałek - czwartek - dododatkowe  5% rabatu! 

PAKIET STANDARD

PAKIET SREBRNY

PAKIET ZŁOTY

15-25  uczestników 

25-100 uczestników

101 - 250 uczestników

459,00 PLN/ os 

 439,00 PLN/ os

 419,00 PLN/ os

W cenie każdego pakietu:  

 nocleg w pokoju 2 - osobowym 
 śniadanie w formie bufetu 
 lunch lub kolacja grillowa
 przerwa kawowa do 2 h 
 wynajęcie Sali Konferencyjnej z
wyposażeniem
strefa Wellness z dwoma basenami
bilet na kolejki - 1 szt/os.

Propozycja Lunch lub Kolacja Grillowa:  

BUFET ZIMNY: 
deska serów góralskich i tradycyjnych,
lokalnych wędlin 
sałatka sezonowa i sałatka bawarska 
wiejski smalec z jabłkiem i cebulą
pikle, marynaty
chleb wiejski, masło czosnkowe 

Wyposażenie Sali Konferencyjnej   

 podwieszany rzutnik 
ekran dostosowany do wielkości
sali 
flipchart z kolorowymi mazakami
sterowana klimatyzacja
dostęp do szybkiego internetu
wskaźnik laserowy 

Możliwość uzupełnienia  przerwy kawowej o:

· świeże owoce w całości  -  10 zł / os. 
· sezonowe owoce filetowane ( 100 g/ os)  - 15 zł/ os.

· ciasta z hotelowej cukierni (2 rodzaje) - 10 zł/ os.
· muffiny i croissanty - 15 zł/ os.

· finger food (krewetka, kozi ser, awokado, szynka parmeńska, 
   rukola, hummus, warzywa)  - 10 zł/ os/ szt. 

· świeżo wyciskany sok z pomarańczy / z grejpfruta – 200ml/os,  - 15 zł/ os.
· świeżo wyciskany sok wielowarzywny – 200ml/os.  - 10 zł/ os. 

  

DESERY & NAPOJE:
ciasto z hotelowej cukierni 

     (2 rodzaje)
 woda gazowana/ niegazowana
soki owocowe
kawa, herbata 

ZUPA:
kwaśnica na żeberkach 

DANIA Z GRILLA:
kiełbasa juhaska
karczek wieprzowy w marynacie
pstrąg wiślański z masłem ziołowym
oscypek zapiekany w boczku
warzywa z grilla


