
PROPOZYCJA I - 299 zł/os. 

Uroczyste powitanie chlebem i solą
Toast winem musującym z tradycyjnym tłuczeniem kieliszków

Zupa - jedna propozycja do wyboru:
Królewski rosół z makaronem
Aksamitny krem z brokuła z płatkami
migdałowymi

Danie główne - serwowane na półmiskach,
wieloporcjowo: 

Kurczak faszerowany grillowanym
boczkiem i oscypkiem
Pieczeń wieprzowa w sosie własnym
Sznycel po staropolsku z pieczarkami

Dodatki:
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kluski śląskie
Ziemniaki pieczone w mundurkach 
Czerwona kapusta z boczkiem i cebulą
Surówka z kapusty pekińskiej
Surówka z marchwi z pomarańczą

Deser - jedna propozycja do wyboru:
Sernik królewski na kruchym spodzie
polany słonym karmelem
Lody waniliowe z owocami, bitą śmietaną        
i gorącym musem malinowym

Bufet słodki:
Ciasto domowe - 3 rodzaje
Świeżo wypiekane ciasteczka kruche
Owoce sezonowe i egzotyczne

Zimna płyta - uzupełniana w trakcie przyjęcia:
Tradycyjny smalec pieczony z cebulką              
i jabłkiem
Półmisek mięs pieczonych, wędlin i kiełbas
Półmisek serów: sery żółte, pleśniowe,
góralskie, koreczki
Pasztet domowy z żurawiną
Śledzie marynowane w trzech smakach
Galantyna drobiowa z pistacjami
Sałatka Szefa Kuchni
Tradycyjna sałatka jarzynowa
Grzybki, ogórki, papryka marynowana,
oliwki
Pieczywo
Masło śmietanowe

Kolacja ciepła I:
Bogracz wieprzowy z warzywami oraz
kluseczkami lanymi i pieczywem

Kolacja ciepła II:
Barszcz z krokietem lub pasztecikiem  
(mięsny lub wege - kapusta/grzyby)

Napoje - nielimitowane:
Woda niegazowana z cytryną i miętą
Woda gazowana
Soki owocowe
Napoje gazowane 0,2l                                                     
(7up, pepsi, mirinda, schwepps)
Kawa
Herbata

Piętrowy Tort Weselny – gratis!


