
PROPOZYCJA III - 429 zł/os. 
Uroczyste powitanie chlebem i solą

Toast winem musującym z tradycyjnym tłuczeniem kieliszków
Występ Kapeli Góralskiej

Zupa - jedna propozycja do wyboru:
Bulion z wędzonej kaczki z makaronem
naleśnikowym
Krem z pomidora i bazylii z serem
pleśniowym i skwarkami
Krem z borowików z groszkiem
ptysiowym
Aksamitny krem z białych warzyw na
białym winie

Danie główne - serwowane na półmiskach,
wieloporcjowo: 

Udko z kaczki pieczone z sosem
żurawinowym
Policzki wołowe w sosie winno-
korzennym
Medaliony z polędwiczek wieprzowych     
z chipsami z dodatkiem parmezanu
Sandacz na orkiszu ze szpinakiem

Sosy:
Żurawinowo - tymiankowym
Winno - korzennym

Dodatki:
Ziemniaki puree
Ziemniaki smażone po polsku z boczkiem
i cebulką 
Bataty pieczone w ziołach
Frytki
Kluseczki gnocchi 

Surówki:
Ćwikła z chrzanem
Surówka z białej kapusty, ananasa                
i orzechów włoskich
Warzywa gotowane w sosie maślanym
Zestaw zielonych sałat z warzywami
sezonowymi i sosem Dijon

Deser - jedna propozycja do wyboru:
Beza Pavlova z owocami, sosem
truskawkowym i miętą
Strudel jabłkowy z sosem waniliowym i gałką
lodów
Semi Sphera
Lody waniliowe podane w koszyczku
cygaretkowym z bakaliami w rumie

Bufet słodki:
Ciasto domowe - 5 rodzai
Świeżo wypiekane ciasteczka kruche
Muffinki
Mini deserki
Owoce sezonowe i egzotyczne



PROPOZYCJA III - 429 zł/os. 

Zimna płyta - uzupełniana w trakcie przyjęcia:
Tradycyjny smalec pieczony z cebulką i
jabłkiem
Półmisek mięs pieczonych, wędlin i kiełbas
Półmisek serów: sery żółte, pleśniowe,
koreczki
Półmisek serów góralskich: oscypek,
korbacze, bundz
Pasztet domowy z żurawiną
Śledzie marynowane w trzech smakach
Tymbaliki drobiowe i wieprzowe
Kieszonki z szynki faszerowane sałatką z pora
Łosoś wędzony na rosti z kremem
cytrynowym
Tortilla z grillowanym kurczakiem                     
i warzywami
Sałatka waldorf
Sałatka jarzynowa
Sałatka hawajska z ananasem
Sałatka grecka
Grzybki, ogórki, papryka marynowana,
oliwki
Pieczywo
Masło śmietanowe

Kolacja ciepła I - jedna propozycja do wyboru:
Kita wieprzowa z smażonymi ziemniaczkami
i kapustą zasmażaną
Eskalopki z kurczaka z sosem paprykowo -
ogórkowym z frytkami stekowymi oraz
sałatką szopską
Filet z pstrąga podany na risotto ogórkowym

Kolacja ciepła II - jedna propozycja do
wyborów:

Eskalopki z indyka w ziołach prowansalskich
z sosem kurkowym, ziemniakami puree w
towarzystwie gotowanych warzyw
Potrawka z kurczaka z frytkami i
glazurowanymi buraczkami
Szaszłyk wieprzowy podany z ryżem po
bałkańsku

Kolacja ciepła III - jedna propozycja do
wyborów:

Tradycyjny żurek z białą kiełbasą na maślance
Węgierska zupa gulaszowa
Barszcz z krokietem lub pasztecikiem (mięsny
lub wege - kapusta/grzyby)

Napoje - nielimitowane:
Woda niegazowana z cytryną i miętą
Woda gazowana
Soki owocowe
Napoje gazowane 0,2l                                                     
(7up, pepsi, mirinda, schwepps)
Kawa
Herbata

Piętrowy Tort Weselny – gratis!


