
POPRAWINY 
PROPOZYCJA I - 149 zł/os.

Wyjątkowy czas w gronie rodzinnym

Przystawka:
Oscypek z żurawiną

Zupa:
Francuska zupa jarzynowa Pistou

Danie główne:
Karczek pieczony w sosie musztardowo-
gorczycowym
Ziemniaki puree
Sałatka z czerwonej kapusty

Deser:
Szarlotka na gorąco z gałką lodów i bitą
śmietaną

Zimna płyta:
Półmisek mięs i wędlin
Tymbaliki drobiowe 
Jaja faszerowane
Śledź w śmietanie
Sałaka hawajska z ananasem
Pikle, grzybki marynowane, oliwki
Masło śmietanowe
Pieczywo 

Napoje - nielimitowane:
Woda niegazowana z cytryną i miętą
Woda gazowana
Soki owocowe
Kawa
Herbata

Na życzenie Gości dostępna propozycja
wegeteriańska & wegańska.



PROPOZYCJA II - 189 zł/os.

Przystawka:
Łosoś w cytrynowej marynacie z tostem

Zupa:
Krem z brokuła z prażonymi płatkami
migdałów

Danie główne:
Polędwiczka wieprzowa w sosie maślakowym
Ziemniaki opiekane w ziołach
Bukiet warzyw w sosie maślanym

Deser:
Sernik tradycyjny z malinowym culli

Zimna płyta:
Półmisek mięs i wędlin
Indyk w maladze
Rolada szynkowa 
Śledź w trzech smakach
Sałatka szefa kuchni z wędzonym kurczakiem
Sałatka nicejska
Pikle, grzybki marynowane, oliwki
Masło śmietanowe
Pieczywo 

Napoje - nielimitowane:
Woda niegazowana z cytryną i miętą
Woda gazowana
Soki owocowe
Kawa
Herbata

Możliwość zorganizowania muzyki
na żywo: kapela góralska, skrzypce,

saksofon, pianino.



PROPOZYCJA III - 199 zł/os.

Przystawka:
Smażony Camembert faszerowany ananasem

          w asyście żurawiny i grzanki

Zupa:
Zupa grzybowa na czerwonym winie ze
świeżym rozmarynem

Danie główne:
Pieczone medaliony z szynki z gruszką w sosie
ziołowym
Kluseczki gnocchi
Mix sałat na sosie balsamico 

Deser:
Brownie z ganache czekoladowym i lodami 

Zimna płyta:
Półmisek mięs i wędlin
Półmisek serów
Indyk w maladze
Rolada szynkowa 
Mini tortille z wędzonym kurczakiem
Śledź w trzech smakach
Sałatka serowa
Sałatka nicejska
Pikle, grzybki marynowane, oliwki
Masło śmietanowe
Pieczywo 

Napoje - nielimitowane:
Woda niegazowana z cytryną i miętą
Woda gazowana
Soki owocowe
Kawa
Herbata


