
OFERTA WIGILIJNA
"NA WYNOS" 
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KOLACJA WIGILIJNA 

119 PLN/OSOBA

DANIA NA ZIMNO
ŚLEDŹ W OLIWIE Z CEBULKĄ I KOLOROWĄ PAPRYKĄ

KARP W GALARECIE Z SUSZONYMI OWOCAMI
I MIGDAŁAMI

TRADYCYJNA SAŁATKA JARZYNOWA 

Z ZIELONYM GROSZKIEM
PIECZEŃ WIEPRZOWA FASZEROWANA  FIGAMI

DORSZ PIECZONY W WARZYWACH Z SOSEM POMIDOROWYM
WYBÓR PIECZYWA, MASŁO

 

DANIA NA CIEPŁO
WIGILIJNY BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI

PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI
DORSZ BAŁTYCKI PANIEROWANY W KOKOSIE

KAPUSTA CZERWONA Z RODZYNKAMI 
WARZYWA GOTOWANE NA PARZE
ZIEMNIAKI PIECZONE Z ZIOŁAMI

 

DESERY
MAKOWIEC ŚWIĄTECZNY Z KRUSZONKĄ

PIERNIK Z MIODEM

NAPOJE
WIGILIJNY KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCÓW
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KOLACJA WIGILIJNA - BUFET 

129 PLN/OSOBA

DANIA NA ZIMNO
SAŁATKA WARZYWNA Z KIEŁKAMI LUCERNY

FILET Z PSTRĄGA W GALARECIE
ŚLEDŹ W ŚMIETANIE Z JABŁKAMI I RODZYNKAMI

INDYK WĘDZONY Z ŻURAWINĄ
PIECZEŃ WIEPRZOWA FASZEROWANA MORELAMI

RYBA PO GRECKU
PIECZYWO, MASŁO

 

DANIA NA CIEPŁO
WIGILIJNA ZUPA RYBNA Z MAKARONEM

PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI
KARP PANIEROWANY

PIECZEŃ WIEPRZOWA FASZEROWANA CZOSNKIEM 

I MORELAMI
KAPUSTA BIAŁA ZASMAŻANA Z CEBULKĄ

WARZYWA GOTOWANE NA PARZE
RYŻ Z WARZYWAMI I POMIDORKAMI KOKTAJLOWYMI

ZIEMNIAKI PIECZONE Z ZIOŁAMI

DESERY
SERNIK ZE SKÓRKĄ POMARAŃCZOWĄ

STRUCLA MAKOWA

NAPOJE

WIGILIJNY KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCÓW,
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KOLACJA WIGILIJNA - BUFET 

139 PLN/OSOBA

DANIA NA ZIMNO
TYMBALIKI RYBNE Z DRESSINGIEM CYTRYNOWYM

ŚLEDŹ W POMIDORACH Z ŚWIEŻĄ KOLENDRĄ
ŁOSOŚ MARYNOWANY W WARZYWACH NA SŁODKO-KWAŚNO

MIĘSA PIECZONE Z SUSZONYMI OWOCAMI
FILET Z INDYKA WĘDZONEGO Z KONFITURĄ 

Z CZERWONEJ CEBULI
SAŁATKA JARZYNOWA Z ZIELONYM GROSZKIEM

PLATER RYB WĘDZONYCH
MIX KOLOROWYCH SAŁAT Z OLIWKAMI I KIEŁKAMI LUCERNY

WYBÓR PIECZYWA, MASŁO

DANIA NA CIEPŁO
WIGILIJNA ZUPA GRZYBOWA Z ŁAZANKAMI

BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI
PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI Z ZIELONĄ SZALOTKĄ

KARP SMAŻONY W PANKO
SCHAB FASZEROWANY ŚLIWKĄ Z SOSEM ROZMARYNOWYM

KAPUSTA BIAŁA ZASMAŻANA Z GROCHEM
BUKIET WARZYW GOTOWANYCH NA PARZE

ZIEMNIAKI PIECZONE Z ZIOŁAMI
KUSKUS Z WARZYWAMI I SUSZONYMI POMIDORAMI

DESERY
SERNIK ZE SKÓRKĄ POMARAŃCZOWĄ

PIERNIK Z MIODEM I ORZECHAMI

NAPOJE
WIGILIJNY KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCÓW

Metropolis Design Hotel**** - Telefon +48 12 446 90 90
E-mail:sales@metropolisdesignhotel.Pl


