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Resort & Conference
Warchaty

Oferta weselna

Slub i wesele to jedne z najwazniejszych chwil w zyciu. W urokliwie polozonej restauracii ,,Natura” Mtoda
Para przezyje niezapomniane chwile. Dolozymy wszelkich staran, by mie¢ pewnosé, ze ten wyjatkowy dla
Panstwa dzien przebiegnie zgodnie z planem, zadbamy o wykwintne menu i profesjonalng obsluge.

WESELE TWOICH MARZEN

Zorganizuj przyjecie weselne w Restauracji Natura i
przygotuj si¢ na niezapomniane chwile



Restauracja ,,Natura” zaprasza Pafstwa do organizacji przyjecia weselnego w wyjatkowym miejscu.

Marzycie o intymnej uroczystosci tylko dla najblizszych, a moze planujecie huczne weseler Zrobimy
wszystko, aby ten dzien byl szczegdlny i niepowtarzalny.

Na organizacj¢ ceremonii zaslubin dedykujemy Panstwu pigckne otoczenie jednego z najczystszych jezior
w Polsce wraz z niezbednym sprzetem dla urzednika Stanu Cywilnego oraz miejsca siedzace dla Gosci.
Dekoracje przestrzeni pozostawiamy w gestii Pary Mlodej.

Dla naszych Gosci weselnych przygotowaliémy dwa pakiety przyjec, ktore zawieraja:

Indywidualnie skomponowane menu

Apartament dla Nowozencéw wraz ze $niadaniem w Hotelu Natura Mazur Resort & Conference
Owoce oraz butelke wina musujacego jako prezent dla Nowozencéw w Apartamencie

Powitanie Pary Mlodej chlebem i sola

Powitanie Gosci kieliszkiem wina musujacego

Bezptatne menu dla dzieci do lat 5 oraz 50 % rabatu dla dzieci od 5 do 12 lat, 50 % rabatu dla
obslugi
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Bezptatny parking dla Gosci weselnych
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Degustacje dan serwowanych z wybranego menu dla Pary Mfodej i Rodzicow

Dodatkowo proponujemy:

V" Specjalny pakiet dla Panny Mtodej i Pana Mlodego na zabiegi w Natura Spa w Hotelu Natura
Mazur Resort & Conference

Oferte koktajlu po ceremonii zaslubin w ogrodzie/sali restauracyjne;j

Oferte §lubu cywilnego wéréd drzew na tonie natury z picknym widokiem na jezioro

Oferte poprawin w cenie od 80 PLN za osobe

ANANENEN

Zakwaterowanie dla Gosci: wycena indywidualna, uzalezniona od sezonowosci i ilosci Gosci

Opcje dodatkowe:

V" Profesjonalny barman na wylaczno$é — wycena indywidualna

V' St6l wiejski z tradycyjnymi wedlinami i podrobami, smalcem z jabtkiem i cebula, kiszone ogorki,
chrzan, ¢wikla, tradycyjny chleb — 2521/ 0s

Wynajecie animatora dla dzieci — wycena indywidualna

Stacja Sushi — 24 zt/os — 2 godz.

Bufet deserowy — 25 z1/os

ANANENEN

Tort weselny
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Menu — propozycja I

PRZYSTAWKA SERWOWANA DO STOLU
1 DO WYBORU

% Salatka z kurczakiem, pomidorami i serem Emiligrana
% Loso$ gotowany w niskiej temperaturze z puree z selera i jabtka
% Piers z kaczki z sosem jezynowym i zielonymi satatami
% Rilettes z wedzonego pstraga na satatce z pieczonego ziemniaka i chrzanu

ZUPA SERWOWANA DO STOLU
1 DO WYBORU

% Bulion wolowy z ziotami
% Krem z selera z migdatami i wanilig
% Zupa rybna z sandaczem
K/

s Flaki wotowe z pomidorami
% Zurek staropolski

DANIE GEOWNE SERWOWANE DO STOLU
1 DO WYBORU

% Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym z kopytkami i brokutami
% Piers z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami z ziemniakami puree i fasolkg szparagowsa
% Schab panierowany z zasmazana kapusta i ziemniakami w koprze
% Noga z kaczki z ziemniakami gratin i karmelizowanymi warzywami
% Sandacz w sosie koperkowym z pieczonymi ziemniakami i glazurowana marchewka
% Dorsz w sosie kaparowym z kasza bulgur i pieczonym kalafiorem

DESER SERWOWANY DO STOLU - 1 DO WYBORU

% Cremme brulle z owocami
% Lody waniliowe z goracymi owocami pod kruszonka migdatowa
% Mus truskawkowy na biszkopcie
% Sernik z sosem malinowym i bitg $mietang

ZIMNE PRZEKASKI W FORMIE BUFETU

% Salatka grecka z oliwkami
% Salatka jarzynowa
% Terina z kurczaka z bazylig
% Terina z ryb stodkowodnych z porem
% Wybor migs pieczonych
% (Karkéwka z czosnkiem, schab w majeranku, szynka z tymiankiem)
% Wybor migs i ryb wedzonych
% (baleron, szynka, boczek, kielbasa, sum, sielawa, pstrag)
% Warzywa grillowane z serem kozim
% Tortille z kurczakiem i warzywami
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% Tortille z wedzonym lososiem i warzywami

B3

% Galareta wieprzowa z lubczykiem

B3

% Pasztet z dziczyzny z grzybami

% Pomidory z mozzarella i sosem bazyliowym

D3

% Pikle, sosy zimne, pieczywo

BUFET DAN GORACYCH do 7h uzupetniany
% Krem z pomidotéw z grzankami ziotowymi
% Udko z kurczaka z pieczarkami
% Zrazy wieprzowe z kasza gryczang i burakami
% Sielawa smazona z warzywami

% Pierogi ruskie z cebulka
% Ryz z warzywami

B3

% Ziemniaki pieczone w rozmarynie

% Warzywa duszone w pomidorach

B

»  Kalafior romanesco z bulky tarta
7

@ Wyb6r 3 surdéwek

Koszt w/w menu to 195 zt/os

Menu — propozycja II
Dania serwowane indywidualnie
Przystawka — 1 do wyboru
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Satatka ,,L.a Caprese” — pomidory przekladane ptatkami Mozzarelli, doprawione emulsja
bazyliowa
% Mus z sera plesniowego podany w otulinie ze smazonych winogron

% Tatar z lososia serwowany z rukola, roszponka i kaparami

% Piers z kaczki podawana z sosem zurawinowym

ZUPA -1 do wyboru

% Rosol krolewski z makaronem
% Aromatyczny krem pomidorowy z papryka
% Krem marchewkowo - kokosowy
% Zupa borowikowa z kluskami francuskimi
0‘0

% Krem z mlodego szpinaku z szyjkami rakowymi



DANIE GLOWNE PODAWANE NA POEMISKACH W STOLY - 3 do wyboru

Migsne:
% Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem i serem plesniowym
% Poledwiczki wieprzowe z sosem wlasnym
% Schab faszerowany musem pieczarkowo - pietruszkowym
% Pieczona karkowka z sosem mysliwskim

Rybne:
% Filet z sandacza podany na szpinaku i mozzarelli
% Dorsz z warzywami i sosem limonowym
% Roladki z lososia z sosem krewetkowym

Dodatki do dan - 3 do wyboru
% Ziemniaki gotowane z koperkiem
% Puree ziemniaczane z koperkiem
% Frytki
¢ Ziemniaki smazone
% Ryz kardamonowy z warzywami
% Bukiet warzyw i surowek dobrany przez Szefa Kuchni
yw yp

DESER -1 do wybory

% Mus czekoladowy z wisniami

% Szatlotka na ciepto z lodami $mietankowymi
% Krem Jagodowy na biszkopcie
\Z

** Panna cotta z sosem wisniowy

ZIMNE PRZEKASKI W FORMIE BUFETU

% Salatka z grillowanym kurczakiem
% Salatka szopska
% Loso$ marynowany w soli morskiej i burakach
% Sledzie 3 rodzaje
% Wybor ryb wedzonych (sum, sielawa, pstrag)
¢ Migsa pieczone i wedzone
% (karkéwka, szynka, schab, boczek, baleron, poledwica)
% Pasztet domowy z zurawing
% Indyk z owocami
% Kurczak faszerowany pieczarkami
% Pomidoty z sosem bazyliowym
.

* Wybor seréw plesniowych z suszonymi owocami
% Zimne sosy, marynaty, pieczywo



DANIA GORACE SERWOWANE POCZAS WIECZORU -2 do wyboru
% Schab panierowany z frytkami i suréwka
% Szynka pieczona z ziemniakami puree i fasolka szparagowsa
% Udko z kurczaka w sosie paprykowym z pieczonymi ziemniakami i gotowana marchewka
% Sandacz z kasza jeczmienna i duszonymi warzywami

DANIE TYPU EIN-TOPF -1 do wyboru
% Zupa gulasz
% Zurek na wedzace
% Barszcz czerwony z krokietem
% Flaki wotowe z pomidorami

Koszt w/w menu to 230 zt/os

Preedstawione menu jest tylko propozyeia, chetnie dokonamy modyfikagi w oparcin o Pasistwa sugestie.



NAPOJE I ALKOHOL:

Oferujemy Panstwu zamdwienie alkoholu za naszym posrednictwem w dwoch wariantach open baru lub

rozliczenia wg spozycia.

} OpenBarI—-do 10 h

Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy, woda niegazowana podane w karatkach
na stoly

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic, woda gazowana — podane w formie bufetu
Kawa, herbata w formie bufetu

Wino housowe biate i czerwone

Piwo beczkowe

Wodka do wyboru: Wédka Mazurska, Wédka Wyborowa

Koszt w/w open baru to 69 z1//os

)
’ Open BarI—do 10 h

Soki owocowe: jabtkowy, pomaraficzowy, grejpfrutowy, woda niegazowana podane w karatkach
na stoly

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic, woda gazowana — podane w formie bufetu
Kawa, herbata w formie bufetu

Wino musujace

Wino housowe biate i czerwone

Piwo beczkowe, piwo regionalne

Wodka do wyboru: Wédka Mazurska, Wédka Wyborowa

whisky

Koszt w/w open baru to 85 z1//os

Specjalne ceny napoi i alkoholi rozliczane wg spozycia

soki owocowe — 8 z1/1

napoje gazowane 0,21—4 z1/but

bufet z kawa i herbata — 15 zl/os

woédka do wyboru: Wédka Mazurska lub Wyborowa — 39 zt/but
Whisky: Ballantines, Grands 0,71 — 85 zt/but



POSTANOWIENIA I WARUNKI UMOWY:

Pakiety weselne zawarte w ofercie przygotowane zostaly z mysla o przyjeciach powyzej 80 osob.
Jesli cheieliby Pafstwo zorganizowaé wesele dla mniejszej grupy chetnie przygotujemy dla Padstwa oferte
specjalng, zgodnie z indywidualnymi wymaganiami.

Wszystkie ceny zawieraja podatek VAT.

W okresie od 1 miesiaca do 14 dni roboczych przed data rozpoczecia imprezy, Klient zobowigzany jest do
podania ostatecznej liczby uczestnikow.

Na podstawie podpisanej umowy wstepnej wymagana jest wplata zadatku w wysokosci 3000 PLN, ktora
zabezpieczy odbywajace si¢ wydarzenie. Restauracja moze réwniez zazadac uiszczenia drugiej zaliczki w
granicach 25-50% szacowanych kosztow.

Catla kwota musi by¢ wplacona najpdzniej na 7 dni roboczych przez przyjeciem weselnym.

Dodatkowe zamoéwienia moga by¢ dokonywane kartg kredytowa badz gotowka .

Oferujemy szeroki zakres ustug zwigzanych z obsluga przyjecia. Klient na wlasne zyczenie moze
wprowadzi¢ swoj zespdl techniczny do obstugo wesela z zastrzezeniem, ze odpowiedzialno$é za
caloksztalt prac podwykonawcow spoczywa po stronie klienta w tym odpowiedzialnos¢ finansowa w
przypadku szkéd wyrzadzonych w restauracji. Firmy zewnetrzne beda zobowigzania do przestrzegania
przepisow bezpieczenistwa.



