@ Restauracja

Oferta weselna na rok 2023

Wasze wesele jest naszym priorytetem.

Wybierajac miejsce organizacji przyjecia upewnij si¢, ze stawiasz na sprawdzony zespol specjalistow,
doskonale jedzenie i niepowtarzalng atmosfere, ktérg zapewni nowoczesna, klimatyzowana sala
Restauracji Natura, wygodne, przemyslane ustawienie stoléw a takze sama lokalizacja.

Restauracja Natura to najlepszy wybor dla par, ktére ceniq sobie jakos¢ ustug. Pigknie polozona, nad
brzegiem jeziora Swietajno, z tarasem, z ktérego podziwiaé bedziecie mogli zachéd storica. Z dala od
miejskiego szumu 1 gapidw, Wasi Goscie poczujg si¢ wyjatkowo.



WESELE TWOICH MARZEN

Zorganizuj przyjecie weselne w Restauracji Natura
i przygotuj si¢ na niezapomniane chwile.

Marzycie o intymnej uroczystosci tylko dla najblizszych, a moze planujecie huczne wesele? Bez wzgledu

na charakter Waszej imprezy, zadbamy o to, by zorganizowana zostala na najwyzszym poziomie.

Dla naszych Gos$ci weselnych przygotowaliSmy dwa pakiety przyjec, ktore zawieraja:
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Indywidualnie skomponowane menu z opcja vege

Powitanie Pary Mlodej chlebem i solg

Powitanie Gosci kieliszkiem wina musujacego

Bezplatne menu dla dzieci do lat 5 oraz 50% rabatu dla dzieci od 5 do 12 lat, 50% rabatu dla
obstugi

Bezplatny parking dla Gosci weselnych

Degustacje dan serwowanych z wybranego menu dla Pary Mlodej 1 Rodzicow

Dodatkowo proponujemy:
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Specjalny pakiet dla Panny Mtodej 1 Pana Mlodego na zabiegi w Natura Spa w Hotelu Natura
Mazur Resort & Conference

Oferte koktajlu po ceremonii zaslubin w ogrodzie/sali restauracyjne;j

Oferte Slubu cywilnego wérdd drzew na tonie natury z pigknym widokiem na jezioro

Oferte poprawin w cenie od 110 zt za osobg

Zakwaterowanie dla Gosci: wycena indywidualna, uzalezniona od sezonowosci i ilo$ci Gosci

Opcje dodatkowe:
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Profesjonalny barman na wylacznos§¢ — wycena indywidualna

Stol wiejski z tradycyjnymi wedlinami 1 podrobami, smalcem z jabtkiem i cebula, kiszonymi
ogorkami, chrzanem, ¢wikla i tradycyjnym chlebem — 40 z1/os.

Wynajecie animatora dla dzieci — wycena indywidualna

Stacja Sushi — 45zt /0s. — 2 godz.

Bufet deserowy — 45z1/os.

Tort weselny — wycena indywidualna

Candy bar

Live cooking - Pieczony prosiak lub perliczki, podane wprost na talerze Gosci przez Szefa
Kuchni
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Menu — propozycja I

PRZYSTAWKA SERWOWANA DO STOLU
1 DO WYBORU

Satatka z kurczakiem, pomidorami i serem Emilgrana
F.oso$ gotowany w niskiej temperaturze z puree z selera i jabtka
Pier§ z kaczki z sosem jezynowym i zielonymi satatami
Rilettes z wedzonego pstraga na salatce z pieczonego ziemniaka i chrzanu

ZUPA SERWOWANA DO STOLU
1 DO WYBORU

Bulion wolowy z ziotami
Krem z selera z migdalami i wanilig
Zupa rybna z sandaczem
Flaki wolowe z pomidorami
Zurek staropolski

DANIE GEOWNE SERWOWANE DO STOLU
1 DO WYBORU

Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym z kopytkami i brokulami
Piers z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami z ziemniakami puree i fasolkq szparagowa
Schab panierowany z zasmazana kapusta 1 ziemniakami w koprze
Noga z kaczki z ziemniakami gratin 1 karmelizowanymi warzywami
Sandacz w sosie koperkowym z pieczonymi ziemniakami i glazurowana marchewka
Dorsz w sosie kaparowym z kasza bulgur 1 pieczonym kalafiorem

DESER SERWOWANY DO STOLU - 1 DO WYBORU

Cremme brulle z owocami
Lody waniliowe z goracymi owocami pod kruszonka migdatowa
Mus truskawkowy na biszkopcie
Sernik z sosem malinowym 1 bita Smietana

ZIMNE PRZEKASKI W FORMIE BUFETU

Satatka grecka z oliwkami
Satatka jarzynowa
Terina z kurczaka z bazylia
Terina z ryb stfodkowodnych z porem
Wybor migs pieczonych (karkdwka z czosnkiem, schab w majeranku, szynka z tymiankiem)
Wybor migs i ryb wedzonych (baleron, szynka, boczek, kielbasa, sum, sielawa, pstrag)
Warzywa grillowane z serem kozim



Tortille z kurczakiem i warzywami
Tortille z wedzonym lososiem 1 warzywami
Galareta wieprzowa z lubczykiem
Pasztet z dziczyzny z grzybami
Pomidory z mozzarellg i sosem bazyliowym
Pikle, sosy zimne, pieczywo

BUFET DAN GORACYCH do 7h uzupetniany
Krem z pomidoréw z grzankami ziolowymi
Udko z kurczaka z pieczarkami
Zrazy wieprzowe z kasza gryczang i burakami
Sielawa smazona z warzywami
Pierogi ruskie z cebulka
Ryz z warzywami
Ziemniaki pieczone w rozmarynie
Warzywa duszone w pomidorach
Kalafior romanesco z bulka tarta
Wybér 3 suréwek

Koszt w/w menu to 265 zt/os
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Menu — propozycja II

Dania serwowane indywidualnie

Przystawka — 1 do wyboru

Mus z sera plesniowego podany w otulinie ze smazonych winogron
Tatar z lososia serwowany z rukola, roszponka 1 kaparami
Piers§ z kaczki podawana z sosem zurawinowym

ZUPA -1 do wyboru

Roso6t krélewski z makaronem
Aromatyczny krem pomidorowy z papryka
Krem marchewkowo - kokosowy
Zupa borowikowa z kluskami francuskimi
Krem z mlodego szpinaku z szyjkami rakowymi

DANIE GLOWNE PODAWANE NA POEMISKACH W STOLY - 3 do wyboru

Migsne:
Pier§ z kurczaka faszerowana szpinakiem i serem plesniowym
Poledwiczki wieprzowe z sosem wlasnym
Schab faszerowany musem pieczarkowo - pietruszkowym
Pieczona karkéwka z sosem mysliwskim

Rybne:
Filet z sandacza podany na szpinaku i mozzarelli
Dorsz z warzywami 1 sosem limonowym
Roladki z tososia z sosem krewetkowym

Dodatki do dan - 3 do wyboru

Ziemniaki gotowane z koperkiem
Puree ziemniaczane z koperkiem
Frytki
Ziemniaki smazone
Ryz kardamonowy z warzywami
Bukiet warzyw 1 suréwek dobrany przez Szefa Kuchni

DESER -1 do wyboru

Mus czekoladowy z wisniami



Szarlotka na ciepto z lodami §mietankowymi
Krem jagodowy na biszkopcie
Panna cotta z sosem wisniowy

ZIMNE PRZEKASKI W FORMIE BUFETU

Satatka z grillowanym kurczakiem
Satatka szopska
F.oso§ marynowany w soli morskiej i burakach
Sledzie 3 rodzaje
Wybér ryb wedzonych (sum, sielawa, pstrag)
Migsa pieczone 1 wedzone (karkéwka, szynka, schab, boczek, baleron, poledwica)
Pasztet domowy z Zurawina
Indyk z owocami
Kurczak faszerowany pieczarkami
Pomidory z sosem bazyliowym
Wybor serow plesniowych z suszonymi owocami
Zimne sosy, marynaty, pieczywo

DANIA GORACE SERWOWANE POCZAS WIECZORU - 2 do wyboru
Schab panierowany z frytkami 1 suréwka
Szynka pieczona z ziemniakami puree i fasolkq szparagowa
Udko z kurczaka w sosie paprykowym z pieczonymi ziemniakami i gotowana marchewka
Sandacz z kasza jeczmienng i duszonymi warzywami

DANIE TYPU EIN-TOPF -1 do wyboru
Zupa gulaszowa
Zurek na wedzonce
Barszcz czerwony z krokietem
Flaki wolowe z pomidorami

Koszt w/w menu to 305 zt/os

Przedstawione menu jest tylko propozycia, chetnie dokonamy modyfikagi w oparcin o Paristwa sugestie.



NAPOJE I ALKOHOL:

Oferujemy Panstwu zaméwienie alkoholu za naszym posrednictwem w dwoéch wariantach open baru lub

rozliczenia wg spozycia.

} Open Bar I —do 10 h — 108 zt/os

Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy, woda niegazowana podane w karafkach
na stoly

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic, woda gazowana — podane w formie bufetu
Kawa, herbata w formie bufetu

Wino housowe biate i czerwone w formie bufetu

Piwo beczkowe

Wodka do wyboru: Wédka Mazurska, Wodka Wyborowa

)
’ Open Bar I —do 10 h — 125 zt/os

Soki owocowe: jabtkowy, pomarafnczowy, grejpfrutowy, woda niegazowana podane w karafkach
na stoty

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic, woda gazowana — podane w formie bufetu
Kawa, herbata w formie bufetu

Wino musujace

Wino housowe biale i czerwone

Piwo beczkowe, piwo regionalne

Woédka do wyboru: Wodka Mazurska, Wodka Wyborowa

whisky

Pakiet napoi — do 10 h — 50 z1/os

Soki owocowe: jabtkowy, pomaraiczowy, grejpfrutowy, woda niegazowana podane w karafkach
na stoly
Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic, woda gazowana — podane w formie bufetu

Kawa, herbata w formie bufetu

)
, Specjalne ceny napoi i alkoholi rozliczane wg spozycia — wycena indywidualna



POSTANOWIENIA I WARUNKI UMOWY:

Pakiety weselne zawarte w ofercie przygotowane zostaly z mysla o przyjeciach powyzej 80 osob.
Jesli chcieliby Pafstwo zorganizowaé wesele dla mniejszej grupy chetnie przygotujemy dla Padstwa oferte
specjalng, zgodnie z indywidualnymi wymaganiami.

Wszystkie ceny zawieraja podatek VAT.

Oferta nie jest jednoznaczna z rezerwacja. Rezerwacja dokonywana jest na podstawie wplaconego zadatku
w wysokosci 5000 zI oraz podpisanej umowy. Trzy miesiace przed przyjeciem wymagana jest wplata
70 % warto$ci zamowienia. Cata kwota musi by¢ wplacona najpézniej na 7 dni roboczych przez przyjeciem
weselnym. Dodatkowe zamoéwienia moga by¢ oplacone kartg kredytows badz gotowka najpdzniej w dniu
imprezy.

Informacje ogdlne
Przyjecia weselne organizujemy w okresie od wrzesnia do maja.

Realizacja, zaleznie od terminu, uwarunkowana jest minimalng ilo$cia 0séb oraz zarezerwowanych
domkéwr:
e wrzesien:
- pierwsze trzy weekendy min. 100 oséb i 20 domkéw na dwie doby
- ostatni weekend wrzesnia min 100 oséb 1 20 domkdéw na jedna dobe
e - pazdziernik - kwiecienn — min. 50 oséb,

e - maj-min. 70 oséb i 10 domkoéw na jedna dobe

Przyjecia weselne organizujemy do godziny 04:00
Ostateczna, liczbg 0séb nalezy podac miesige przed przyjeciem.
Zapewniamy prostokatne stoly, nakrycie stotu — obrusy, serwetki, sztucce, szklo.
Oplaty serwisowe:

- wlasne ciasto i owoce — 10 z1/os

- wlasny stot wiejski — 10 zt/os

- oplata korowa — 20 zt/os
Ostateczny cennik na dany rok jest publikowany w styczniu kazdego roku.
Ceny moga ulec zmianie w zwiazku z sytuacjq ekonomiczno-polityczng kraju, na ktéra Restauracja Natura
nie ma wplywu. Restauracja Natura zastrzega sobie prawo do mozliwosci odwolania przyjecia w sytuacji
jezeli odwolanie te nastapito wskutek sily wyzszej. Za okolicznosci sity wyzszej poczytuje si¢ okolicznosci,
ktére powstaly po zawarciu umowy, wskutek nieprzewidywalnych przez strony zdarzen o charakterze
nadzwyczajnym — oddzialywaniem sit przyrody (powodz, trzesienie ziemi, wyladowania atmosferyczne,
epidemia).



