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Warto poznag historie patacu i jego ostatnig) renowacii.

polozonym w lubuskiem Palacu
Mierzecin Wellness & Wine Re-
sort slyszelismy juz wielokrotnie,
Jest z pewnoscig pozytywnym
przykladem udanej renowacji. Po
przejsciu w prywatne rece odro-
dzit sie na nowo i stat si¢ miej-
scem, w ktérym milos¢ do wina,
dobra kuchnia i gogcinnos¢ daja radosc licznie odwiedzajg-
cym go gosciom. W ten piekny dziewietnastowieczny budynek
i otaczajgce go zabudowania oraz tereny udato sie tchnad
nowe zycie, a duch historii dyskretnie przeplata sie
tu z nowoczesnoscia.

Z dyrektorem Palacu, Tomaszem Schulzem, oraz szefem
kuchni, Dawidem Lagowskim, spotkali§my sie pierwszy raz
dopiero w sierpniu podczas festiwalu Transatlantyk. - Wpi-
sanie menu w tematyke filmu Make Fummus Not War nie
bylo fatwym zadaniem — powiedziat nam Dawid w kuluarach.
Kilkakrotnie ogladat ten obraz i miat duze watpliwosci, jak
podejic do tego nietatwego tematu. Z zadania jednak wywia-
zat sig wietnie, poniewaz po kolacji jego zespot zebrat od
zaproszonych gosci zastuzone oklaski na stojgco. Gdy emocje
opadly 1 atmosfera sie rozluznita, przyszed! czas na krotka po-
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gadanke o patacowej kuchni oraz rozwijajacej si¢ tam preznie
winnicy. Podczas rozmowy panowie zaproponowali spotkanie
w Patacu Mierzecin z okazji nadchodzacej premiery wina
Rose rocznik 2012.

Kalendarz mieli$my dosc napiety, ale dyrektor zapewnit
nas, ze przygotuja dla nas taki chef’s table, jakiego z pewnoscig
jeszcze w Polsce nie mieliSmy. Niespodzianki sg z reguly mite,
jednak wydajac magazyn, staramy si¢ zawsze dobrze przygo-
towac do reportazu. Tym razem zrobilismy wyjatek, zdajac sie
catkowicie na naszych gospodarzy.

Droga z Poznania zanlalnam niecate dwie godziny, az
w koricu w oddali dostrzegliémy powiewajaca dumnie na pala-
cu flage gospodarzy. Palac Mierzecin Wellness & Wine Resort.
Wellness & Wine?, czyli relaksujemy sie, popijajac wino?

W ten piekny dziewigtnastowieczny
budynek i otaczajgce go zabudo-
wania oraz tereny udato sie tchngc¢
nowe zycie, a duch historii dyskretnie
przeplata sie tu z nowoczesnoscia.



Monika Stopczynska
i jej pierwsze Rondo Rose 2012
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Po lewej: Szefowie kuchni zmieniali sie przy swoim stanowisku Po prawej: Sandacz z soczewicg, musem z pasternaku i oliwa ziotowa

Brzmi do$¢ ciekawie, ale co to naprawde znaczy, mieliSmy
dowiedzie¢ sig pdzniej.

W ciggu ostatnich lat nie tylko sam patac nabrat blasku.
Wyremontowano takze budynki dawnego folwarku, w ktérych
dzisiaj znajduja sie pokoje goscinne, destylarnie — obecnie
restauracje, piwnice win 1 stajnie. Urzadzono réwniez SPA.

Catos¢ otacza pigknie zadbana zieleri, park, padok i hektary
niezmaconego spokoju.

Gdy rozlokowaliémy sie w patacowych pokojach, pod-
jechal po nas Piotr Stopczynski z zong Monikg, para eno-
logbw, ktérzy od czterech lat zajmuja sie tutejsza winnica.
Obydwoje zdobywali do§wiadczenie w wielu winnicach na
catym éwiecie, a teraz z sukcesem prowadzg Winnice Pata-
cu Mierzecin. Jest to obecnie jedna z najwigkszych winnic
w Polsce, zajmuje bowiem powierzchnig niemal siedmiu

hektaréw. Na rozleglym zboczu rosnie ponad 27 tysiecy krze-

wow winoro§li. Wsréd uprawianych 19 szczepdw przewazaja
odmiany biate. Mierzecinski mikroklimat sprzyja uprawom,
a poniewaz winnice w Polsce nadal nalezg do rzadkosdi, tu-
tejsza cieszy sie duzg popularnoscig rowniez jako atrakcja
turystyczna.

Po dotarciu do ostatnich krzewéw dostrzegamy obiecang
niespodzianke, czyli zastawione stoly i chef’s table z widokiem
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z jednej strony na winnice, a z drugiej na mierzeciniskie
jezioro. Na pomogdcie dostrzegamy szefa kuchni, Dawida
Lagowskiego, z wedka. Czyzby od wynikéw potowow byto
uzaleznione dzisiejsze menu? — To juz tylko zabawa — $mieje
sie Dawid. — Rano udato nam sie zlowi¢ dla was sandacza,
ktérego niedtugo podamy.

— Chef’s table w winnicy to calkiem nowy pomyst naszego
zespolu — mowi dyrektor Patacu Tomasz Schulz, ktéry od pie-
ciu lat zarzgdza obiektem. Ten do$wiadczony manager zaczy-
nat kariere w polskim hotelarstwie i gastronomii pod koniec
lat osiemdziesiatych, kiedy w 6wczesnym warszawskim hote-
lu Marriot, a nastepnie Bristol, wyznaczalo si¢ nowe standardy
obstugi goécia. Jednak za zdecydowanie najciekawszy okres
poprzedzajacy pobyt w Mierzecinie Tomasz Schulz uwaza
prace w Klubie Polskiej Rady Biznesu w Patacu Sobanskich.

- Mieli$my doskonalych szeféw kuchni, jak chocby Pawla
Oszczyka czy Modesta Amaro. GosciliSmy elity: prezydentéw,
krolow, premierdw. To byt bardzo intensywny, pracowity, ale
niezwykle satysfakcjonujacy czas — wspomina dyrektor. — Da-
wida poznatem, gdy zarzadzatem Hotelem Krél Kazimierz
w Kazimierzu nad Wislg i zaprosilem go do wspélpracy, dzie-
ki czemu juz od kilku lat pracujemy na sukces Patacu - konty-
nuuje dyrektor.
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Zadnej impro-
wizacji. W win-
nicy znalazta sie
,kuchnia”, gotowa
podac¢ dania na
prawdziwie wyso-
Kim poziomie.

, karmelizowanymi brs
i kietkami groszku
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Dawid tagdl

Pawet Salomon

Niestety, tylko przez kilka miesiecy w roku mozecie mie¢ szefow

dla siebie w takim otoczeniu.

Nadszed! czas na jeden z najwazniejszych momentow
wieczoru, czyli obiecang premiere najnowszego Rose ze
szczepu rondo, wérdd ktorej to winoroéli bedziemy dzig
biesiadowad. Swietnie schtodzone, podane w tej idyllicznej
atmosferze przeniosto nas natychmiast o jakies 1500 kilo-
metréw na potudnie. Smak, klimat i otoczenie niczym nie
odbiegaly od toskanskich wzgdrz w Italii. Faktycznie idea
chef’s table w tym urokliwym miejscu to bedzie z pewnoscia
strzal w dziesiatke.

— W przysziym roku minie 10 lat od pierwszych nasadzen.
W najblizszym czasie planowane jest rozpoczecie sprzedazy
win poza Patacem Mierzecin, bo dotychczas dostepne byly
one jedynie w restauracjach patacowych. Nie odméwilismy
natomiast Kancelarii Prezydenta, kt6ra kupila nasze wina,
by reprezentowaly kraj podczas wizyt zagranicznych gosci

— mowi Tomasz Schulz, — To nasza doskonale przemyslana
strategia. Mieli$my juz zapytania z wielu miejsc, ale chcieli-
byémy zacza€ np. od jednego lub dwoch wybranych miejsc
w Warszawie. Chcemy, by byly to restauracje na najwyzszym
poziomie, by nasze wina mogly by¢ odpowiednio docenione.
W tej chwili produkujemy okoto 10-12 ton, co daje siedem,
osiem tysiecy butelek — kontynuuje dyrektor — i najwazniejsze
dla nas jest, by przez caly rok mieli do nich dostep nasi goscie.
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Standardem jest to, ze niemal po kazdym pobycie kupuja
u nas kilka butelek i zabieraja ze soba.

Przy winach z Patacu Mierzecin oraz inspirowanych nimi
daniach Dawida wieczoér moéglby trwac w tym pieknym miej-
scu w nieskoriczono$é, jednak jutro trzeba ruszac dalej w po-
szukiwaniu nowych kulinarnych odkry¢.

Rano, na zakonczenie wizyty, czeka nas jeszcze rozwigza-
nie zagadki zwigzanej z nazwa Wellness & Wine Resort, czyli
wizyta w Grape Spa. Zbawienne dzialanie owocéw winorosli
iich przetworéw na zdrowie, urodg i samopoczucie cztowieka
znane byto pono¢ juz od starozytnoéci. Z winnych zabiegow
korzystala m.in. krélowa Kleopatra. Stad tez pomyst na wyko-
rzystywanie w palacowym SPA owocow z wiasnej winnicy do
zabiegébw odmtadzajgcych i relaksacyjnych. Wyselekcjonowa-
ne winogrona zapewniaja §wietne efekty pielegnacyjne, stano-
wig bogate Zrodlo antyoksydantéw i witamin.

Patac Mierzecin Wellness & Wine Resort to jedyny w Polsce
obiekt, ktéry ma winnice, przetwornig, piwnice win i Grape
Spa, gdzie do zabiegdw wykorzystywane sg owoce z wlasnej
uprawy. Dodajac do tego oczywiscie §wietng kuchnig, mozemy
tylko zasugerowad, ze warto dopisac w nazwie jeszcze FOOD,
aby dopetnic w ten sposob opisu tego miejsca.



Dla takich chwil warto zatrzymac czas.
Jedynie terier Yoko miata inne zdanie.




