
r e s t a u r a c j a   d e s t y l a r n i a



danie wegetariańskie

danie bezglutenowe

danie wegańskie

danie bez laktozy

Gotowanie jest dla mnie czymś więcej 
niż zawodem — to sposób wyrażania
emocji, opowiadania historii, 
budowania relacji. Najważniejsze są 
produkt, sezon i harmonia. 
Łączę polskie korzenie z europejską 
precyzją i szacunkiem do rzemiosła. 



     ddajemy w Państwa ręce kartę, która wyrasta z miejsca,    
     w którym jesteśmy – z lasu, pola i winnicy, z rytmu natury 
    i zmieniających się pór roku. W Restauracji Destylarnia 
kuchnia jest opowieścią o tutejszej ziemi – o smakach 
zakorzenionych w naszej tradycji, pamięci i krajobrazie. Inspirujemy 
się klasyką rodzimej kuchni, tworząc jej autorską, współczesną 
interpretację – wierną temu, co znane i bliskie, a jednocześnie 

odważną w formie. Fundamentem naszej pracy są lokalni dostawcy 
oraz to, co powstaje na miejscu – miód z mierzęcińskiej pasieki, 
sezonowe warzywa i owoce, przetwory z Pałacowj Spiżarni  oraz 
wino z Winnicy Pałac Mierzęcin, które naturalnie dopełnia każdą 
historię na talerzu. Każde danie to efekt uważności – na produkt, na 
czas i na miejsce, w którym powstaje. Bliska jest nam idea zero 
waste – uczymy się szacunku do składników, wykorzystując 
je w całości i nadając im nowe znaczenia. Wierzymy, że prawdziwa 
jakość nie potrzebuje nadmiaru, a autentyczność rodzi się 
z prostoty, rzemiosła i relacji z tym, co nas otacza.Zapraszamy do 
doświadczenia smaków tej ziemi – szczerych, sezonowych 
i opowiedzianych naszym językiem.



Menu degustacyjne



M e n u  d e g u s t a c y j n e  - 5  d o ś w i a d c z e ń

290 PLN

AMOUSE BOUCHE /  TARTALETKA /  PSTRĄG / OGÓREK GRUNTOWY

PRZYSTAWKA /  ZIEMNIAK PIECZONY W SIANIE /  WĘDZONY TWARÓG

DANIE RYBNE /  PSTRĄG / KAPUSTA /  MAŁŻE

DANIE MIĘSNE /  JAGNIĘCINA /  GROSZEK /  JUS /  REGENT Z WINNICY PAŁAC MIERZĘCIN

DESER /  MIÓD Z PASIEKI  /  CYTRYNA /  DEREŃ



Menu degustacyjne



350 PLN

M e n u  d e g u s t a c y j n e  7  d o ś w i a d c z e ń

AMOUSE BOUCHE /  TARTALETKA /  PSTRĄG / OGÓREK GRUNTOWY

PRZYSTAWKA /  ZIEMNIAK PIECZONY W SIANIE /  WĘDZONY TWARÓG

PRZYSTAWKA I I  /  HOMAR / B ISQUE /  GROSZEK

DANIE WEGETARIAŃSKIE /  KALAREPA /  JABŁKO / FERMENTOWANY CZOSNEK / SŁONECZNIK

DANIE RYBNE /  PSTRĄG / KAPUSTA /  MAŁŻE

DANIE MIĘSNE /  JAGNIĘCINA /  GROSZEK /  JUS /  REGENT Z WINNICY PAŁAC MIERZĘCIN

DESER /  MIÓD Z PASIEKI  /  CYTRYNA /  DEREŃ

 



Przystawki



TATAR Z JAGNIĘCINY /  MARYNOWANA PAPRYKA /  SEZONOWE PIKLE /

 SZCZYPIOREK /  CHRUPIĄCY DZIK I  RYŻ

Lamb tartare / pickled bell pepper / seasonal pickles / chives / crispy wild rice

Trout from Zielenica / ridge cucumber / sour cream / trout caviar / dill

Potato baked in hay / smoked cottage cheese / garlic oil / pickled cucumber / dill

Roasted padron peppers / leek oil / ponzu / crispy onion

PSTRĄG Z Z IELENICY  /  OGÓREK GRUNTOWY / 

KWAŚNA ŚMIETANA /  KAWIOR Z PSTRĄGA / KOPER

ZIEMNIAK PIECZONY W SIANIE /  WĘDZONY TWARÓG / 

OLEJ CZOSNKOWY / OGÓREK KISZONY / KOPER

PIECZONE PAPRYCZKI PADRON /  OLEJ POROWY / 

PONZU / CHRUPIĄCA CEBULA

61 PLN

57 PLN

41 PLN

45 PLN

appet i ze rs
P R Z Y S T A W K I



Zupy



Green borscht / sorrel / beetroot leaves / confit egg / smoked potato

Guinea fowl broth / homemade pasta / carrots / fresh herbs 

Crayfish cream soup / bisque / herb crumble / cauliflower / tarragon oil

ZIELONY BARSZCZ / SZCZAW /  L IŚC IE  BURAKA /  JAJKO CONF IT  /  

WĘDZONY Z IEMN IAK

ROSÓŁ Z PERLICZKI / DOMOWY MAKARON /  MARCHEW /  ŚWIEŻE  Z IOŁA

KREM RAKOWY / B ISQUE /  Z IOŁOWA KRUSZONKA /  

KALAF IOR/OLEJ  ESTRAGONOWY

39 PLN

32 PLN

49 PLN

Z U P Y
soups



Dania glowne



Veal and guinea fowl / cabbage / vegetable relish / baked potato purée / veal jus 

Guinea fowl / wild garlic / new potatoes / lettuce / sour cream

Kohlrabi / apple / fermented garlic / sunflower seeds / young vegetables

Trout from Zielenica / mussels / young cabbage / beurre blanc made with Jubilee from the Mierzęcin Vineyard

Zander / corn sauce / pea puree / young vegetables / Solaris from the Mierzęcin Vineyard

Lamb / peas / mint / young carrots / amaranth / lamb jus 

Beef tenderloin / potatoes / carrots / Regent from the Mierzęcin Vineyard / Hollandaise sauce 

CIELĘCINA I PERLICZKA  /  KAPUSTA /  RELISH WARZYWNY / 

PUREE Z P IECZONYCH ZIEMNIAKÓW / JUS CIELĘCY

PERLICZKA /  CZOSNEK NIEDŹWIEDZI  /  MŁODE Z IEMNIAKI  /  

SAŁATA /  KWAŚNA ŚMIETANA

PSTRĄG Z Z IELENICY /  MAŁŻE /  MŁODA KAPUSTA /  

BEURRE BLANC Z JUBILE ZWINNICY PAŁAC MIERZĘCIN

JAGNIĘCINA /  GROSZEK /  MIĘTA /  MŁODA MARCHEW / AMARANTUS / 

JUS JAGNIĘCY

POLĘDWICA WOŁOWA /  ZIEMNIAKI  /  MARCHEWKA / REGENT Z WINNICY MIERZĘCIN /  

SOS HOLENDERSKI

KALAREPA /  JABŁKO / FERMENTOWANY CZOSNEK / SŁONECZNIK /  

MŁODE WARZYWA

SANDACZ /  SOS KUKURYDZIANY /  PUREE Z GROSZKU / MŁODE WARZYWA / 

SOLARIS Z WINNICY PAŁAC MIERZĘCIN

71 PLN

76 PLN

99 PLN

115 PLN

169 PLN

61 PLN

86 PLN

ma in  courses
D a n i a  g ł ó w n e :



Salatki i dania maczne



Lettuce and local vegetables / asparagus / peas / baked potatoes / smoked ricotta / honey from the apiary

Dumplings and shellfish / lobster / crayfish / bisque / beurre noisette / peas / mint 

Grey potato dumplings / beef tenderloin / mushrooms / tarragon / Maciek cheese 

SAŁATA I LOKALNE WARZYWA /  SZPARAGI /  GROSZEK /  

P IECZONE Z IEMNIAKI  /  WĘDZONA RICOTTA /  MIÓD Z PASIEKI

49 PLN

PIEROGI I SKORUPIAKI /  HOMAR / RAKI  /  B ISQUE /  

BEURRE NOISETTE /  GROSZEK /  MIĘTA

74 PLN

SZARE KLUSKI /  POLĘDWICA WOŁOWA / P IECZARKI /  

ESTRAGON / SER MACIEK

69 PLN

Sa lads and flour  d ishes
S a ł a t k i  i  d a n i a  m ą c z n e



Desery



Chocolate and forest fruits / Chocolate mousse / mint and currant ice cream 

Pavlova / forest fruit / white chocolate / thyme / Rondo from the Mierzęcin Vineyard

Honey cake from the palace apiary / vanilla cream / lemon / dogwood sorbet 

CZEKOLADA I OWOCE LEŚNE /  MUS CZEKOLADOWY / 

LODY MIĘTOWO-PORZECZKOWE

39 PLN

PAVLOVA /  OWOCE LEŚNE /  B IAŁA CZEKOLADA /  TYMIANEK /  

RONDO Z WINNICY MIERZĘCIN

37 PLN

MIODOWNIK Z PAŁACOWEJ PASIEKI /  KREM WANIL IOWY / CYTRYNA /  

SORBET Z DERENIA

39 PLN

desser ts
D e s e r y
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Martini          8cl 14,00 PLN
Campari          4cl 15,00 PLN
Aperol          4cl 20,00 PLN

K o k t a j l e
APEROL SPRITZ – aperol, wino musujące, woda gazowana  

A P E R I T I F

   34,00 PLN

APERITIVO FREE – aperitivo free, bezalkoholowe wino musujące, woda gazowana 

 

24,00 PLN

PEACH SPRITZ – wino musujące, syrop brzoskwiniowy, kawior maracuja 
  

32,00 PLN
NEGRONI – gin, martini rosso, campari 

      
32,00 PLN

COSMOPOLITAN – Wódka, triple sec, sok z limonki, sok żurawinowy 26,00 PLN
LYNCHBURG LEMONADE – Jack Daniel's, triple sec, sprite, sok z cytryny, 
         sok z limonki, brązowy cukier  

32,00 PLN

32,00 PLNPINK LEMONADE – wódka, sok z limonki, sok z cytryny, syrop cukrowy, 
       sok żurawinowy, 7up 

     HUGO – Syrop z czarnego bzu, wino musujące, woda gazowana 
   LIMONCELLO SPRITZ – Limoncello, prosecco, woda gazowana    34,00 PLN

34,00 PLN

ESPRESSO MARTINI – Wódka, kahlua,espresso, syrop cukrowy    38,00 PLN

W ó d k a
Luksusowa   4cl 13,00 PLN
Wyborowa   4cl 14,00 PLN
Finlandia    4cl 18,00 PLN

k o k t a j l e  b e z a l k o h o w e

VIBRANTE SOUR – Martini Vibrante, sok z cytryny, syrop cukrowy,białko  28,00 PLN
VIRGIN TOM COLLINS – Gin Gordons 0%, Sok z cytryny,syrop cukrowy, 
      woda gazowana 28,00 PLN
VIRGIN HUGO SPRITZ – Syrop z czarnego bzu, mięta, prosecco 0%, 
      woda gazowana

32,00 PLN

Belvedere   4cl 34,00 PLN
Soplica Staropolska Oryginalna    4cl  22,00 PLN

n a l e w k i  „ C z y s t a  O d w a g a ”
Mirabelka, Pigwa, Aronia, Wiśnia   4cl 26,00 PLN

G i n
Seagram's   4cl 16,00 PLN
Gordon's   4cl 18,00 PLN
Bombay Sapphire   4cl 25,00 PLN

t e q u i l a
Sierra Silver   4cl 20,00 PLN
Sierra Gold   4cl 22,00 PLN
Olmeca Blanco   4cl 24,00 PLN
Jose Cuervo Reposado   4cl 23,00 PLN

R u m  
Malibu   4cl 17,00 PLN
Bacardi Carta Blanca   4cl 18,00 PLN
Capitan Morgan Dark   4cl 18,00 PLN

W h i s k y
Ballantine's   4cl 18,00 PLN
Grants   4cl 18,00 PLN
Chivas Regal 12   4cl 25,00 PLN
Johnnie Walker Black  4cl 28,00 PLN
Tullamore Dew   4cl 19,00 PLN
Jameson   4cl 22,00 PLN
Wild Turkey 81   4cl 22,00 PLN
Jack Daniels   4cl 28,00 PLN
Kamiki Blended   4cl 54,00 PLN
Yamazakura Blended  4cl 44,00 PLN
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S i n g l e  m a l t  w h i s k y
Glenfiddich 12 yo        4cl 34,00 PLN
Glenfiddich 15 yo         4cl 42,00 PLN

Glenfiddich 21 yo 
Glenfiddich 18 yo 

       4cl 115,00 PLN
4cl 65,00 PLN

Lagavulin 16 yo         4cl 64,00 PLN
Macallan 12 yo         4cl 52,00 PLN
Glenmorangie 10 yo        4cl 39,00 PLN
Highland Park 12 yo        4cl 44,00 PLN
Sexton Irish Single Malt         4cl 27,00 PLN

C o g n a c
Hennessy VS    4cl 39,00 PLN
Martell VS    4cl 37,00 PLN
Remy Martin V.S.O.P.     4cl 51,00 PLN
Remy Martin XO    4cl 99,00 PLN

B r a n d y
Metaxa 5*    4cl 21,00 PLN
Metaxa 7*    4cl 25,00 PLN

L i k i e r y
  Jägermeister  4cl 21,00 PLN

Bailey's    4cl 20,00 PLN

P i w o  b e c z k o w e
Tyskie    0,5l 18,00 PLN
Tyskie    0,3l 12,00 PLN

P i w o  b u t e l k o w e
Peroni Nastro Azzuro    0,33l 19,00 PLN
Plisner Urquell   0,5l 27,00 PLN
Książęce Czerwony Lager 0,5l 18,00 PLN
Książęce Złote Pszeniczne 0,5l 18,00 PLN
Lech Premium   0,5l 16,00 PLN

P i w o  k r a f t o w e
Końska Grzywa Palomino 0,5l 27,00 PLN
Końska Grzywa Bułane   0,5l 27,00 PLN
Końska Grzywa Kasztanka 0,5l 27,00 PLN

P i w o  b e z a l k o h o l o w e
Lech Free Lager         0,33l 13,00 PLN
Lech Free smakowy        0,33l 13,00 PLN

W o d a
Woda gazowana i niegazowana   0,75l   9,00 PLN
Aqua Carpatica niegazowana / gazowana 0,75l 20,00 PLN

S o k i
Lemoniada   0,2l 15,00 PLN
Sok świeżo wyciskany Grapefruit  0,2l 21,00 PLN
Sok świeżo wyciskany Pomarańczowy  0,2l 21,00 PLN
Soki owocowe   0,2l 14,00 PLN

N a p o j e  g a z o w a n e
Pepsi, 7Up, Mirinda, Tonic   0,2l 14,00 PLN

K a w y
Kawa Czarna Destylarnia  13,00 PLN
Espresso   13,00 PLN
Kawa z mlekiem   15,00 PLN
Cappucino   16,00 PLN
Latte   17,00 PLN

         



   Karta powstała w wyniku ścisłej współpracy z lokalnymi dostawcami. 

Nasi partnerzy to: 

Zielenica- Ryby 

Las Kalisz  - Mięso 

Mera Vallis - Sery  

Szerwiński- Warzywa 

 

Większość sezonowych warzyw i owoców na Państwa 

talerzach pochodzi z ogrodu warzywnego i ziołowego Pałacu 

Mierzęcin. Zapraszamy do odwiedzania tego urokliwego 

miejsca podczas spacerów po majątku. 

sklep.palacmierzecin.pl


