CMENU

restauracja destylarnia



GOTOWANIE JEST DLA MNIE CZYMS WIECE]
NIZ ZAWODEM — TO SPOSOB WYRAZANIA
EMOC]JI, OPOWIADANIA HISTORII,
BUDOWANIA RELACJI. NAJWAZNIEJSZE SA
PRODUKT, SEZON I HARMONIA.

EACZE POLSKIE KORZENIE Z EUROPEJSKA
PRECYZJA I SZACUNKIEM DO RZEMIOSEA.

danie wegetarianskie

danie weganskie
Y/ danie bezglutenowe
@ danie bez laktozy

/v%/c PALAC MIERZECIN welness & wine resort



ddajemy w Panstwa rece karte, ktéra wyrasta z miejsca,
w ktérym jestesmy — z lasu, pola i winnicy, z rytmu natury
i zmieniajgcych sie por roku. W Restauracji Destylarnia
kuchnia jest opowiescia o tutejszej ziemi — o smakach
zakorzenionych w naszej tradyciji, pamieci i krajobrazie. Inspirujemy
sie klasykg rodzimej kuchni, tworzac jej autorskag, wspoétczesng

interpretacje — wierng temu, co znane i bliskie, a jednoczesnie

odwazng w formie. Fundamentem naszej pracy sg lokalni dostawcy
oraz to, co powstaje na miejscu — midéd z mierzecinskiej pasieki,
sezonowe warzywa i owoce, przetwory z Patacowj Spizarni oraz
wino z Winnicy Patac Mierzecin, ktére naturalnie dopetnia kazdag
historie na talerzu. Kazde danie to efekt uwaznosci — na produkt, na
czas i na miejsce, w ktorym powstaje. Bliska jest nam idea zero
waste — uczymy sie szacunku do skfadnikow, wykorzystujgc
je w catosci i nadajgc im nowe znaczenia. Wierzymy, ze prawdziwa
jakos¢ nie potrzebuje nadmiaru, a autentyczno$C rodzi sie
Z prostoty, rzemiosta i relacji z tym, co nas otacza.Zapraszamy do
doswiadczenia smakow tej ziemi — szczerych, sezonowych

I opowiedzianych naszym jezykiem.






MENU DEGUSTACYJNE -5 DOSWIADCZEN

AMOUSE BOUCHE / TARTALETKA / PSTRAG / OGOREK GRUNTOWY

PRZYSTAWKA / ZIEMNIAK PIECZONY W SIANIE / WEDZONY TWAROG

DANIE RYBNE / PSTRAG / KAPUSTA / MALZE

DANIE MIESNE / JAGNIECINA / GROSZEK / JUS / REGENT Z WINNICY PALAC MIERZECIN

DESER / MIOD Z PASIEKI / CYTRYNA / DEREN

290 PLN






MENU DEGUSTACYJNE 7 DOSWIADCZEN

AMOUSE BOUCHE / TARTALETKA / PSTRAG / OGOREK GRUNTOWY

PRZYSTAWKA / ZIEMNIAK PIECZONY W SIANIE / WEDZONY TWAROG

PRzYSTAWKA |l / HOMAR / BISQUE / GROSZEK

DANIE WEGETARIANSKIE / KALAREPA / JABLKO / FERMENTOWANY CZOSNEK / SLONECZNIK

DANIE RYBNE / PSTRAG / KAPUSTA / MALZE

DANIE MIESNE / JAGNIECINA / GROSZEK / JUS / REGENT Z WINNICY PALAC MIERZECIN

DESER / MIOD Z PASIEKI / CYTRYNA / DEREN

350 PLN






PRZYSTAWKI
appetizers

TATAR Z JAGNIECINY / MARYNOWANA PAPRYKA / SEZONOWE PIKLE /
SZCZYPIOREK / CHRUPIACY DZIKI RYZ

N

Lamb tartare / pickled bell pepper / seasonal pickles / chives / crispy wild rice

61 PLN

PSTRAG z ZIELENICY / OGOREK GRUNTOWY /
KWASNA SMIETANA / KAWIOR Z PSTRAGA / KOPER

Trout from Zielenica / ridge cucumber / sour cream / trout caviar / dill

57 PLN

@ ZIEMNIAK PIECZONY W SIANIE / WEDZONY TWAROG /
OLEJ CZOSNKOWY / OGOREK KISZONY / KOPER

Potato baked in hay / smoked cottage cheese / garlic oil / pickled cucumber / dill

47 PLN

PIECZONE PAPRYCZKI PADRON / OLEJ POROWY /
PONZU / CHRUPIACA CEBULA

Roasted padron peppers / leek oil / ponzu / crispy onion

45 PN






ZUPY
sSoups

@ ZIELONY BARSZCZ / SZCZAW / LISCIE BURAKA / JAJKO CONFIT /
WEDZONY ZIEMNIAK

Green borscht / sorrel / beetroot leaves / confit egg / smoked potato

39 PN

RosOr. z PERLICZKI / DOMOWY MAKARON / MARCHEW / SWIEZE ZIOLA

Guinea fowl broth / homemade pasta / carrots / fresh herbs

32 PLN

KREM RAKOWY / BISQUE / ZIOLOWA KRUSZONKA /
KALAFIOR/OLEJ ESTRAGONOWY

Crayfish cream soup / bisque / herb crumble / cauliflower / tarragon oil

49 PN






DANIA GEOWNE:
main courses

CIELECINA | PERLICZKA / KAPUSTA / RELISH WARZYWNY /
PUREE Z PIECZONYCH ZIEMNIAKOW / JUS CIELECY

Veal and guinea fowl / cabbage / vegetable relish / baked potato purée / veal jus

71 PLN

PERLICZKA / CZOSNEK NIEDZWIEDZI / MEODE ZIEMNIAK] /
SAFATA / KWASNA SMIETANA

Guinea fowl / wild garlic / new potatoes / lettuce / sour cream

76 PLN

' KALAREPA / JABEKO / FERMENTOWANY CZOSNEK / SEONECZNIK /
MEODE WARZYWA

Kohlrabi / apple / fermented garlic / sunflower seeds / young vegetables

61 PLN

PSTRAG z ZIELENICY / MALZE / MEODA KAPUSTA /
BEURRE BLANG Z JUBILE ZWINNICY PALAC MIERZECIN

Trout from Zielenica / mussels / young cabbage / beurre blanc made with Jubilee from the Mierzecin Vineyard

99 PLN

SANDACZ / SOS KUKURYDZIANY / PUREE Z GROSZKU / MEODE WARZYWA /
SOLARIS Z WINNICY PAEAC MIERZECIN

Zander / corn sauce / pea puree / young vegetables / Solaris from the Mierzecin Vineyard

86 PLN

JAGNIECINA / GROSZEK / MIETA / MEODA MARCHEW / AMARANTUS /
JUS JAGNIECY

Lamb / peas / mint / young carrots / amaranth / lamb jus

115 PN

POLEDWICA WOLOWA / ZIEMNIAKI / MARCHEWKA / REGENT Z WINNICY MIERZECIN /
SOS HOLENDERSKI

Beef tenderloin / potatoes / carrots / Regent from the Mierzecin Vineyard / Hollandaise sauce

169 PN






SAEtATKI I DANIA MACZNE
Salads and flour dishes

@ SALATA | LOKALNE WARZYWA / SZPARAGI / GROSZEK /
PIECZONE ZIEMNIAKI / WEDZONA RICOTTA / MIOD Z PASIEKI

Lettuce and local vegetables / asparagus / peas / baked potatoes / smoked ricotta / honey from the apiary

49 PN

PIEROGI | SKORUPIAKI / HOMAR / RAKI / BISQUE /
BEURRE NOISETTE / GROSZEK / MIETA

Dumplings and shellfish / lobster / crayfish / bisque / beurre noisette / peas / mint

74 PN

SZARE KLUSKI / POLEDWICA WOEOWA / PIECZARKI /
ESTRAGON / SER MACIEK

Grey potato dumplings / beef tenderloin / mushrooms / tarragon / Maciek cheese

69 PN






DESERY
desserts

CZEKOLADA | OWOCE LESNE / MUS CZEKOLADOWY /
LODY MIETOWO-PORZECZKOWE

Chocolate and forest fruits / Chocolate mousse / mint and currant ice cream

39 PLN

PAVLOVA / OWOCE LESNE / BIALA CZEKOLADA / TYMIANEK /
RONDO Z WINNICY MIERZECIN

Pavlova / forest fruit / white chocolate / thyme / Rondo from the Mierzecin Vineyard

37 PLN

MIODOWNIK Z PALACOWEJ PASIEKI / KREM WANILIOWY / CYTRYNA /
SORBET Z DERENIA

Honey cake from the palace apiary / vanilla cream / lemon / dogwood sorbet

39 PLN
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APERITIF
Martini

Campari

Aperol

KOKTAJLE

APEROL SPRITZ — aperol, wino musujace, woda gazowana

PEACH SPRITZ — wino musujace, syrop brzoskwiniowy, kawior maracuja

NEGRONI — gin, martini rosso, campari

COSMOPOLITAN — Waodka, triple sec, sok z limonki, sok zurawinowy

LYNCHBURG LEMONADE — Jack Daniel's, triple sec, sprite, sok z cytryny,

sok z limonki, brazowy cukier

PINK LEMONADE — wodka, sok z limonki, sok z cytryny, syrop cukrowy,
Sok zurawinowy, 7up

HUGO — Syrop z czarnego bzu, wino musujgce, woda gazowana

LIMONCELLO SPRITZ — Limoncello, prosecco, woda gazowana

ESPRESSO MARTINI — Wodka, kahlua,espresso, syrop cukrowy

KOKTAJLE BEZALKOHOWE
APERITIVO FREE — aperitivo free, bezalkoholowe wino musujgce, woda gazowana
VIBRANTE SOUR — Martini Vibrante, sok z cytryny, syrop cukrowy,biatko
VIRGIN TOM COLLINS — Gin Gordons 0%, Sok z cytryny,syrop cukrowy,
woda gazowana
VIRGIN HUGO SPRITZ — Syrop z czarnego bzu, migta, prosecco 0%,

i woda gazowana
WODKA

Luksusowa

Wyborowa

Finlandia

Belvedere

Soplica Staropolska Oryginalna

NALEWKI ,CZYSTA ODWAGA"
Mirabelka, Pigwa, Aronia, Wisnia

GIN

Seagram's
Gordon's
Bombay Sapphire

TEQUILA

Sierra Silver

Sierra Gold

Olmeca Blanco

Jose Cuervo Reposado

RUM
Malibu
Bacardi Carta Blanca
Capitan Morgan Dark

WHISKY
Ballantine's

Grants

Chivas Regal 12
Johnnie Walker Black
Tullamore Dew
Jameson

Wild Turkey 81

Jack Daniels

Kamiki Blended
Yamazakura Blended

8cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl

4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

14,00 PLN
15,00 PLN
20,00 PLN

34,00 PLN
32,00 PLN
32,00 PLN
26,00 PLN
32,00 PLN

32,00 PLN

34,00 PLN
34,00 PLN
38,00 PLN

24,00 PLN
28,00 PLN

28,00 PLN
32,00 PLN

13,00 PLN
14,00 PLN
18,00 PLN
34,00 PLN
22,00 PLN

26,00 PLN

16,00 PLN
18,00 PLN
25,00 PLN

20,00 PLN
22,00 PLN
24,00 PLN
23,00 PLN

17,00 PLN
18,00 PLN
18,00 PLN

18,00 PLN
18,00 PLN
25,00 PLN
28,00 PLN
19,00 PLN
22,00 PLN
22,00 PLN
28,00 PLN
54,00 PLN
44,00 PLN



SINGLE MALT WHISKY

Glenfiddich 12 yo 4cl 34,00 PLN
Glenfiddich 15 yo 4cl 42,00 PLN
Glenfiddich 18 yo 4cl 65,00 PLN
Glenfiddich 21 yo 4cl 115,00 PLN
Lagavulin 16 yo 4cl 64,00 PLN
Macallan 12 yo 4cl 52,00 PLN
Glenmorangie 10 yo 4cl 39,00 PLN
Highland Park 12 yo 4cl 44,00 PLN
Sexton Irish Single Malt 4cl 27,00 PLN
COGNAC

Hennessy VS 4cl 39,00 PLN
Martell VS 4cl 37,00 PLN
Remy Martin V.S.0.P. 4cl 571,00 PLN
Remy Martin XO 4cl 99,00 PLN
BRANDY

Metaxa 5* 4cl 21,00 PLN
Metaxa 7* 4cl 25,00 PLN
LIKIERY

Jagermeister 4cl 21,00 PLN
Bailey's 4cl 20,00 PLN
PIWO BECZKOWE

Tyskie 0,5l 18,00 PLN
Tyskie 0,3l 12,00 PLN
PIWO BUTELKOWE

Peroni Nastro Azzuro 0,331 19,00 PLN
Plisner Urquell 0,9l 27,00 PLN
Ksigzece Czerwony Lager 0,8l 18,00 PLN
Ksiazece Ztote Pszeniczne 0,8l 18,00 PLN
Lech Premium 0,5l 16,00 PLN
PIWO KRAFTOWE

Korska Grzywa Palomino 0,5l 27,00 PLN
Koriska Grzywa Butane 0,5l 27,00 PLN
Konska Grzywa Kasztanka 0,5l 27,00 PLN
PIWO BEZALKOHOLOWE

Lech Free Lager 0,33 13,00 PLN
Lech Free smakowy 0,331 13,00 PLN
WODA

Woda gazowana i niegazowana 0,75l 9,00 PLN
Aqua Carpatica niegazowana / gazowana 0,781 20,00 PLN
SOKI

Lemoniada 0,2l 15,00 PLN
Sok swiezo wyciskany Grapefruit 0,2l 21,00 PLN
Sok swiezo wyciskany Pomaranczowy 0,2l 21,00 PLN
Soki owocowe 0,2l 14,00 PLN
KAWY

Kawa Czarna Destylarnia 13,00 PLN
Espresso 13,00 PLN
Kawa z mlekiem 15,00 PLN
Cappucino 16,00 PLN
Latte 17,00 PLN

NAPOJE GAZOWANE
Pepsi, 7Up, Mirinda, Tonic 0,2l 14,00 PLN
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PAEACOWA SPIZARNIA

Karta powstata w wyniku Scistej wspotpracy z lokalnymi dostawcami.
Nasi partnerzy to:

Zielenica- Ryby

Las Kalisz - Migso

Mera Vallis - Sery

Szerwinski- Warzywa

Wiekszos¢ sezonowych warzyw i owocow na Panstwa
talerzach pochodzi z ogrodu warzywnego i ziotowego Patacu
Mierzecin. Zapraszamy do odwiedzania tego urokliwego

miejsca podczas spacerow po majatku.

sklep.palacmierzecin.pl




