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Lokalizacja Państwa przyjęcie w centrum
miasta, w otoczeniu parku



Sala Bankietowa, o powierzchni 127 m2, z widokiem na park, jest idealnym miejscem 
do organizacji większego spotkania, dla nawet stu osób. 

Sala przystosowana do organizacji przyjęć dla nawet 100 osób (przy jednym 
dużym stole ustawionym w literę U) lub mniejszych, dla maksymalnie 60 osób 

(przy sześciu okrągłych stołach, każdy dla dziesięciu osób). 

Z okien Sali Bankietowej roztacza się piękny widok na park.
Sala Bankietowa sąsiaduje z Salą Okrągłą, w której znajduje się wyjście na patio.

Sala bankietowa

Hotel oferuje Państwu dwie komfortowe sale na Państwa ekskluzywne przyjęcie: 
Salę Bankietową oraz Salę Kominkową. 

u

Obydwie sale są klimatyzowane, co zapewni Państwu i Państwa Gościom 
komfort także w upalne dni. 

u

Ponadto nasi Goście mogą bez ograniczeń korzystać z patio „Pod Kasztanem”.
u

Nasza wykwalifikowana kadra oraz stylowe otoczenie z początku XX wieku sprawią,
 że Państwa przyjęcie będzie niezapomnianym wydarzeniem.

Nasze sale

Sala kominkowa
Stanowi ona idealne miejsce do organizacji bardziej kameralnego przyjęcia. 

Przy jednym długim stole zasiądzie do dwudziestu osób. 
Wyśmienite dania zostaną podane w sposób niezwykle wykwintny i elegancki 

przez naszych doświadczonych kelnerów. 

Cena podana w ofercie dotyczy przyjęcia organizowanego w godzinach otwarcia restauracji. 
Za każdą rozpoczęta godzinę przyjęcia po zamknięciu restauracji obowiązują następujące opłaty:
o

- sala bankietowa 1000 zł/h - sala kominkowa 600 zł/h - oranżeria 400 zł/h



Menu i napoje



Przystawka
Plastry pieczonego buraka z kozim serem,
prażonymi pestkami dyni, bukietem sałat skropione oliwą z pora

Zupa
Krem z białych warzyw z grzankami ziołowymi i oliwą
z wędzonych warzyw

Danie główne
Pieczony łosoś na risotto z groszkiem z sosem holenderskim
i młodymi warzywami

Deser
Sernik z sosem malinowym

Zestaw I - 180 PLN/os.

Przystawka
Carpaccio z polędwicy wołowej z rukolą , parmezanem
i pomidorkiem koktajlowym

Zupa
Krem z pieczonej papryki z pomidorami z mozzarellą i bazyliowym pesto

Danie główne
Filet z kurczaka kukurydzianego z kostką na puree z dyni i marchwi 
z sosem porto i warzywnym ragout

Deser
Mus czekoladowy z wiśniami w żelu

Zestaw II - 200 PLN/os.



Przystawka
Tatar z tuńczyka z musztardą francuską, kaparami, majonezem truflowym 
i regionalnymi ziołami

Zupa
Żurek na zakwasie z białą kiełbasą, borowikiem i jajkiem przepiórczym

Danie główne
Udko z kaczki w aromacie pomarańczy z jabłkiem podane z kapustą modrą, 
sosem jabłkowym i kopytkami

Deser
Panna cotta z musem i owocami

Zupa
Rosół z makaronem
Danie główne
Stripsy z kurczaka/frytki/mizeria/ketchup
Deser
Deser Lodowy

Menu dziecięce - 60 PLN/os.

Zestaw III - 220 PLN/os.

Menu wegetariańskie - 170  PLN/os.
Przystawka 
Carpaccio z buraka/wegańska feta/zioła/pestki dyni  
Zupa 
Krem pomidorowo-paprykowy z oliwą bazyliową  
Danie główne 
Gulasz z tofu / warzywa / puree z batata  
Deser 
Mus z awokado i grejpfruta  



Bufet słodki - 50 PLN/os. (3 pozycje do wyboru)

Tiramisu 
u

Ciasto czekoladowe 
u

Ciasto jogurtowe z owocami 
u

Owoce 
u

Ptysie 
u

Kruche babeczki z owocami 

Tort
130 zł/kg (100g na osobę) 

Wybór zimnych przekąsek I - 80 PLN/os.*
Pomidory z mozzarellą i pesto bazyliowym
p

Jajka faszerowane pastą  koperkową
p

Rolada z łososia wędzonego nadziewanego 
serkiem chrzanowym
p

Mięsa pieczyste (schab w ziołach, karkówka, boczek) z sosami
p

Bukiet sałat z serem feta i warzywami i oliwkami skroplone 
oliwą z oliwek i kremem balsamicznym
p

Owoce sezonowe



Wybór zimnych przekąsek II - 180 PLN/os.*
Pomidory z mozzarellą i pesto bazyliowym
p

Jajka faszerowane pastą  koperkową
p

Rolada z łososia wędzonego nadziewanego serkiem chrzanowym
p

Mięsa pieczyste (schab w ziołach, karkówka, boczek) z sosami
p

Bukiet sałat z serem feta i warzywami i oliwkami 
skroplone oliwą z oliwek i kremem balsamicznym
p

Owoce sezonowe
p

Marynowane krewetki na bukiecie sałat
p

Rostbef pieczony na różowo z konfiturą z czerwonej cebuli
p

Warzywne antipasti
p

Sernik z kajmakiem
p

Sery zagrodowe z konfiturą

Napoje bezalkoholowe - 40 PLN/os.
Kawa, Herbata w formie bufetu 
p

Woda i soki owocowe w karafkach
p

Pepsi, Mirinda, 7-up w butelkach PET

Napoje bezalkoholowe - cena wg spożycia
Soki, woda, napoje gazowane na stole 20 zł/l
o

Kawa, herbata serwowana 10 zł/szt.
o

Kawa, herbata bez ograniczeń w formie bufetu 15 zł/os.

* min. 5 osób



Alkohole - Open bar
I wersja 100 zł/os.
Alkohol bez ograniczeń do 7 h
Wódka biała
Wino białe i czerwone Chile Vina San Esteban / Rota de Cabral 

II wersja 110 zł/os.
Alkohol bez ograniczeń do 7 h
Wódka biała
Wino białe i czerwone Chile Vina San Esteban
Piwo z beczki

III wersja 140 zł/os.
Alkohol bez ograniczeń do 7 h
Wódka biała
Wino białe i czerwone Chile Vina San Esteban
Whisky Ballantines, J. Walker Red Label
Piwo z beczki

IV wersja 160 zł/os.
Alkohol bez ograniczeń do 7 h
Wódka biała
Wino białe i czerwone Chile Vina San Esteban / Rota de Cabral
Piwo z beczki
Whisky Ballantines, J. Walker Red Label
Rum Havana 
Gin Beefeate

Alkohole - cena wg spożycia
Wino białe / czerwone 90 PLN/butelka 0,75 l

Wódka Wyborowa 95 PLN/butelka 0,5 l

Whisky Ballantaines, Johnnie Walker Red 170 PLN/ butelka 0,7 l 

Whisky Jack Daniels 200 PLN/butelka 0,7 ltr  
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