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Park Hotel

PRZYJECIE




Business & Pleasure

(/ SZANOWNI PANSTWO

/% ;iw Serdecznie zapraszamy do zorganizowania przyje¢ komunijnych -

f w Park Hotelu!

=

Do Panstwa dyspozycji w zaleznosci od liczby zaproszonych Gosci

%@ oddajemy cztery sale:
. Sale Bankietow3
Sale Kominkow3a
Restauracje
Oranzerieg

Proponujemy menu serwowane, z mozliwos$cig uzupetnienia
o patery zimnych przekasek.

O Panstwa wrazenia kulinarne zadba nasz Szef Kuchni Michat Majewski
wraz z zespotem.

A my dotozymy wszelkich staran by zadbac o wyjatkowa oprawe,
oraz doskonalg obstuge.

Daniel Stankiewicz / Agnieszka Brzuska

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU:

Dziat Sprzedazy
Agnieszka Bloch

T: 667 084 922
E: agnieszka.bloch@parkhotel.szczecin.pl



mailto:agnieszka.bloch@parkhotel.szczecin.pl

SERWOWANE

PROPOZYCJA 1

Zupa
Rosol /1,2,3,18/
Pierozki wolowe/ marchewka/ pietruszka

Danie glowne
Sznycel wieprzowy /1,2/ oA
Schab/ mlode ziemniaki/ mizeria/salata/groszek B

Deser
Tort we wlasnym zakresie

Cena: 100 PLN/OSOBA

PROPOZYCJA 2

Przystawka
Pieczony kalafior /2,6,7/
Kalafior/ teryaki/ sezam/ kolendra/ chilli

Zupa
Kokosowa /6,7,11,13/
Kafir/ curry/ liczi/ warzywa/ limonka/ kurczak

Danie glowne
Wolowina /1,2,14/
Duszona wotlowina/ sos pieprzowy/ piklowana satata/
pieczone ziemniaki/ parmezan

Deser
Tort we wlasnym zakresie

Cena: 130 PLN/OSOBA



SERWOWANE

PROPOZYCJA 3

Przystawka
Y.osos /4,6,7,8,10/
Salatka z wedzonym lososiem/ dresing sojowy/nerkowiec/fenkut

Zupa
Krem /2,4/
Szparagi/ ser plesniowy/ migdaty
Danie gléwne
Kaczka /1,3,4,14/
Udko z kaczki/ redukcja z czerwonego wina/ gnocchi buraczkowe/ orzech

laskowy/ dziki brokut

Deser
Tarta cytrynowa /1,2,3/
Cytryna/ limonka/lody smietankowe

Cena: 160 PLN/OSOBA

MENU DLA NAJMLODSZYCH
Ros6l z makaronem /1,2,3,13/
Stripsy z kurczaka (5szt), frytki, colestaw /1,2,3/
Lody z owocami i bitg §mietang /2,3/

Cena: 80 PLN / OSOBA

Alergeny:
1. Gluten z ziaren pszenicy 2. Biatka mleka krowiego 3. Jajka 4. Orzechy 5. Orzeszki ziemne 6. Soja7. Sezam
8. Gorczyca 9. Lubin 10. Ryby 11. Skorupiaki 12. Migczaki 18. Seler 14. Siarczany



SERWOWANE

WEGE
(propozycje dan do zamiany)

Przystawka
Pieczony kalafior /2,6,7/
Kalafior/ teryaki/ sezam/ kolendra/ chilli

Zupa
Kokosowa /6,7,11,13/
Kafir/ curry/ liczi/ warzywa/ limonka/ kurczak
Danie gléwne
Risotto /2,14/
Arborio/ kurki/ edamame/ skorzonera
Deser

Tarta cytrynowa /1,2,3/
Cytryna/ limonka/lody §mietankowe

NAPOJE
(Bezalkoholowe)
Kawa, herbata serwowana indywidualnie : 12 PLN/sztuka
Woda, soki, napoje gazowane : 25 PLN/1 litr

Kawa, herbata w formie bufetu bez ograniczen : 20 PLN/ osoba



ZESTAW 1

Miesa pieczyste (schab, karkowka, boczek, pasztet)
Sledz w dwéch dowolnie wybranych wariantach (Smietana, olej, rolmops,
musztarda, pomidory/

Ryba po grecku

Pomidory z mozzarella i bazyliowym pesto /wege/

Satatka z wedzonym kurczakiem, makaronem i ananasem
Deska wedlin i serow

Pieczywo, masto

Cena: 90 PLN/ OSOBA

ZESTAW II
Selekcja wedlin wloskich
Selekcja serow francuskich z owcami/wege/
Rostbef pieczony z musztarda figowa
Krewetki w ciescie z wakame i sosem st-kw
Salatka z wolowing, gruszkami i serem plesniowym
Salatka grecka /wege/
Pieczywo, masto

Cena: 130 PLN/OSOBA

ZESTAW III
Mix ciast (drozdzowe ze sliwkami, brownie, sernik, szarlotka)
Owoce

Cena: 40 PLN/OSOBA
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Optata za sale : 500 PLN

Kazda z sal jest przez Panstwa rezerwowana
na wylacznosc.

W cenie zapewniamy standardowg dekoracje
(biate pokrowce na krzesta, karty menu, swiece, Swieze kwiaty).

Czas rezerwacji sali do 6 H.
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Tort : 10 PLN/osoba (oplata talerzykowa)
Pobierana jest w sytuacji kiedy przynosicie Panistwo do nas swoj
wlasny tort.

Mozna réwniez zamowic tort za naszym posrednictwem.
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Hotel zastrzega sobie prawo do zmiany cen.
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Oferta jest wazna do 31.12.2024




