Zapraszamy do spedzenia z nami

Swiat Bozego Narodzenia.

Wyobraz sobic Boze Narodzenie w
nadmorskiej scenerii kameralnego obiektu
tuz przy plazy!

Zapewniamy wspaniale menu,
niczastapiong obsluge oraz wyjatlkowa
Swigleczng Oprawe.

Caly wieczor wigiliiny umilg koledy oraz
wizyta Swictego Mikolaja. O twoje pociechy
zadbajq eliy na placu zabaw.

Pozwdl sobie na ten lulsus, a my 0 wszystlko
zadbamy.

Zaloga
Prawdzic Resort & Conterence
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(MA 16.00 - 20.00)

Cieply bufet
Barszcz czerwony z pasztecikiem drozdzowym nadziany postng kapusta
Wigilijna zupa z karpia z krucha wtoszczyzng i kluseczkami
Filet z karpia marynowany w tymianku, cebuli i czosnku smazony na
klarowanym masle
Dorsz o miodowo musztardowej nucie owiniety ciastem francuskim
Pierogi z kapustg i grzybami okraszone cebulka
Zimny bufet
Rolada z biatych ryb i fososia
Pstrag nadziany musem koperkowym
Dorsz w sosie warzywno-pomidorowym
SledZ marynowany w burakach z chutney cebulowym
Tartinki z kremowym serkiem i tososiem wedzonym
Pasztet Swigteczny
Rostbef wotowy z sosem chrzanowym
Szynka z naszej wedzarni pachngca dymem debowym
Safatka z wedzonym pstragiem i sosem jogurtowym
Safatka z marynowanego selera i orzechow
Stodki bufet
Tradycyjna kutia
Sernik cynamonowy
Migdatowiec
Tradycyjny makowiec zawijany
Piernik w polewie czekoladowe;j
Kompot z suszu, woda niegazowana, soki owocowe, kawa, herbata

289 71/ osoba dorosla | [40 zl/ dziecko (3 12 lat)
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(M. 14.30 -17.30)

Swiateczny bufet
Rosot na wiejskiej kaczce z kluseczkami domowymi
Krem z burakow gotowany na gesinie
Dorsz zapiekany pod kiszong kapustg z grzybami
Wotowina w staropolskiej piwnej marynacie
Piers drobiowa nadziana kaszg gryczang niepalong i chrupigcymi warzywami
Golce kociewskie
Ziemniaki z wody z koperkiem okraszone klarowanym mastem
Kapusta czerwona duszona ze $liwkg i czerwonym winie
Surowka z selera i rodzynek
Bufet stodki pachnacy swietami z wyborem ciast i deserow

Kawa, herbata, sok, woda mineralna

249 71/ osoba dorosla | 125 7zl dziecko (3 12 lat)

20 ZNJZNW 19099}
(M. 14.30 -17.30)

Swiateczny bufet
Zupa grzybowa z tazankami
Zutawska kwasnica
Pieczony dzwonek pstraga z mastem migdatowym
Pier$ z indyka pieczona w glazurze z miodu podlewana cydrem
Schab duszony w sosie mysliwskim
Ryz z chrupigcymi warzywami
Ziemniaki opiekane pachnace ziotami
Kapusta duszona z curry i melonem
Suréwka z marchewki z rodzynkami i sokiem z pomaranczy
Bufet stodki pachnacy swietami z wyborem ciast i deserow
Kawa, herbata, sok, woda

249 71/ osoba dorosla | 125 zl/ dziecko (3 12 lat)
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Rosdl z malaronem

Kawalki kurczalka z przysmalkiem dziadlka Mroza (nuggetsy) -
Kaski drobiowe z kulg $niegowq” (kawalki kurczaka pieczone w piecu z
ziemniakami puree)

Puszyste nalesniki z twarozkiem sniezynki

Warunki oferty:
Cena obejmuje podatek VAT
Pelna przedplata bez mozliwosci zwrotu.

Rezerwacja pod numerem 48 58 553 50 15 lub ¢ mail: prawdzic@prawdzic.com.pl

Zapraszamy !
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