VENTUS

NATURAL &

MEDICAL

Spotkania po pogrzebie

W zyciu kazdego z nas przychodzi czas w ktdrym ostatni raz zegnamy sie z bliskg osobga. To czas wspomnien,

bliskosci i zadumy. W tych trudnych chwilach oferujemy pomoc w organizacji stypy. Przygotujemy przyjecie

pozegnalne w odpowiedniej atmosferze i z naleznym szacunkiem.

Zapewnhiamy
e uroczyste nakrycie stotu,
e atrakcyjne cenowo i smaczne menu,
e profesjonalng obstuge kelnerskga,
e bezptatny parking,
e specjalne ceny na zakwaterowanie.

Menu Serwowane

ZUPA

Tradycyjny rosét zdomowym makaronem
DANIE GEOWNE — 1 rodzaj do wyboru

Filet drobiowy zapiekany z pieczarkami i serem
Tradycyjny kotlet schabowy
Karczek pieczony

DODATKI*- 1 rodzaj do wyboru

Ziemniaki z wody z koperkiem

Gniocchi

Ziemniaki pieczone w aromatycznych przyprawach

SUROWKI*-1 rodzaj do wyboru

Suréwka z buraczkoéw,
Surdéwka z biatej kapusty,
Surowka wiosenna.

DESER-1 rodzaj do wyboru

Sernik
Szarlotka
Ciasto czekoladowe

NAPOJE:

75 zt/brutto/os.

Woda z mietg i cytryng, sok pomarariczowy oraz jabtkowy, bez ograniczen podczas trwania uroczystosci,
Bufet z kawa i herbatg bez ograniczen podczas trwania uroczystosci

Hotel Ventus Natural & Medlical Spa™x
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VENTUS

NATURAL & MEDICAL

Menu Potmiskowe 110 zt/brutto/os.

ZUPA- podana w wazach

Tradycyjny rosét zdomowym makaronem.

Zurek z kietbasa i jajkiem

DANIE GEOWNE — podane na pétmiskach — tacznie 250g/0s

Filet drobiowy w sosie Smietanowym
Tradycyjny kotlet schabowy
Karczek pieczony z sosem pieczeniowym

DODATKI-podane na potmiskach —tgcznie 250g/0s

Ziemniaki z wody z koperkiem
Kluski slgskie
Ziemniaki pieczone w aromatycznych przyprawach

BUKIET SUROWEK- podane na pétmiskach —tgcznie 200g/os

Suréwka z buraczkéw,
Surdéwka z biatej kapusty,
Suréwka wiosenna.

DESER- podane na potmiskach —tgcznie 120g/os

Sernik
Szarlotka
Ciasto czekoladowe

NAPOJE:

Woda z mietg i cytryng, sok pomararnczowy oraz jabtkowy, bez ograniczen podczas trwania uroczystosci,
Bufet z kawg i herbatg bez ograniczen podczas trwania uroczystosci.
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VENTUS

NATURAL & MEDICAL

Menu Potmiskowe 135 zt/brutto/os.

ZUPA podana w wazach

Tradycyjny rosét z domowym makaronem
Krem z kiszonych ogérkéw z grzankami

DANIE GEOWNE - podane na pétmiskach — tacznie 250g/0s

Filet drobiowy w sosie kurkowym
Tradycyjny kotlet schabowy

Karczek pieczony z sosem pieczeniowym
Kotlety mielone z cebulka

DODATKI- podane na pétmiskach — tacznie 250g/0s

Ziemniaki z wody z koperkiem

Kluski slgskie

Ziemniaki pieczone w aromatycznych przyprawach
Kopytka w emulsji ziotowej

BUKIET SUROWEK- podane na pdtmiskach —tgcznie 200g/os

Suréwka z buraczkéw
Suréwka z biatej kapusty
Suréwka wiosenna

DESER podane na pétmiskach —tgcznie 120g/os

Sernik
Szarlotka,
Ciasto czekoladowe

NAPOJE:

Woda z mietg i cytryng, sok pomaraniczowy oraz jabtkowy, bez ograniczen podczas trwania uroczystosci,
Bufet z kawg i herbatg bez ograniczen podczas trwania uroczystosci.
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VENTUS

NATURAL & MEDICAL

Ustugi dodatkowe

MOZLIWOSC ROZSZERZENIA MENU O DANIA WEGETARIANSKIE/WEGANSKIE -39 zt/os

Gofabki z warzywami w sosie pomidorowym z ziemniakami
Penne z bazyliowym pesto i orzeszkami pinii

Pierogi ruskie z cebulg

Rissotto z grzybami

MOZLIWOSC ROZBUDOWANIA MENU O WIEKSZA ILOSC DESEROW

1 ciasto-15 zt/os

1 deser-17 zt/os

1 ciasto + 1 deser-29 zt/os
1 ciasto+ 2 desery- 45 zt/os

MOZLIWOSC PODANIA WINA LUB KIELISZKA WODKI-DO OBIADU CENY PODANE PRZY ZAMOWIENIU
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