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BAL MATURALNY W AIRPORT HOTEL OKECIE



NASZE MOZLIWOSCI

Gwarancja konsultacji oraz profesjonalnej pomocy w organizagcji Balu Studniéwkowego.

NKIETOWYCH:




KUCHNIA MISTRZOW

M1

Zapraszamy na najlepsza zabawe
w Airport Hotel Okecie.

Pyszne dania kuchni miedzynarodowej czy
tradycyjne dania kuchni polskiej? Cokolwiek Panstwo
wybiora, gwarantujemy najwyzsza jakosc produktow,
z ktorych nasi Mistrzowie Kuchni, przygotuja dla Was
kulinarne dzieta sztuki.




MENU BUFETOWE
POSZERZONE O KOLACJESERWOWANA 545 PLN

brutto / os.
PRZEKASKAdo wyboru

- Wedzona pier$ z gesi podana na sosie balsamicznym z salsg z mango
i melona

- Ser kozi zwiSniami w czerwonym winie z grillowanymi warzywami, + I(A ( )
chrupiaca satata, orzechami i sosem winegret FOTOBUD 3 H

- Torcik z sera mozzarella, pomidoréw i pieczonego baktazana, z pesto
z pieczonej papryki, bazylia, stodkim sosem balsamicznym

przy wyborze opcji bufet
+menu serwowane

VEGAN do wyboru

- Satata z serem tofu i marynowana gruszka, fenkut, karmelizowana
pszenica, liScie mtodego szpinaku, sos z ziarnami gorczycy

- Liscie satat ogrodowych, kiefki, grillowane warzywa, pesto bazyliowe,
dresing winegret

ZUPAdo wyboru

- Krem z biatych warzyw i kalafiora z oliwa cytrynowa i palonymi
pestkami dyni

. Zur na zakwasie razowym z wedzonka, biata kietbasa, jajkiem
oraz majerankiem

- Krem grzybowy z oliwag rozmarynowa i grzankami

- Krem z pieczonych pomidoréw z serkiem bazyliowym

VEGAN do wyboru

- Barszcz czerwony
- Krem z pieczonego kalafiora z mlekiem kokosowym

“DANIA GORACEdo wyboru

- Poledwiczki wieprzowe marynowane w pieprzu, podawane z grillowanymi
ziemniakami wedzonym serem, fasolka szparagowa i sosem zurawinowym
- Grillowana piers z kurczaka kukurydzianego z ragout grzybowym,
czarng soczewica i sosem tymiankowym
- Pieczone udko z kaczki w stylu polskim, opiekane ziemniaki w majeranku,
karmelizowane jabtka, sos korzenny z boréwka brusznica
- Pieczony stek ztososia podany na grillowanej cukinii z szafranowym
purée i sosem szpinakowym

_VEGAN do wyboru

- Peczak duszony z warzywami korzennymi, dynig i kietkami stonecznika
- Risotto szafranowe z pieczonymi warzywami i pesto z suszonych
pomidoréw

- Curry z kolorowymi warzywami, ciecierzyca i szpinakiem, ser tofu




MENU BUFETOWE

PRZYSTAWKI

- Pieczona piers z indyka z sosem tunczykowym i kaparami

- Mini tortilla z wedzonym kurczakiem, ziotowym serkiem
i chrupiacymi warzywami

- Przekaski azjatyckie spring rollschinskie pierozki i indyjskie samosy
z asortymentem sosow

- Mini kulki mozzarelli z pomidorkami koktajlowymi rukola, oliwkami
i syropem balsamicznym

- £oso$ marynowany w koperku ze Swiezym ogérkiem i sosem
miodowo

musztardowym

DANIA GORACE

- Penne rigate z kurczakiem supreme, kukurydza i suszonymi pomidorami
- Filet zdorsza w ciescie tempura z sosem sweet chilii

- Pieczony poledwiczka wieprzowa z kremowym sosem z zielonego pieprzu

i czosnku
- Pier$ indyka smazona w jajku z salsg paprykowa i serem mimollet
- Warzywa smazone, podane z sosem pomidorowym
- Krokiety z warzywami i szpinakiem w sosie grzybowym
- Parowany ryz jaSminowy
- Pieczone ziemniaki z boczkiem i cebula

SALATKI

- Satata rzymska z marynowanym kurczakiem, dressingiem cesarskim,
chipsami z boczku i grzankami

- Satatka z owocéw morza z kietkami, orientalnymi warzywami i czarnym
sezamem

- Satatka warzywna z komosa ryzowa i serem tofu

- Pieczywo, masto

ZUPA

- Bulion wotowy z korzennymi warzywami, domowym makaronem, natka
pietruszki

BUFETDESEROWY

- Karmelizowany mus z mango

- Mus bananowy z muscavado i ciemng czekolada
- Daquose pistacjowy z malinami

- Tarta z kremem truskawkowym i wanilia

- Orzechowy creme brilée

BAL MATURALNY W AIRPORT HOTEL OKECIE

465 PLN

brutto / os.

+ LIVECOOKING

STACJALIVE COOKING

* z makaronem Pad Thai
makaron ryzowy, kietki sojowe
Mung, kurczak, tofu, prazone
orzechy ziemne (do 2 godzin)
lub
* Soczysta diugo gotowana
wolowina BBQ
w delikatnej drozdzowej butce

zwyborem soséw chrupiacych
warzyw i prazonej cebulki

(do 2 godzin)

-




IDEALNE MIEJSCE

Pakiet napojow
bezalkoholowych - w cenie!
Coca—Cola, Fanta, Sprite, Tonic, woda mineralna,
kawa i herbata wybor sokow owocowych

- do 10godz -
: ﬂ ﬂ
Menu w dwéch Na powitanie Gosci Pakiet napojow
opcjach: lampka wina bezalkoholowych
bufetowe lub bufet musujacego -do 10godz.

+menu serwowane

Sala Parkiet Dekoracje kwiatowe
bankietowa na stolachi bufetach

=

Pokrowce na krzesta Dostep do rzutnikow i ekranow
w kolorze biatym - mozliwos¢ prezentacji multimedialnych
animacji, wyswietlanie filmoéw i zdje¢

na ekranach podczas imprezy bufetowe

lub bufet +menu serwowane

DODATKOWO:

» Bezplatny parking zewnetrzny dla uczestnikéw studniowki
i na czas poloneza -dla rodzicéw
* Specjalna stawka za garaz 20 PLN
* 50% ceny za menu dla Grona Pedagogicznego *
*do 100 os. - rabat 50 % dla 10 os. zGrona Pedagogicznego
*do 200 os. - rabat 50 % dla 15 os. z Grona Pedagogicznego
*powyzej 200 os. - rabat 50 % dla 20 os. z Grona Pedagogicznego
* Obecnosc¢ pracownikéw Guest Service (ochrony) podczas imprezy.




NASZA LOKALIZACJA
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mailto:konferencje@airporthotel.pl
http://www.airporthotel.pl/
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