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Szeroki wybor tradycyjnych dan sSwigtecznych:
przekaski, satatki, zupy, dania gtéwne oraz wypieki.

Wygodna forma sktadania zamowien.

Zamowienia z odbiorem wtasnym w Airport Hotel Okecie.
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PRZYSTAWKI

tosos$ wedzony w domowej marynacie,
w siedmiu ziotach i pomaranczy
z sosem cytrynowym | Porcja - 150g

Tradycyjna rolada z sandacza,
nadziewana rodzynkami oraz marchewka,
z sosem tatarskim | Porcja - 100g

Marynowane $ledzie litewskie
z omastg z cebuli i koperku | Porcja - 200g

Roladka z karpia po zydowsku | Porcja - 100g

Filet z karpia gotowany w jarzynach,
w aksamitnej galarecie | Porcja - 100g

Wybdér mies pieczonych w kawatku (karkéwka, schab, boczek)

z musem chrzanowym i piklami | Porcja - 300g

Plastry pieczonej cieleciny
z sosem tunczykowym | Porcja - 120g

Pasztet z dzika
z r6zang konfitura | Porcja - 120g

Satatka jarzynowa
z jajkiem przepiorczym | Porcja - 120g

Satatka z krewetek i oSmiornicy,
z warzywami i sosem cytrusowym | Porcja - 200g

PIEROGI
Pierogi z kapustg i grzybami
z omastg z cebuli i oleju Inianego | 6 szt.

Pierogi z gesig w cieScie za majerankiem
w ztocistej okrasie z cukrowej cebuli | 6 szt.

Pierogi z borowikami
z omastg z cebuli i oleju Inianego | 6 szt.

Uszka z kapustg i grzybami | 20 szt.
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Zupa z borowikéw i kurek z warzywami korzeniowymi
i oliwg rozmarynowg | Porcja - 250g

Barszcz czerwony z domowymi
uszkami i z kapustg i grzybami | Porcja - 250g

Okon morski
z sosem szafranowym | Porcja - 150g

Sandacz krolewski
z sosem krewetkowym | Porcja - 150g

Panierowany filet z karpia

z cytryna | Porcja - 150g

Potowka pieczonej kaczki w pomaranczach
z sosem zurawinowym | Porcja - 300g

Wolno zebro wotowe
z sosem sliwkowym | Porcja 350g

Ziemniaki pieczone w soli
z mastem truflowym | Porcja - 200g

Kopytka
z dynig| Porcja 200g

Kapusta z suszong sliwkg, grzybami
i olejem Inianym | Porcja 200g

Buraczki zasmazane
z redukcjg z jabtek gréjeckich | Porcja - 150g
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Makowiec | 500g

Keks z bakaliami w belgijskiej czekoladzie | 500g
Torcik bento z orzachami wtoskimi i amaretto | 600g
Piernik szlachecki z powidtami Sliwkowymi | 900g
Panettone z kremem czekoladowo - orzechowym | 1kg
Panettone z kremem pistacjowym | 1kg

Miodownik z kremem Patisierre i kajmakiem | 1,5kg

Sernik tradycyjny z konfiturg malinowa | 1,8kg

Sernik baskijski | 1,8kg
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POTWIERDZENIE ZAMOWIENIA

Imie i nazwisko / Firma*:

Numer telefonu*: Adres e-mail*:

Odbidér osobisty zaméwienia/data*: Godz.*:

ZAMOWIENIA:

Zamoéwienia mozna sktadac poprzez prawidtowe uzupetnienie niniejszego formularza:

+ mailowo na adres marcin.matusik@airporthotel.pl wprowadzajac wszystkie niezbedne informacje
bezposrednio w tres¢ wiadomosci lub dotgczajgc wydrukowany, uzupetniony i zeskanowany niniejszy
formularz jako zatacznik do wiadomosci.

+ telefonicznie pod numerem: +48 609 188 488

Po otrzymaniu zaméwienia skontaktujemy sie z Paristwem mailowo w celu potwierdzenia jego realizacji.
Ostatni dzien sktadania zamoéwien: 19 grudnia 2025r. W przypadku zamdéwien powyzej 300,00 PLN wymagana
jest zaliczka w wysokosci 50% wartosci zamowienia.

DOSTAWA: Odbidr osobisty. Potrawy wydawane na potmiskach porcelanowych ptatne dodatkowo
50 PLN za po6tmisek biaty, w formie kaucji zwrotnej.
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