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Amuse-bouche
Ostryga Rockefeller
serwowana ze szpinakiem, boczkiem i kawiorem
w towarzystwie z Antonico Prosecco Veneto
Przystawka zimna
Osmiornica i Krewetka
Osmiornica z satatkg z cytrusdw i mango, towarzyszgca hiszpanskiej czerwonej krewetce w tempurze.
Podane z ziemniakiem i chorizo, kremem z awokado i serkiem Philadelphia, nori oraz ryzem

Przystawka goraca

Ravioli borowikowe
W emulsji ziotowej, z ptatkami borowika stepowego i dojrzewajgcego sera

Zupa

Zupa Tom Yum
z chrupigcymi pierozkami gyoza z owocami morza oraz chrupigcymi warzywami

Danie giéwne
Zapiekany Sandacz
w sosie holenderskim, serwowany z kremowym risotto szafranowym, warzywami zawinietymi w opalang
cukinie oraz sosem beurre blanc z wedzonym kawiorem dorsza

Intermezzo

Sorbet z limonki
z granitg z zielonego ogorka i 24-karatowym ztotem

Comber Jagniecy
z fondantem ziemniaczanym, marchewkg karmelizowang w trojniaku, popiotem z pora, sosem cielecym i
ptatkami swiezej trufli

Deser

Czekoladowa Kula Niespodzianka
z truskawkami i polewg szampanska

499 PLN



