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Swigteczna atmosfera to miejsca, bliscy, a takze smaki potraw, jakie
spozywamy. Potrawy wielkanocne majg w Polsce dtugg tradycje, dlatego bez
dwoch zdan powinnismy jg pielegnowac. Jest to czas, w ktorym na naszych
stotach krolujg przede wszystkim najpopularniejsze tradycyjne Swigteczne
potrawy, takie jak biaty barszcz, pieczone mieso, wedliny, baby wielkanocne,
mazurki, pascha czy serniki. Najwazniejszym jednak zawsze pozostaje czas,
ktéry mozemy wspolnie spedzi¢ w gronie najblizszej rodziny i przyjaciot.

Aby przygotowac Swigteczny stot Wielkanocny, bez zbednego zamieszania
i zmartwien proponujemy Panstwu polskie specjaty przygotowane przez
wybitnych Szefow Kuchni - Marcina Suchenka i Sebastiana Kornackiego, ktérzy
od lat dbajg aby przygotowane dla Panstwa dania byty skomponowane ze
sktadnikdw najwyzszej jakosci. Wierzymy, ze tak przygotowane potrawy bedg
idealnym dopetnieniem czasu Wielkanocnego.




CENA

Panierowane jaja w skorupce z pieczarkami, 19,00
szczypiorkiem podane z sosem jogurtowo-
majonezowym | 4 potowki

Sandacz faszerowany bakaliami z sosem 27,00

tatarskim | 120 g

Tradycyjny $ledz z cebulg w oleju rzepakowym 19,00

ttoczonym na zimno| 120 g

Pasztet z kaczki z zielonym pieprzem, podany 29,00

z konfiturg z borowki lesnej i miodu | 200 g

Poledwiczka wieprzowa z naszej wedzarni 29,00

w przyprawach z czerwonym pieprzem | 200 g

Pieczony schab nadziewany $liwka suskg sechlonska 31,00

i konfiturg morelowg z aromatem trawy zubrowej

| 200 g

Schab po warszawsku pod galaretg, mus chrzanowy 31,00

| 200 g

Grillowane warzywa na pesto bazyliowym| 250 g 25,00
Satatka z wedzonego tososia z naszej wedzarni, jaja 41,00
przepiércze, sos miodowo-koperkowy | 250 g

Tradycyjna satatka jarzynowa z jajkiem przepiorczym 17,00
| 150g

Tradycyjny biaty barszcz na wedzonej szynce 23,00

z gotowanym jajkiem | 300 ml

Barszcz czerwony z pasztecikiem
z ciasta francuskiego | 300 ml

Kremowa zupa z mtodego szczawiu | 300 ml
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DANIA GEOWNE

Smazony filet z sandacza podany z sosem szafranowym
i kaparami|150g

Filet z dorsza podany z sosem cytrynowym
z estragonem|150 g

Pieczona kietbasa wtasnego wyrobu z sosem
chrzanowym | 200 g

Pieczona kaczka nadziewana jabtkami z sosem
pieczeniowo pomaranczowym | 300 g

Sztuka miesa wotowego w warzywach z sosem
chrzanowym | 200 g

Roladki z poledwiczki wieprzowej z wedzonym serem,
suszong sliwka, zawijanym boczkiem | 200 g

Konfitowana noga z gesi, sos z boréwki lesnej | 200g

DODATKI
Gotowane kluski slgskie | 150 g

Pieczony ziemniak ze Swiezymi ziotami
i kwasng Smietang | 150 g

Buraczki zasmazane | 150 g
Pieczone warzywa korzenne | 150 g

Kapusta zasmazana z wedzonym boczkiem
i pomidorami | 150 g

Bukiet sezonowych warzyw z mastem ziotowym | 150 g

WYPIEKI

Tradycyjny mazurek staropolski | 600 g
Pascha | 1 kg

Sernik z biatej czekolady | 1,8 kg

Babka pistacjowa na chrupkim spodzie | 500 g
Keks z bakaliami w polewie cukrowej| 1 kg

Ciasto miodowe z kremem waniliowym i kajmakiem
| 600 g
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POTWIERDZENIE ZAMOWIENIA

Imie i nazwisko / Firma¥*:

Numer telefonu*:

Odbioér osobisty zamoéwienia/dostawa data*: Godz.*:

Adres e-mail*:

ZAMOWIENIA:

Zamoéwienia mozna sktadac poprzez prawidtowe uzupetnienie niniejszego formularza:

+ online za posrednictwem modutu dostepnego na stronie www.airporthotel.pl/wielkanoc

+  mailowo na adres dariusz.jarzebowski@airporthotel.pl, wprowadzajgc wszystkie niezbedne informacje
bezposrednio w tres¢ wiadomosci lub dotgczajgc wydrukowany, uzupetniony i zeskanowany niniejszy

formularz jako zatgcznik do wiadomosci.
+ telefonicznie pod numerem: +48 667 656 928

Po otrzymaniu formularza drogg elektroniczng skontaktujemy sie z Panstwem telefonicznie, aby potwierdzic
przyjecie zamoéwienia. Ostatni dzien sktadania zamowien: 04 kwiecief 2023r. W przypadku zamdwien powyzej
200,00 PLN wymagana jest zaliczka w wysokosci 50% wartosci zamowienia.

DOSTAWA: Odbior osobisty. Potrawy wydawane na pétmiskach porcelanowych ptatne dodatkowo
50PLN za potmisek, przy zamowieniach o wartosci wiekszej niz 400PLN - 50PLN za potmisek.
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