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WIGILIJNE POTRAWY NA WYNOS

Boze Narodzenie zastuguje na szczegdlng oprawe, a wspolny
Swigteczny czas i rodzinna atmosfera sprzyjajg apetytom na co$
wyjagtkowego.

By przygotowac okazaty Swigteczny st6t, proponujemy Panstwu
tradycyjne polskie specjaty przygotowane przez naszych

Szeféw Kuchni: Sebastiana Kornackiego i Marcina Suchenka.

W ofercie znajdujg sie takze propozycje na zorganizowanie udanej
stodkiej odstony Bozego Narodzenia. Polecamy nasze tradycyjne
Swigteczne stodkosci, ktore cieszg sie od wielu lat najwyzszg
popularnoscig wéréd odbiorcéw naszej cukierni. Wszystkie wypieki sg
wykonane przez Michata Ilwaniuka - Szefa cukierni Airport Hotel Okecie
oraz kreatora marki Czekolada Café.

Tradycyjne potrawy i ciasta, skomponowane ze sktadnikdédw najwyzszej
jakosci, to pierwszy krok do udanej i pysznej Wigilii.

W OFERCIE:

Szeroki wybor tradycyjnych dan Swigtecznych:
przekaski, satatki, zupy, dania gtbwne oraz wypieki.

Wygodna forma sktadania zamowien.

Zamowienia z odbiorem wtasnym w Airport Hotel Okecie.

—

AIRPORT

* ko k




Terrina z kaczki z zielonym pieprzem
i konfitowang gruszkg | 120 g

Sandacz w stylu polskim, nadziewany
rodzynkami i marchewka, sos tatarski | 100 g

Dzwonki halibuta wedzone w naszej
wedzarni, z warzywami w pomidorach | 120 g

Sledzie marynowane w przyprawach
korzennych | 100 g

Roladka z karpia po zydowsku | 100 g

Filet z karpia gotowany w jarzynach, podany
w aksamitnej galarecie | 100 g

Wybdr mies pieczonych (cielecina, karkéwka, rostbef,
schab) z musem chrzanowym i piklami | 150 g

Plastry pieczonej cieleciny z sosem
chrzanowym | 120 g

Pasztet z dzika z konfiturg z brusznicy
i pieczywem cebulowym naszego wypieku | 120 g

Satatka jarzynowa z jajkiem przepiérczym | 120 g

Carpaccio wotowe podane z pieczonymi borowikami,
sosem kaparowym i ptatkami parmezanu | 180 g

Pierogi z kapustg i grzybami | 6 szt.

Pierogi z gesi w ztocistej okrasie
z szalotki | 6 szt.

Pierogi z dorszem w kremowym sosie | 6 szt.
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Zupa z borowikéw i kurek z korzennymi
warzywami i oliwg rozmarynowg | 250 ml

Barszcz czerwony z domowym pasztecikiem | 250 ml

Filet dorsza pod kruszonkg
z szampanskim sosem | 150 g

Sandacz a la Radziwitt z szyjkami rakowymi
i pieczarkami | 150 g

Panierowane filety z karpia z cytryng | 150 g

Konfitowane udko z kaczki podane
z borowkga brusznickg i aromatycznym
sosem korzennym | 300 g

Wotowe medaliony z sosem pieczeniowym
i konfiturg z czerwonej cebuli | 180 g

Wolno gotowana gicz jagnieca z musem
morelowo-selerowym | 300 g

Ziemniaczki pieczone w masle truflowym | 120 g
Kopytka z mastem i orzechami | 120 g

Kapusta z suszong sliwkg, grzybami
i olejem Inianym | 120 g

Buraczki zasmazane z redukcjg
z jabtek gréjeckich 120 g
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WYPIEKI

Makowiec | 500 g

Seromak | 1,8 kg

Sernik z biatg czekoladg i chatwg waniliowg | 1,8 kg
Piernik kasztelanski w czekoladzie | 500 g

Keks | 500 g

Babka makowa | 400 g

Babka cytrynowa z polewg cukrowg | 400 g

Mini makowiec z biatym makiem i orzechami | 180 g
Rogal poznanski tradycyjny | 1 szt.

Rogal poznanski orkiszowy | 1 szt.




POTWIERDZENIE ZAMOWIENIA

Imie i nazwisko / Firma¥*:

Numer telefonu*:

Odbioér osobisty zamoéwienia/data*:

Adres e-mail*:

Godz.*:

ZAMOWIENIA:

Zamowienia mozna sktadac poprzez prawidtowe uzupetnienie niniejszego formularza:
» online za posrednictwem modutu dostepnego na stronie: www. airporthotel.pl/boze-narodzenie
* mailowo na adres marcin.matusik@airporthotel.pl wprowadzajgc wszystkie niezbedne informacje

bezposrednio w tres¢ wiadomosci lub dotgczajgc wydrukowany, uzupetniony i zeskanowany niniejszy

formularz jako zatgcznik do wiadomosci.
+ telefonicznie pod numerem: +48 609 188 488

Po otrzymaniu formularza drogg elektroniczng skontaktujemy sie z Pafnstwem telefonicznie, aby potwierdzi¢
przyjecie zamoéwienia. Ostatni dzieh sktadania zaméwien: 20 grudnia 2021r. W przypadku zaméwien powyzej
200,00 PLN wymagana jest zaliczka w wysokos$ci 50% wartosci zamoéwienia.

DOSTAWA: Odbiér osobisty. Potrawy wydawane na pétmiskach porcelanowych ptatne dodatkowo
40 PLN za pétmisek, przy zamoéwieniach o wartosci wiekszej niz 400 PLN - 30 PLN za p6tmisek.
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Airport Hotel Okecie****
ul. Komitetu Obrony Robotnikéw 24, 02-148 Warszawa

www.airporthotel.pl
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