
Tatar z górskiego pstrąga podany na sercu z ciasta kataifi, rzymska sałata, kawior limonkowy
-----
Aromatyczna zupa z mlekiem kokosowym z owocami morza, kolendrą i pieprzem Syczuańskim
----------
Sorbet cytrynowy z karmelizowanym ananasem i młotkowanym czerwonym pieprzem
----------
Surf & Turf
Pieczona pierś kaczki Barbrerii na szparagach vichy 
z krewetką tygrysią 
&
Raki Jagnięce z purée ziemniaczanym, dynia marynowana, 
sos z trawą żubrową 

Deser:
Tiramisu w kuli czekoladowej z sosem szampańskim

 

Pieczona polędwica w stylu francuskim w sosie z gorczycy i pieczonego czosnku
z roladką z dzikich kiełek i chrupiących warzyw, płatki sera grana padano 
------
Krem z topinamburu z oliwą truflową i chorizo 
----------
Sorbet cytrynowy z karmelizowanym ananasem i młotkowanym czerwonym
pieprzem
----------
Surf & Turf 
Pieczony dorsz Skrei, fasola edamame, kremowa czarna soczewica, 
sos z szyjek rakowych  
&
Medalion wołowy na risotto borowikowym z sosem Madera 

Deser:
Mus koniakowy z wytrawną czekoladą i płynnym karmelem 

MENU DLA NIEJ

MENU DLA NIEGO

Romantyczne Walentynki
 w Warszawie

169,00 PLN/os.

169,00 PLN/os.



kieliszek prosecco /casa bianca prosseco spumante/ dla każdego Gościa, 

rabat w wysokości 25% na słodkości z oferty cukierni Czekolada Café

rabat w wysokości 20% na nocleg w luksusowym hotelu Airport Hotel Okęcie
(rabat dostępny wyłącznie w dniu rezerwacji kolacji),

bezpłatny relax w strefie Wellness dla Gości korzystających

     Propozycja "ROMANTYCZNE WALENTYNKI" 
     dodatkowo zawiera:

     (rabat dostępny wyłącznie w dniu rezerwacji kolacji),

      z opcji wykupienia noclegu w hotelu.

Oferta dostępna wyłącznie w terminach: 12-14.02.2022r.
W godzinach: 18:00-23:00

W celu dokonania rezerwacji prosimy o kontakt telefoniczny:

+48 609 188 488 
Marcin Matusik 
Manager Restauracji Polskiej


