Tount

"RESTAURANT -

MENU UROCZYSTEJ

Na powitanie: Aperitif

PRZYSTAWKA

Tartaletka z musem selerowo-gruszkowym /
gorgonzola / glazurowana satatka z zielonych
warzyw i jadalnych kwiatow / granat / kietki z buraka

ZUPA
Krem z palonego kalafiora / chipsy z batatow /

oliwa z pomaranczy / koperek

DANIE GLOWNE

~ Poledwiczka ‘wieprzowa / kruszonka z orzechdéw

-wtoskich i tymianku / sos dymny z whisky /

ziemniaki truflowe / grillowany pak choi

-z mini_cukinig i marchewka/ $wieze ziota .

lub daniie wege: . B Lo

_C?e:/"che z Goc‘zewicy z pomidorami./ grillowana‘
czgrwoné bula / tost kukurydziany / wedzone tofu

'. w',pganko /“pak choi z mini cukiﬁia i‘marchewka
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KOLACJI

POWITAJ Z %\% AM]

Jezeli nie lubisz gtosnych imprez
i hucznego swietowania to jestesmy
idealnym miejscem dla Ciebie

Zapraszamy ha uroczystg kolacje
sylwestrowa do restauracji MidTown
w Hotelu Best Western Plus

Krakéw Old Town.

W ten wyjatkowy wieczor polecamy
wysmienite menu, eleganckie wnetrza
i niezapomniang atmosfere krakowskiego

przyjecia.

W sylwestrowy wieczoér zapraszamy
od godz. 20:00 do 1:00

SYLWESTROWEJ

DESER

Torcik Cappuccino / krem kawowy /
mleczna pianka/crumble z owocow/mieta

NAPOJE
Kawa / Herbata / Woda mineralna

O POLNOCY TOAST kieliszkiem
znakomitego w+qskiego-Prosecco!
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Rezerwacje:
tel. 668-443-285
e-mail: b.cieslak@satoriagroup.pl

Restauracja MidTown
Hotel Best Western Plus Krakdw Old Town
Krakow - ul. sw. Gertrudy 6
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