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PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

PROPOZYCJE MENU — W CENIE 155 PLN/OS
Prosimy o wybér 1 dania z kazdej opcji

OFERTA OBEJMUIJE:
Serwowany 4-daniowy obiad (przystawka, zupa, danie gtéwne, deser, napoje )
dla minimum 15 oséb

PRZYSTAWKI:

v
v
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v

ZUPY:

<\
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Duszone buraki z octem balsamicznym i miodem, ser kozi, botwinka, rzodkiewka.
Nalesniki muslinowe, szpinak, pomidor cherry, natka, ser plesniowy

Chrupiacy ,,mini burek” z tososia w ciescie filo z kompozycjg satat i sosem
bazyliowym.

Filet z kurczaka marynowany w ziotach i occie balsamicznym, piklowane kurki, rucola,
pomidory concasse, sos vinaigrette

Mozaika z soczystego tososia i mozzarelli bocconcini, szynka wtoska w marynacie
jarzynowej z cebulowg konfiturg

Krem z dyni z mlekiem kokosowym, smazonymi pestkami stonecznika i $wiezg
kolendra

Aksamitna zupa z borowikdéw zapiekana w ciescie francuskim

Krem z pieczonych pomidordw i papryki z mozzarellg i bazylig

Bulion drobiowy z makaronem nale$nikowym i warzywami, knedle drobiowe, natka
Krem ze szparagami, kwasng Smietang i plastrem wedzonego pstraga z doliny
ojcowskiej

DANIA GtOWNE:

v" Marynowany kotlet wieprzowy z kostkg, duszona kapusta, puree z dyni i ziemniakdw,
sos maderowy

v Grillowana poledwiczka wieprzowa, pieczone warzywa korzenne z czosnkiem i
tymiankiem, puree z marchewki, ziemniaki z wody z koperkiem, sos sliwkowy

v Filet z kurczaka z kostka, sos z podgrzybkéw, gotabek z kaszy jeczmiennej z porem w
ciescie ryzowym, marchewka, zielona fasolka szparagowa w boczku.

v Pieczona poledwica z dorsza, kuskus z konfitura z pomidoréw malinowych, szpinak,
sos maslany, biate porto

v’ Pier$ z pulardy w sosie rydzowym, kaszotto z kaszy peczak z boczkiem i szalotkg,
marchewka, brukselka, pieczony burak, listki groszku

DESERY:

v" Mus czekoladowy, jadalna ziemia orzechowa, zel wisniowy, chips czkoladowy

¥v' Tiramisu z mietg

v’ Tarta tatin z migdatami i sosem truskawkowym

v* Nugat lodowy o smaku amaretto z karmelizowanymi bakaliami, sos truskawkowy

v Lody waniliowe z gorgcymi wisniami
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NAPOIJE - bez ograniczen:
v' Kawa z ekspresu, herbata
v' Woda mineralna niegazowana
v" Soki owocowe

MENU DLA DZIECI (od 4 -10lat)
Prosimy o wybdr 1 dania z kazdej opcji

PRZYSTAWKA
v" Mini tortilla z kurczakiem
v’ Pierozki pieczone z warzywami i mozzarelg
ZUPY :
v' Consomme drobiowe z paseczkami nalesnika i marchewka julienne
v' Krem pomidorowy z grzankami lub makaronem
DANIA GtOWNE:
v" Panierowane paluszki kurczaka z frytkami i mizerig
v Kotleciki wieprzowe w sosie pieczarkowym z ziemniakami puree i suréwka z
marchewki

DESERY:
v" Nale$niki z owocami i bitg $mietang
v" Wybdr lodéw z owocami i bitg $mietang

PROPOZYCJE DODATKOWYCH DAN | PRZEKASEK

PRZEKASKI ZIMNE- propozycja | — w cenie 60 pln/os:

Potmiski wedlin i seréw
Satatka jarzynowa

Satatka grecka

Pasztety

Sledzie

Tymbaliki

Warzywa swieze i konserwowe
Sos tatarski i chrzanowy
Pieczywo, masto
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PRZEKASKI ZIMNE- propozycja Il — w cenie 65 pln/os:

Piers z indyka w sosie tunczykowym

Pieczony schab nadziewany morelami

Pieczony pasztet drobiowy z marmoladg z czerwonej cebuli
Plastry sera mozzarella z pomidorami i sosem pesto

Safata rzymska z zurawing, orzechami i serem plesniowym
Satata brokutowa z fetg i pestkami dyni

Roladki z kurczaka ze szpinakiem; serem brie i orzechami
Pieczywo, masto
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PRZEKASKI ZIMNE — propozycja lll — w cenie 70 pln /os:
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Miesa pieczone z sosami: chrzanowy, tatarski, cumberland

Paski kurczaka marynowane w kolendrze i sosie stodko- kwasnym podane na melonie
Deska seréw z owocami

Sledz z koprem wtoskim i sosem chilli

Ptatki tososia battyckiego z paprykowa ricotta

Satatka z kurczakiem i ananasem

Chrupigce sataty z warzywami podane z trzema rodzajami dressingdw: francuskim,
balsamicznym, vinaigrette

Antipasti (grillowany baktazan, cukinia, papryka, cebulki w balsamico, zielone oliwki)
Pieczywo, masto

PRZEKASKI GORACE - w cenie 35 pln /os:

v/ Ragout wieprzowe z grzybami
v Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym
v" Tradycyjny zurek z biatg kietbasg i jajkiem

BUFET OWOCOWO — StODKI - w cenie 50 pln /os:

v
v

Owoce sezonowe w catosci
Selekcja ciast bankietowych i deseréw

Podane ceny sg cenami brutto.

INNE DODATKOWE NAPOIJE:

R N N N N

Napoje gazowane (coca cola, fanta, sprite, tonic) — 10 zt / butelka 0,2 |
Piwo lane Tyskie — 12 zt / 0,5 litra

Inne piwa butelkowe — 12 zt / butelka

Waddka Zubréwka Biata 0,5 | — 50 zt / butelka

Waddka Zubréwka Czarna 0,51 — 60 zt / butelka

Wino domu 0,75 | (potwytrawne) biate / czerwone — 50 zt /butelke

INFORMACJE DODATKOWE:

= N\ <

(\

Restauracja MidTown
Hotel Best Western Plus Krakéw Old Town
m 31-046 Krakow -

Swieza dekoracja kwiatowa oraz $wiece w cenie menu.
Parking hotelowy w miare dostepnosci - 3 miejsca — bezptatnie.
Nie pobieramy dodatkowych optat za wynajem Sali.

Dzieci do lat 3 bezptatnie.

Dzieci w wieku 3 - 10 lat proponujemy specjalne menu lub 50% stawki z menu dla
dorostych.

W przypadku alergii na niektére produkty Szef Kuchni przygotuje dania na specjalne
zamowienie.

Kazdga propozycje mozna dowolnie zmieniaé, wéwczas skalkulujemy jg wedtug
Panistwa sugestii.
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v" W przypadku dostarczenia tortu we wtasnym zakresie, prosimy o przedstawienie
paragonu zakupu.

v" Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci 500 zt. Zadatek jest
odliczany od koricowego rachunku w dniu imprezy.
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