GRUPPENMENU
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Suppe oder Vorspeise Suppe Vorspeise
Hauptgericht Hauptgericht Suppe
Dessert Dessert Hauptgericht
Kaffee oder Tee Dessert

Kaffee oder Tee

90 PLN 95 PLN IOO PLN

/ Person / Person / Person

Minimum 15 Personen.

/

Zeit des Servierens 1,5 Std.

Zu jeder Kombination servieren wir Backwaren und Mineralwasser in Krtgen.
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GRUPPENMENU

VORSPEISEN

1. Gebackener Oscypek-Kase mit Speck und Preiselbeer-Chutney

2. Knusprige Putensticks mit Honig-Senf-Sauce und gegrilltem Mais
3. Bruschetta mit Hummus und getrockneten Tomaten, serviert mit Rucola
4. Herings-Tatar, Tabasco, Pickles, Toast
5. Tortilla mit Brokkoli und Ziegenkase, dazu Andalusische Sauce
6. Hdhnchen mariniert in Balsamico-Essig und Salbei
7. GrUner Salat mit Blauschimmelkase, WalnUssen und Vinaigrette
8. Pierogi-Duett mit Rostzwiebeln

9. Caprese-Salat mit Tomaten und Mozzarella, Croutons, Basilikum-Pesto

SUPPEN

1. Austernpilz-Flaczki
2. Tomatencremesuppe mit Blatterteig-Erbsenperlen und Basilikum-Pesto
3. Huhnerbrihe mit Nudeln und Petersilie
4. Minestrone mit Parmesan
5. Gulaschsuppe mit Gemuse und Kl6chen
6. Krakauer Sauerteigsuppe (Zurek) mit WeiRwurst und Ei
7. Krautsuppe mit Rippchen und Kartoffeln
8. Lauch-Kartoffel-Cremesuppe mit Croutons

9. Brokkolicremesuppe mit Sahne und gerdsteten Mandeln




GRUPPENMENU

HAUPTGERICHTE

1. Gegrilltes Schweinesteak mit Tomaten und Zwiebeln, mit Kadse Uberbacken,
Pommes Frites, Weilskohlsalat

2. Cordon Bleu mit Gnocchi, Pilzsauce, Karotten-Meerrettich-Salat
3. Schweineschnitzel mit geschmortem Kohl und Kartoffelpuree

4. Schweinebraten aus Nacken im eigenen Saft,
mit Schlesischen KloRen und Rotkohlsalat

5. Spaghetti Bolognese mit Parmesan und Rucola

6. Kabeljaufilet mit Kapern-Zitronen-Sauce, Herzoginkartoffeln,
Rucola-Rotzwiebel-Salat

7. Gegrillte Hahnchenbrust in Pfeffersauce, gebackene Sul3kartoffel,
Gewdurzgurkensalat

8. Putenrouladen gefullt mit Camembert und Spinat, auf Petersilienpuree,
dazu Vinaigrette-Salat

9. Schweinerouladen mit Speck und Pilzen, Wildsauce,
Bratkartoffeln, Rote-Bete-Salat

VEGETARISCHE GERICHTE

1. Cannelloni mit Spinat und Ricotta
2. Sojaschnitzel in Waldpilzsauce
3. Gemuse-Ballchen mit Basilikumsauce
4. Gnocchi mit Spinat und getrockneten Tomaten
5. Spaghetti mit Zucchini und Tomaten, Parmesan

6. Panierter Camembert im Panko

7. Steinpilz-Risotto mit Thymian
8. Gegrillte Kichererbsen-Gemuse-Puffer

9. Klassisches Ratatouille




GRUPPENMENU

DESSERTS

1. Apfelkuchen mit Vanilleeis und Toffee-Sauce
2. Kasekuchen mit Schokoladensauce und Minze
3. Brownie mit Kirschen und weil3er Schokoladensauce
4, Obsttarte mit Schlagsahne
5. Eisbecher mit Erdbeerkompott und Schlagsahne
6. Tiramisu
7. Schokoladenmousse
8. Panna Cotta

9. Creme brdlée mit Kirschen

TRINKEN

Kaffee / Tee - 12 PLN
Erfrischungsgetranke (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic) - 12 PLN / 0,2 | Flasche
Mineralwasser - 11 PLN / 0,25 | Flasche
Safte (Apfel, Orange, Limonade) - 16 PLN / Liter
Tyskie Fassbier - 15 PLN /0,5 |
Tyskie Fassbier - 13 PLN /0,3 |
Andere Flaschenbiere - 15 PLN /0,5 | Flasche
Glas Wein - 16 PLN / 150 ml
Kirschlikor, Wodka und andere - 12 PLN / Shot 40 ml
Wodka Zubréwka - 70 PLN / 0,5 | Flasche

Hauswein weild / rot - 60 PLN / 0,75 | Flasche
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